
  Italian-Sashimi !! Pesce Freschissimo Un Poco Crudo & Un Poco Scotat !!! € 22.00  (2 – 3 -  4 – 14 )

Roastbeef Appena Afumicat, Insalatne E Capriccio Di Verdure – Perle Di Balsamico € 18.00 
Mistcanza D'estat Con Gamberi E Calamareti € 18.00 (2 - 4 - 9)

Cipoloto Di Tropea Con Oveto Al Tartufo € 16.00  ( 7 – 3 )

Prosciuto Serrano De Belota Con Mozzarela Di Bufala € 16.00 (7)

*** 
Risotino Acquerelo, Brunoise Di Verdure - Cubi Di Tonno Sashimi* € 20.00 (4 – 7)

Tagliolini Freschi Con Tuti I Fruti Del Mare * € 18.00 (1 – 2 – 3 – 4 - 14)

Tortli Di Gamberi E Fiori Di Zucchine, Bisque Di Crostacei € 18.00 (1 – 2 – 3 - 7)

Fetuccele Saltat Al'olio Taggiasco, Bio-Burratna E Tartare Balik € 18.00 (3 – 4 - 7) 
Ravioli Di Zucchine E Fresca Ricota, Burro D'alpeggio E Salvia € 14.00 (1 – 3 - 7)

***
Bianco Di Rombo Arrostt Al Limone In Crosta Di Patat E Zucchine € 20.00 (4 )

Fileto Di Branzino, Capperi Di Pantleria-Acciughe-Olive Taggiasche E Daterini € 20.00 (4)

Tournedos Di Manzo Black Angus Al Pepe Di Sechuan € 22.00 
Baveta “Nebraska” Sula Griglia, Patatne Novele – Verdure  € 22.00 

Pluma De Belota Iberica Ai Ferri, Cremoso Di Patat € 22.00 
Cotleta Di Vitlo Alta !!! Ala Milanese Con Pommes Sautè € 20.00 

***
Crema Classica Al Caramelo Con Piccoli Fruti € 5.00  (1 – 3 – 7)

Pesca Melba Servita Tiepida Con Il Nosto Gelat € 7.00 (1 - 3 - 7) 
Tortno Caldo Di Cioccolat Gianduia “una Palina Di  Gelat Vaniglia” € 6.00 (1 – 3 – 7)

Gelat Al Pistacchio Di Bront, Crumble – Salsa Cioccolat € 7.00 (1 – 3 – 7)

Piccolo Soufe Cioccolat E Liquirizia Con Gelat Di Crema € 6.00 (1 – 3 - 7)

“pacojet” Il Gelat Fato Al Moment, Servizio Di Sotobosco Fruta Fresca E Crumble Di Mandorle € 10.00
(1 – 3 – 7)

* Per Eventuali Alergie Consultare La Legenda A Fine Menù
                         * Quest Prodoti Sono Stat Abbatut A -20 C°

                                    


