
点 心 

 

 

D i m  S u m  
 

炸 馄 饨  Gebackene Wantan 
hausgemachte Blätterteig | Schwein | Frühlingszwiebeln | Ingwer – [ A | F ] 

6,00 

 

四 川 馄 饨  Szechuan Wantan 
hausgemachte Blätterteig | White Tiger | Schwein 

Frühlingszwiebeln | Ingwer | Sesam 
Yong Feng „ Làjiāo Yóu „– [ A | B | E | F | H | N ] 

7,00 

 

饺 子  Hausgemachte Jiao Zi 
Schwein | Weißkraut | Karotten | Ingwer – [ A | C | F ] 

8,00 

 

虾 饺  Har Gow 

White Tiger | Ingwer | chinesische Wasserkastanie – [ A | B | C | D | F ] 

7,00 

 

烧 卖  Shāo Mai 
Shrimps | Schwein | Ingwer – [ A | B | C | D | F ] 

7,00 

 

 

 

 



前 餐  

V o r s p e i s e n  
 

春 卷 Hausgemachte Frühlingsrolle 
Weißkraut | Karotten | Zwiebel | Schwein – [ A | C | F ] 

4,50 

 

素 食 春 卷 Vegetarische Frühlingsrollen 
mit süß-sauer Sauce – [ A | C | E | F | M | G ] 

4,50 

 

鸡 球 Gebackene Hühnerfleischkugeln 
mit pikanter Sauce – [ A | C | F ] 

6,80 

 

炸 蔬 菜  Gebackene Gemüse 
Karotten | Zwiebeln | Zucchini | Champignon | Broccoli – [ A | C | F ] 

5,80 

 

鸡 翅 „Yong Feng“ Chicken Wings 
mit Sambal-Curry Krokant und hausgemachte Knoblauch-Sweet Chili Dip – [ C ] 

6,80 

 

白 虎 虾 „White Tiger“ Garnelen 
im Backteig mit hausgemachte Knoblauch-Sweet Chili Dip – [ A | B ] 

9,00 



热 汤 

沙 拉 
 

 

S u p p e n  
 

酸 辣 汤 Pikant-säuerliche Suppe – pikant 
Ente | Huhn | Bambus | Karotten | Champignon | Morcheln | Ei – [ C | F ] 

4,50 

馄 饨 汤 Wantan Suppe 
Schwein | Frühlingszwiebeln | Bambus | Ingwer | Karotten | Erbsen | Nori – [ A | F ] 

5,90 

鱼 虾 汤 Garnelen-Fischsuppe – pikant 
Karotten | Champignon | Zucchini | Ei – [ B | C | D | F ] 

8,50 

 

 

S a l a t  

 

黄 瓜 沙 拉 Gurkensalat 
Eisbergsalat | Knoblauch-Honig-Dressing 

5,90 

辣 白 菜 Pikanter Krautsalat 
Weißkraut | Karotten | Apfel-Chili-Dressing 

4,90 

什 锦 沙 拉 Gemischter Salat 
Eisbergsakat | Gurken | Tomaten 

Krautsalat | Mais | Bohnen | French-Dressing – [ C | D | F | G | M ] 

5,90 

 



干 锅 
 

中 餐 
 

 

 

E m p f e h l u n g  

 

糖 醋 鸡  Jia-Zhi Huhn süß & sauer 
gebackenes Huhn mit süß-saurem Marinade und geröstetem Sesam – [ A | C | N ] 

15,90 

沙 茶 鸡  Sha Cha Huhn 
taiwanesische BBQ Marinade | Karotten | Zwiebeln | Broccoli– [ A | B | F | N | R ] 

15,90 

干 扁 牛 肉  Kan Pian Rind vom Beiried 
Karottenjulienne | Frühlingszwiebeln | Tian Mian Jiang – [ A | F | N ] 

18,90 

 

   

G a n  G u o  

 

蔬 菜 鸡 肉  Huhn mit Mischgemüse  – scharf 
Broccoli | Bambus | Karotten | Champignon | Zwiebeln 

Prinzessbohnen | getrocknete Chili – [ A | F ] 

16,90 

永 豐 鸭  Ente Yong Feng – scharf 
Juliennegemüse | Ingwer | Frühlingszwiebeln | getrocknete Chili – [ A | F ] 

18,90 

干 炒 羊 排  Gebratenes Lammrücken – pikant 
Bambus | Karotten | Zwiebeln | Champignon | Morcheln | Broccoli | Chilibohnen – [ A | F ] 

23,90 



炒 锅 
 

   

W o k  

 

咖 喱 鸡 Curry Huhn 
Broccoli | Blumenkohl | Karotten | Zwiebeln | hausgemachtem Curry – [ L | N ] 

14,90 

 

干 炒 鸡  Gebratenes Huhn – pikant 
Bambus | Karotten | Zwiebeln | Champignon | Morcheln | Broccoli | Chilibohnen – [ A | F ] 

15,90  

 

洋 葱 牛 肉  Rind vom Beiried mit Zwiebeln 
Zwiebeln | Karotten | Erbsen – [ A | F ] 

16,90 

 

干 炒 牛 肉  Gebratenes Rind vom Beiried – pikant 
Bambus | Karotten | Zwiebeln | Champignon | Morcheln | Broccoli | Chilibohnen – [ A | F ] 

16,90 

 

 

 

 



鱼 虾 鱿 鱼 

 

 
 

素 食 

 

 
 

 
F i s c h  &  C o  

 

炸 梭 鲈 鱼 片  Gebackene Zander in Sesam 

mit pikanter Sauce und gebratenem Gemüse – [ A | C | D | F | G ] 

22,90 

 

干 炒 鱿 鱼  Gebratener Tintenfisch –  pikant 
Zucchini | Bambus | Karotten | Morcheln | Zwiebeln | Knoblauch | Chili – [ A | F | R ] 

16,90 

 

干 炒 虾  Gebratene White Tiger Garnelen – pikant 
Bambus | Karotten | Zwiebeln | Champignon | Morcheln | Zucchini | Chilibohnen – [ A | B | F ] 

23,90 

 

 

V e g a n  

 

禁 食 菜  Fastenspeise 
Gebratene Gemüse der Saison – [ A | F ] 

13,50 

 

豆 腐  Tofu – pikant 
hausgemachter Räuchertofu 

Bambus | Karotten | Paprika | Weißkraut | Morcheln | Knoblauch – [ A | F ] 

14,50 

加 咖 喱  mit hausgemachtem Curry – [ L | N ] 

+ 1,50 



经 典 
 

 
 

 

A u s t r o  –  K l a s s i k e r  

 

香 酥 鸭 Knusprige Ente 
mit pikanter Sauce – [ A | C | F ] 

17,50 

 

四 川 鸭  Szechuan Ente – pikant 
Bambus | Karotten | Zucchini | Weißkraut | Morcheln – [ A | C | F ] 

17,50 

 

香 酥 鸡  Knuspriges Huhn 
mit pikanter Sauce – [ A | F ] 

14,90 

 

八 宝  „Acht Schätze“ – pikant 
Huhn | Schwein | Rind 

Zucchini | Bambus | Karotte 
Champignon | Morcheln | Erdnüsse – [ A | E | F | H ] 

14,90 

和 烤 鸭   mit gebratene Ente   17,50 

和 香 酥 鸡  mit knuspriges Huhn   15,90 

 

 

 



米 饭 和 面 条 

 

 

 
 

 
R e i s  &  N u d e l n  

 

香 酥 鸡 炒 饭  Gebratener Reis mit knuspriges Huhn 
Karotten | Zwiebeln | Weißkraut | Champignon | Erbsen | Ei | Pikanter Sauce – [ A | C | F ] 

15,90 

 

香 酥 鸭 炒 饭  Gebratener Reis mit knusprige Ente 
Karotten | Zwiebeln | Weißkraut | Champignon | Erbsen | Ei | Pikanter Sauce – [ A | C | F ] 

16,90 

 

虾 仁 炒 饭  Gebratener Reis mit White Tiger Garnelen 

Karotten | Zwiebeln | Weißkraut | Champignon | Erbsen | Ei – [ A | B | C | F ] 

18,90 

 

香 酥 鸡 炒 饭  Gebratene Nudeln mit knuspriges Huhn 
Karotten | Zwiebeln | Weißkraut | Champignon | Erbsen | Pikanter Sauce – [ A | C | F ] 

15,90 

 

香 酥 鸭 炒 饭  Gebratene Nudeln mit knusprige Ente 
Karotten | Zwiebeln | Weißkraut | Champignon | Erbsen | Pikanter Sauce – [ A | C | F ] 

16,90 

 

加 咖 喱  mit hausgemachtem Curry – [ L | N ] 

+ 1,50 

 



配 菜 和 酱 汁 

 

 

 

 
 

 

B e i l a g e n  &  S a u c e n  
 

炒 面  Gebratene Nudeln 
Karotten | Zwiebeln | Weißkraut | Champignon | Erbsen – [ A | F ] 

5,00 

鸡 蛋 炒 饭  Gebratener Reis 
Karotten | Zwiebeln | Weißkraut | Champignon | Erbsen | Ei – [ C | N ] 

5,00 

青 豆 蒜 蓉  Bohnen mit Knoblauch 
Prinzessbohnen | Knoblauch 

5,00 

土 豆  Jiāo Yán Kartofflen 
Salz | Szechuan Pfeffer 

4,00 

白 饭  Gedämpfter Reis 
Jasminreis 

2,00 

各 种 酱  料 eine Portion Sauce 
Pikant – [ F ] 

Süß-Sauer 

Knoblauch – [ F ] 

Knoblauch Sweet-Chili Dip 

Curry – [ L | N ] 

2,00 

包 装 Take-Away Verpackung pro Stück 
Mikrowellenbeständig 

0,80 



甜 点 

 

 

 

 
 

 
E i s  &  D e s s e r t  

 

Gebackene Bananen 
mit Waldhonig – [ A ] 

4,80 

Coup Caramel 
Vanilleeis | hausgemachte Butterscotch Karamellsauce | Sahne – [ E | F | G | H ] 

6,90 

Bananensplit Classic 
Bananenhälfte | Vanilleeis | Schokosauce | Schokostreusel | Mandel | Sahne– [ E | F | G | H ] 

8,00 

Matcha Affogato 
Vanilleeis | Schwarzer Sesameis | Ishikawa Tencha Matcha – [ E | F | G | H ] 

8,80 

Flambiertes Vanilleeis 
Vanilleeis | Zitronenkuchen | Stroh Rum – [ A | E | F | G | H ] 

6,50 

Hausgemachter Tiramisu 
mit Walcher Amaretto & frischer Espresso | Mascarpone | Sahne – [ A | E | G | H ] 

[ ab Freitag bis Sonntag ] 

6,90 

Eissorten  
Vanille | Erdbeer | Schoko | Mango – [ E | F | G | H ] 

je 2,00 

hausgemachte Eissorten  
Schwarzer Sesam | Grüntee Hojicha – [ E | F | G | H ] 

je 2,50 



一 人 份 

 

 

 

 
 

 
f ü r  e i n e  P e r s o n  

 

 

 

 

Beilagenänderung auf „Gebratene Nudeln“ oder 
„Gebratener Reis“ verrechnen wir zusätzlich 3 €. 

Dessertänderung auf „Flambiertes Vanilleeis“ 
verrechnen wir zusätzlich 3 €. 

A | Vier 

26,00 

Pikant säuerliche Suppe 
Ente | Huhn | Bambus | Karotten  

Champignon | Morcheln | Ei 

 Hausgemachte Frühlingsrolle 
Weißkraut | Karotten | Zwiebel 

Schwein 

Knusprige Ente 
mit pikanter Sauce 

Huhn süß & sauer 
Ananas | Juliennegemüse | Erbsen 

Gedämpfter Jasminreis 

Haugemachte  
Schwarze Sesameis 

 [ A | C | E | F | G | H ] 

A | Eins 

26,00 

Pikanter Krautsalat  

Weißkraut | Karotten | Chili-Dressing 

Hausgemachte Frühlingsrolle 
Weißkraut | Karotten | Zwiebel 

Schwein 

Knuspriges Huhn 
mit pikanter Sauce 

Acht Schätze – pikant 
Huhn | Rind | Schwein 

Bambus | Karotten | Zucchini  
Champignon | Morcheln | Nüsse 

Gedämpfter Jasminreis 

Haugemachte  
Schwarze Sesameis 

 [ A | C | E | F | G | H ] 



两 人 份 

 

 

 

 
 

 
f ü r  z w e i  P e r s o n  

 

B | Eins 

50,00 

 

Pikant säuerliche Suppe 
Ente | Huhn | Bambus | Karotten | Champignon | Morcheln | Ei 

 

Hausgemachte Frühlingsrolle 
Weißkraut | Karotten | Zwiebel | Schwein 

 

Acht Schätze – pikant 
Huhn | Rind | Schwein 

Bambus | Karotten | Zucchini | Champignon | Morcheln | Nüsse 

Sesam Huhn 
Hühnerfiletstreifen mit Sesam 

Knusprige Ente 
mit pikanter Sauce 

Gebratener Reis 
Ei | Erbsen | Karotten 

 

Gebackene Bananen 
mit Waldhonig 

[ A | C | E | F | G | H | N ] 

 

Dessertänderung auf „Flambiertes Vanilleeis“ 
verrechnen wir zusätzlich 3 € pro Person. 



两 人 份 

 

 

 

 
 

 

f ü r  z w e i  P e r s o n  

 

B | Drei 

58,00 

 

Gemischter Salat 
Eisbergsalat | Gurken | Tomaten | Krautsalat | Mais | French Dressing 

 

Hausgemachte Frühlingsrolle 
Weißkraut | Karotten | Zwiebel | Schwein 

 

„Jia-Zhi“ Huhn 
süß-sauer mit geröstetem Sesam 

Gebratenes Rind vom Beiried – pikant 
Bambus | Karotten | Broccoli | Zwiebel | Champignon | Morcheln 

Knoblauch | „Lao Gan Ma“ Chili-Bohnen 

Knusprige Ente 
mit pikanter Sauce 

Gebratener Reis 
Ei | Erbsen | Karotten 

 

 

Flambiertes Vanilleeis 
Vanilleeis | Zitronenkuchen | Stroh Rum 

[ A | C | E | F | G | H | N ] 

 

 



两 人 份 

 

 

 

 
 

 

f ü r  z w e i  P e r s o n  

 

B | Vier 

168,00 – [ nur Menü 70,00 ] 

Gurkensalat 
mit Knoblauch-Honig Dressing 

 

Har Gow 
Garnelen | chinesische Wasserkastanie 

Knoblauch Sweet-Chili 

 

Rind „Vier Schätze“ 
Bambus | Karotten | Zucchini | Pilze 

Gebackene „White Tiger Garnelen“ 
mit süß-sauer Sauce 

Knusprige Ente 
mit pikanter Sauce 

Sha Cha Huhn 
Karotten | Broccoli | Zwiebel 

 

Gebratener Reis 
Ei | Erbsen | Karotten 

 

Hausgemachte Grüntee-Eis  
Hojicha auf Kondensmilchbasis 

[ A | B | C | E | F | G | H | L | N ] 

 

Ninki 
Ichi Yuzu Sake 
 
 
 

Grüner Veltliner 
Himmelreich  
Yong Feng Edition 

 
 
 
 

Riesling 
Ungeheuer GG 
von Winning 
Deidesheim | Pfalz  

oder  

Santenay-Maladière 
Premier Cru 
Domaine Prieur-Brunet  
Santenay | Burgund 

 
 

 

 
 

Ki No Tea 
Grüntee Gin - Kyoto Destillery 
 



A u t h e n t i s c h  C h i n e s i s c h  

 

Ikekame Yuzu Sake 

 

Ab 4 Personen auf Vorbestellung von einer Woche 

mit Wein-, Spirituosen-, & Sakebegleitung € 168 pro Person 

1000-jähriges Ei 
aseptisch fermentiertes Entenei 

Frühlingszwiebeln | Haiou Soja | Ponzu 

 

Szechuan Wantan 
White Tiger | Schwein 

Frühlingszwiebeln | Ingwer | Sesam 
Yong Feng „ Làjiāo Yóu „ 

 

Salat vom Roastbeef 
Sellerie | Karotten 

Knoblauch-Sesam Dressing 

 

Gegrillte Zander 
mit Korviath Curry | taiwanesische Sha Zha 

getrocknete Sakura Shrimps 

 

Dong Puo Ru 
geschmorter Schweinebauch 

Lotus | Rapsblüte 

 

Har Gow 
gefüllt mit Garnelen 

 

Gebackene Sesamkugel 
gefüllt mit schwarzem Sesam & Taro 

hauseigene schwarzes Sesameis 

[ A | B | C | E | F | G | H | L | N ] 

 

Imayo Tsukasa 
IMA for Oysters 

 

Riesling Spätlese 
Graacher Himmelreich 
Markus Molitor 
Bernkastel Kues | Mosel 

 

Sauvignon Blanc 
Tiraki 
Marlborough | Neuseeland 

 

Camus 
Ile de Ré 
Fine Island Cognac 

 

Santenay-Maladière  
Premier Cru 
Domaine Prieur-Brunet 
Santenay | Burgund 

 

Grüner Veltliner 
R E S P I C 
Anton Baur x Ruttenstock 
Wagram x Weinviertel 

 
nene 
Sparkling Sake 

 



P e k i n g  E n t e  

 

 

Ab 6 Personen auf Vorbestellung von einer Woche 

Pro Person 45 € 

mit Weinbegleitung € 125 

 

 

Pinot Grigio 
Südtirol DOC 
J. Hofstätter | Tramin an der Weinstraße 
 

 
Rosé 
Zweigelt 
Pillersdorft | Weinviertel 

 

Riesling 
Ruppertsberger Reiterpfad  
von Winning 
Deidesheim | Pfalz 
 

Sauvignon Blanc 
Tiraki 
Marlborough | Neuseeland 

 

 

Grüner Veltliner 
Black Edition 
Ebner-Ebenauer 
Poysdorf | Weinviertel 

 

A.H. Riise 
Non Plus Ultra 
Ambre d’Or Excellence 

 

Wantan Suppe 
Schwein | Ingwer | Weißkraut | Bambus 

Erbsen | Nori 
 

 

Hausgemachte Frühlingsrolle 
Schwein | Weißkraut | Karotten | Zwiebeln 

 

 

Shao Mai & Har Gow 
Tilapia & White Tiger 

 

Salat vom Roastbeef 
Sellerie | Karotten 

Knoblauch-Sesam Dressing 

 

 

Peking Ente 
Frühlingszwiebeln | Gemüse 

Yong Feng Beijingsauce | Omelette 

 

Sanfter Engel 
Mangoeis | Orangensaft 

 

 

 [ A | B | C | E | F | G | H | L | N ] 

 


