
ENTRÉE + PLAT 	 25€

PLAT + DESSERT	 25€

ENTRÉE + PLAT + DESSERT	 29€

PLAT + CAFE                        19€	
	

 TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU 25€

 grenailles confites, sabayon et salade  
mélangée. Servi avec 1 verre de vin 

ou 1 bière pression.


ENTREES

La terrine d’aubergines grillées / Feta / tomates / pistou d’herbes…

L’oeuf parfait / velours de tomates servi froid / tuile dentelle au basilic.

Les moules servies glacées / sauce césar au jus de coquillages.


PLATS 

la Moussette saumonée vapeur / houmous de courgettes / huile fumée / menthe fraîche 


Le cochon cuit a basse température / salade de haricots blancs assaisonnée / pickles


DESSERTS

La truffade chocolat noir / terreau cacao / autour du caramel

La semoule crémeuse / pêches pochées / sablé léger..


L’assiette de fromages de la ferme du Pelosset  13€ / en duo 16€
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 TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU 25€

 grenailles confites, sabayon et salade

 mélangée. Servi avec 1 verre de vin 

 ou 1 bière pression


ENTRÉES

La terrine d’aubergines grillées / Feta / tomates / pistou d’herbes…

L’oeuf parfait / velours de tomates servi froid / tuile dentelle au basilic.

Les moules servies glacées / sauce césar au jus de coquillages.


PLATS 

la Moussette saumonée vapeur / houmous de courgettes / huile fumée / menthe fraîche 


Le cochon cuit a basse température / salade de haricots blancs assaisonnée / pickles


DESSERTS

La truffade chocolat noir / terreau cacao / autour du caramel

La semoule crémeuse / pêches pochées / sablé léger..


L’assiette de fromages de la ferme du Pelosset  13€ / en duo 16€


La truffade chocolat noir / glace pistache maison  
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