Qzlntgfp asti

Le Po [jaettine de Nonna Mimma o
(90% Macinato di Manzo, 10% Suino, Pepe nero, Peperoncino, Pecorino)
8,00
Le ’Pogoertine Cacio ¢ G’qpe (3-7)
(90% Macinato di Manzo, 10% suino, Pecorino Romano, Pepe nero)
3,00
Le Q?ogoettine con Scamorza ﬂﬁ(umicam (3-7)
(Macinato di Manzo, 10% suino, Scamorza Affumicata Fusa, Pepe nero)
3,00
‘B igné Stracchino e Salsiccia
(Bigneé in pasta dolce, Stracchino, Salsiccia Norcina) (1-3-5-6-7-8-10)
9,00
S ﬁzio di Parma, Ca]oocoffo con Ricotta Salata al Miele
(Prosciutto di Parma, Capocollo Norcino, Ricotta Salata al Miele)
12,00
T ripya alla Romana al coccio a9
(Trippa di Bovino Aduto, Carota, Cipolla, Menta Romana, Pecorino Romano e Pomodororo)
9,00
Prosciutto di Parma con CBufa[a, C ampana oy

(Bufala 500q)

15,00




Primi ‘Piatti

Tonnarelli allAmatriciana o3
(Guanciale Amatriciano, Pecorino Romano, Peperoncino e Pomodoro)
12,00
Tonnarelli alla Gricia a3,
(Guanciale Amatriciano, Pecorino Romano, Pepe nero)
12,00
Tonnarelli Cacio e ﬂ?eye (1-3-7)
(Pecorino Romano e Pepe nero)
12,00
Tonnarelli alla Carbonara “Specialita della Casa” a--7)
(Guanciale Amatriciano, Uova di Allev./terra, Pecorino Romano e Pepe nero)
13,00
Tonnarelli alla Carbonara cor Botto (s
(Guanciale Amatriciano, Uova Allev./terra, Salsiccia Norcina, Pecorino Romano, Pepe nero)
15,00
Tonnarelli alla Bello de Nonna s
(Guanciale Amatriciano, Salsiccia Norcina, Crema di Pecorino Romano, Pepe nero)
14,00

Tonnarelli alla Gricia con Carciofi aa

(Guanciale Amatriciano, Pecorino Romano, Carciofi, Pepe nero)

15,00




Secondi Piatti

Saltimbocca alla Romana
(Fettine di Vitella scelta, con Prosciutto, Burro, Olio Evo, Farina e Salvia)
16,00
La Scamorza der Moriconi al Prosciutto
(Guanciale Amatriciano Croccante, Scamorza Affumicata ripiena al Prosciutto)
14,00
La Scamorza der Moriconi con Cicoria R@"passam 7)
(Guanciale Amatriciano Croccante, Scamorza Affumicata ripiena di Cicoria ripassata)
14,00
T rzfpjoa alla Romana al Joiat'ro 7
(Trippa di Bovino Aduto, Carota, Cipolla, Menta Romana, Pecorino Romano e Pomodororo)
14,00
La Palla de Cannone “G?oﬁoetm Gigante a7
(400g di Carne scelta, Immersa nel sugo con cascata di Pecorino Romano)
16,00
Abbacchio alla Scottadito
(Costolette di Agnello, Olio, Sale e Pepe)
20,00

T agﬁam di Manzo Danese

(Bovino Adulto, Olio Evo e Sale Grosso)

22,00

Contorni
Patate fAT'T'OStO, (Aglio, Olio e Rosmarino)
5,00

Cicoria G{?passam (Aglio, Olio e Peperoncino)

5,00




Dolci

Cremoso al Pistacchio #1373

Dolce al piatto dalla consistenza cremosa con granella di pistacchio

5,00

Cremoso al Cioccolato #1315

Dolce al piatto dalla consistenza cremosa con granella di nocciola
5,00
Cremoso ai Frutti di Bosco ¢137

Dolce al piatto dalla consistenza cremosa con frutti di bosco

5,00
Crostata cfe[ giorno (1-3-5-7-8)
5.00

Tiramist Classico farto in Casa --5.7.)
Tiramisu Classico, caffé e cacao

6,00

Tiramist: alla Nutella farto in Casa -5

Tiramisu Classico guarnito con Nutella

7,00




