MENU

SERVI MIDI ET SOIR TOUS LES JOURS

EaNF REE Ex §

ILe Haddock

Pate toastees | Citron caviar & pignon de pin | Jus végétal

L.’ Ocuf Parfairt

Velours de Butternut | Graine de courge & Ail | Bonbon au miel

Le Foie gras
Mi-cuit, paprika fumé | Feuilleté croustillant | Orange sanguine

PLATS
e Chou-tleuriet. Trutte

Pistache | Texture de chou—fleur au beurre | Truffe frafche

Le Boeuf Charolais

Snacké et en tartare | Betterave glacé et en mousseline | Jus gras

La Saint-Jacques de Normandie
Panais en crotite d’herbes | Vin jaune et vanille | Jambon Bellota

DESSERTS

LLe Chocolat Automnal

Ganache Caramélia | Parfum de champignon | Syphon fromage blanc

La Cléementine Corse

Sphere de meringue | Creme de Marron-vanille | Sorbet Clementine

Assiette de fromages fermiers

MENU ENFANT 15 euros

12

10

14

24

24

&

10

10

11



