
MENU
E N T R E E S

P L A T S

D E S S E R T S

Le Haddock
Pâte  toastées  |  Citron caviar  & pignon de  p in  |  Jus  végéta l

L’  Oeuf Parfait
Velours  de  Butternut |  Graine  de  courge  & Ai l  |  Bonbon au mie l  

Le Foie  gras                                                        
Mi-cuit ,  papr ika fumé |  Feui l l e té  croust i l lant  |  Orange  sanguine       

Le Chocolat  Automnal
Ganache  Caramél ia  |  Parfum de  champignon  |  Syphon fromage blanc

La Clémentine Corse
Sphère  de  meringue  |   Crème de  Marron-vani l l e   |  Sorbet  Clément ine

Assiette  de fromages  fermiers  

SERVI MIDI ET SOIR TOUS LES JOURS

Le Chou-f leur et  Truffe
Pistache   |  Texture  de  chou-f l eur  au beurre  |  Truf fe  f ra îche

Le Boeuf  Charolais
Snacké  e t  en  tartare  |  Betterave  g lacé  e t  en  mousse l ine  |  Jus  gras

La Saint-Jacques  de Normandie
Panais  en  croûte  d ’herbes  |  Vin jaune  e t  vani l l e  |   Jambon Be l lota

M E N U  E N F A N T   1 5  e u r o s
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