Luino’

UIND ROSSO

Primitivo

Nero Arola
Merlot
Chianty
Montepulciano
Sangiovese

UIND BIRANCO

Pinot Grigio
Chardonnay
Bianco di Custoza
Bianchetto

Grillo

Lugana

Unser nettes Personal hilft Ihnen gerne

bei der Weinauswahl!

oxl

3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €

3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,50 €

0,21

5,80 €
5,80 €
5,80 €
5,80 €
5,80 €
5,80 €

5,80 €
5,80 €
5,80 €
5,80 €
5,80 €
6,80 €

Flasche

19,50 €
19,50 €
19,50 €
19,50 €
19,50 €
19,50 €

19,50 €
19,50 €
19,50 €
19,50 €
19,50 €
20,00 €



* CULCINA

PIZZERIA
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L JUPPE

D
ol. Tomatencremesuppe

Tomatensuppe mit Basilikum und Sahne

02. TagessuppeE

Eine tiglich wechselnde Suppe. Fragen Sie unser Personal.

" ANTIPASTI

03. Bruschetta Classica "
Drei hausgemachte Weifibrot-Scheiben mit Tomaten-Concassée,
Zwiebel, Knoblauch, Basilikum und Olivenol

04. Bruschetta Parma "
Drei hausgemachte Weifibrot-Scheiben mit Knoblauch-Olivendl und
Parma Schinken

05. Vitello Tonnato "’
Kalbsfleisch mit Thunfischsauce

06. CapreseD
Biiffelmozzarella mit Tomaten, Basilikum und Olivenol

. . DE
07. Carpaccio di Manzo

Hauchdiinn geschnittenes Rindfleisch mit Sellerie, Parmesan & Rucola

08. Antipastomisto Italiano """

Gemischte Platte mit Vitello Tonnato, Caprese und Carpaccio di Manzo

5,50 €

6,50 €

4,50 €

5,50 €

9,90 €

10,90 €

10,90 €

13,90 €



EINSALATE

09.

IO.

II.

I2.

13.

4.

15.

10.

I7.

18.

Beilagensalat

Kleiner gemischte Blattsalat, Tomaten, Gurke, Zwiebel

Insalata Mista

Grofler gemischte Blattsalat, Tomaten, Gurke, Zwiebel

. . AD4,12
Insalata Capriciosa

Blattsalat Tomaten, Gurke, Zwiebel, Ei, gekochter Hinterschinken, Kise

D
Rucola Parmesan

Rucolasalat mit Parmesan

Insalate Tonno "
Blattsalat, Tomaten, Gurke, Zwiebel, Thunfisch

Insalata Italiana ”

Rucolasalat mit Parmesan, Cherrytomaten, Parmaschinken

WILDSALAT ™

Rinderfilet-Streifen
Ziegenkise "’
Puten-Streifen

Cc28
Garnelen

Salat-Saucen zur Auswahl:
10AP4
e Cocktailsauce

. ]oghurtsauceD
. Vinaigrette (Essig/Ol)

4,00 €

5,50 €

9,90 €

10,50 €

9,90 €

12,50 €

15,50 €

12,90 €

13,90 €

14,00 €



HPRSTA

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

20.

Spaghetti Napoli ™

Spaghetti in Tomatensauce mit Basilikum und Parmesan

Spaghetti Bolognese™
Spaghetti in einer Rinderhackfleisch-Tomatensauce, mit Parmesan

ADM4,12,

Spaghetti Carbonara (originale)
Spaghetti mit Eigelb, Speck und Parmesan

CMR2,8,12

Spaghetti Frutti di Mare
Spaghetti mit Muscheln & Garnelen

« . DM4,12
Penne alla Amatriciana

Penne in einer Tomatensauce mit Speck, Zwiebeln und Parmesan

Lasagna Calssica
Geschichteter Bolognese Nudelauflauf, mit Parmesan und Sahne

tiberbacken

. . DM
Rigatoni al forno
Rigatoni tiberbacken mit einer Hackfleisch-Tomaten-Sahnesauce

und Champignons

Pasta La Cucina
Nudeln nach Wahl mit einer Tomaten-Sahnesauce, Zwiebeln,

Gemiise & Putenfleisch

7,90 €

8,90 €

9,50 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €

9,50 €

11,00 €



lH Alle Gerichte werden mit einer Beilage serviert:
-Salat, Gemiise oder Kartoffeln-
200¢g

3008
27. Rumpsteak ,Black Angus® 17,00 € 25,00 €
Ein saftiges Steak mit minimalem Fett-Rand vom argen-
tinischen Black Angus Rind. Bitte die gewlinschte Garzeit
angeben! (Rare, Medium oder Welldone)
28. Rinderfilet ,Black Angus® 24,90 € 36,90 €
Das zarteste Stiick vom argentinischen Black Angus Rind.
Bitte Garzeit angeben! (Rare, Medium oder Welldone)
29. Saltimbocca 18,90 € -
Kalbfleisch mit Parmaschinken, Salbei & Weiflweinsauce
. AM
30. Milanese 17,00 € -
Paniertes Kalbfleisch
II- Alle Gerichte werden mit einer Beilage serviert:
P E 5 [ E -Salat, Gemiise oder Kartoffeln-
31. Lachs vom Grill 14,50 €
32. Lachs in Weiflwein-Sofde 15,00 €
Enthilt Zwiebeln
N Cc28
33. Garnelen vom Grill 14,90 €
34. Garnelen alla Provinciale 16,90 €
Krauter der Provence, Zwiebel, Knoblauch und angenehm scharf
35. Dorade vom Grill ” 18,90 €
Mit Kriuter der Provence
36. Extra Beilage je 4,00 €

Wahlweise Salat, Gemiise oder Kartoffeln



Hausgemachter Weizenmehlteig, mit Tomatensauce

lH DM
P I ZZH und Mozzarella tiberbacken.

37

39.

40.

41.

42.

8.

44.

45.

46.

47.

49.

50.

Margherita

. Prosciutto

Schinken

Salami

Salami (vom Schwein)

Funghi

Champignons

Tonno *
Thunfisch und Zwiebeln

o . A
Capriciosa

Ei, Schinken und Champignons

Parma
Parmaschinken

CR2,8,12

Frutti di Mare

Meeresfriichte (Muscheln & Garnelen)

Schrimps
Schrimps & Knoblauch

Diavolo

,Spianata“ (scharfe Salami Spezialitit) und Peperoni

Verdura

Gemischtes Gemtse (Vegetarisch)

. Napoli”

Sardellen, Kapern, schwarze Oliven und Peperoni

Quattro Formaggi ?

4 Kasesorten: Mozzarella, Parmesan, Pecorino & Gorgonzola

Quattro Stagioni ’
Artischocke, Champignons, Olive, gekochter Schinken

5,50 €

7,50 €

7,50 €

7,90 €

8,50 €

0,00 €

10,50 €

11,50 €

10,50 €

9,50 €

9,50 €

9,50 €

10,50 €

9,50 €



L DOLCE

51.

52.

53.

54.

55-

56.

. - ADMO
Tiramisu

Biskuitteig mit Mascarpone und Kaffeliquor

Panna Cotta
Milch-Sahne Pudding mit wechselnder Fruchtsauce

Zabaione”
Frisch geschlagenes Eigelb & Likor

Tartufo Eis "%

Drei verschiedene Eissorten

, ADMOQ10,2
Schoko-Soufflé

Dunkles Schokotdrtchen mit fliissigem Schokoladenkern

. . . ADM
Variazionen Dessert La Cucina
Gemischte Dessertplatte fiir 2 Personen

5,50 €

5,00 €

6,50 €

5,00 €

5,50 €

12,50 €



I'H B I B ITH Alkoholfreie Getrinke, Softdrinks
und leckere Kaffee-Spezialitdten.

ALKOHOLFREI

Cola, Fanta, Sprite

Tonic Wasser

Safte (Apfel, Orange, Maracuija, Kirsche)
Schorlen (Apfel, Orange, Maracuja, Kirsche)

WASSER

Flasche Wasser ,Aqua Panna“
Flasche Wasser ,San Pellegrino®

ALKOHOLFREIES APERITIV

Sanbitter
Sanbitter mit Orangensaft

WARME GETRANKE

Tasse Kaffee
Espresso
Milchkaffee”
Latte Macchiatto”
Cappuccino ’

Tee

0,21

2,50 €
2,50 €
2,80 €
2,50 €

0,251

2,40 €
2,40 €

3,90 €
5,00 €

2,00 €
2,00 €
2,80 €
3,00 €
2,50 €
2,00 €

031

4,00 €
3,50 €

0,751

5,80 €
5,80 €



I'H B EU H " n H Frisch gezapftes Bier und
wohltuende Aperitive.

BIER UDM FASS o251 o5l

Bolten Altbier " 250 € 4,50 €

Veltins Pils " 2,50 € 4,50 €

Grevensteiner " 2,50 € 4,50 €

FLASCHEN-BIERE

Maisel‘s Weizen " 4,50 €

Maisei' s Weizen Alkoholfrei * 4,50 €

APERITIF/ PROSECCO

Aperol Spritz 5,80 €

Hugo 5,80 €

Campari Orange 6,50 €

Campari Soda 6,00 €

Martini Bianco / Rosso 4,50 € Flasche

Prosecco 4,50 € 27,00 €
Zusatzstoffe

1= Koffeinhaltig, 2= mit Farbstoff, 3= chininhaltig, 4= Konserviert, 5= mit Ge-

schmacksverstarker, 6= geschwefelt, 7= geschwirzt, 8= mit Phosphat, 9= enthilt

eine Phenylalaninquelle, 10= mit Stiflungsmittel, 11= kann bei tibermafigem Verzehr

abfiihrend wirken, 12= mit Antioxidationsmittel, 13= gewachst, 14= taurinhaltig,

15= enhilt Sojadl, aus genetisch verinderten Soja

Allergene

A= Eier, B= Fisch, C= Krebstiere, D= Milcherzeugnis, E= Sellerie , F= Sesamsamen,

G= Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als tomg/kg oder

romg/l, L= Erdntisse, M= glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer,
Dinkel, Kamut, Hybridstimme), N= Lupinen, O= Schalenfriichte (Mandel, Hasel-

nuss, Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss und Queens-

landnuss), P= Senf, Q= Sojabohnen, R= Weichtiere

Gestaltet von

Frohmut-Design.de



