
Gerichte vom Grill
Zu allen Gerichten auf dieser Seite servieren wir einen gemischten Salat   

28. Gyros (fein gewürztes Fleisch vom Drehspieß) mit Tomatenreis  G,M € 17,00
29. Gyros mit Tsatsiki und Tomatenreis  G,M € 18,00

kleine Portion €  15,00
30. Souvlaki zarte, magere Fleischstückchen auf zwei Spießen mit Tomatenreis  M € 17,00
3 1.   Souvlaki mit Tsatsiki und Tomatenreis  G,M € 18,00

kleine Portion €  15,00
32.   Rinderleber gegrillt, mit Tomatenreis  M € 15,50
33.   Suzuki (Hacksteak) mit Tomatenreis   C,M € 16,00
34.   Putenfiletsteak saftig gegrillt, mit Tsatsiki und Pommes frites  G € 18,00

kleine Portion €  15,00
35.   Bifteki (Hacksteak gefüllt mit Schafskäse) mit Tomatenreis   C,M,G € 18,50

kleine Portion €  14,50
37.   Schweinefilet mit Tomatenreis   M € 19,00
38.   Lammkoteletts vom Karree, saftig gegrillt, mit Tomatenreis   M € 23,00
39.   Lammkoteletts mit Gigantes (dicke Bohnen)   I € 25,50

oder mit griechische Kartoffeln und grünen Bohnen                                  

40. Zarte Lammhüftsteaks mit Metaxasauce, € 25,00
Broccoli und Röstkartoffeln A,G,WEIZEN kleine Portion € 20,00

4 1.   Zarter Lammspieß mit Paprika und Zwiebeln € 25,00
dazu grüne Bohnen und griechische Kartoffeln  1

42.   Lammfilet mit grünen Bohnen und griechische Kartoffeln  I € 25,50
kleine Portion € 20,50

43.   Lammfilet mit Broccoli und Röstkartoffeln, mit Käsesauce  A,G,WEIZEN € 28,50
kleine Portion € 22,00

44.  Lammhüftsteaks mit Tsatsiki und Tomatenreis   G,M € 25,00

45.   Rumpsteak mit grünen Bohnen und griechische Kartoffeln   J € 26,00

46.   Rumpsteak mit Broccoli und Röstkartoffeln, mit Metaxasauce  A,G,WEIZEN € 27,50

47.   Hähnchenbrustfilet mit Pommes, serviert mit Metaxasauce   A,G,WEIZEN € 18,00
kleine Portion € 15,50

Rotweine Fl. 0,75l

154.    Oenotria Land Cabernet Sauvignon, Agiorgitiko L € 48,00
Tiefrot, samtig, im leicht rauchigen Bouquet zeigen sich reife rote Früchte 
und Pflaumen sowie Nuancen verschiedener Gewürze. Sehr langer Abgang.

155.    Naoussa L € 18,50
Qualitätswein b.A, trocken, Rebsorte „Xynomavro“ 100%,
purpurfarben, aromatischer Duft, kraftvoll.

156.    Alfega  L € 24,00
Rebsorten Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc und Merlot,
komplex im Geschmack, mit einem Hauch von süßen Gewürzen
und roten Beeren

157.    Ktima Avantis Syrah,  trocken L € 30,00
Rubinrote Farbe mit komplexen Bouqet, tolle Aromen wie Zimt
und eine fruchtige Note von Vanille. Feine Struktur, tolle Tanninen
und ein lang anhaltender Abgang.

159.    Apelia Black Label, lieblich L € 16,00
Der Wein aus dem Herzen Griechenlands,
ein vollaromatischer Wein, reich an Körper und Bouquet.

160. Merlot, trocken L € 25,00
Topikos­ Wein von den grünen Hängen der Halbinsel Chalkidiki. 
Tiefe porphyrene Farbe. Im Duft würzige Töne, im Geschmack rund und weich.

161. Nemea Grande Reserva, trocken L € 23,50
24 Monate in Eichenfässern und zwei weitere Jahre in der Flasche gereift

162. Domain Mega Spileo L € 38,00
Tiefrote Farbe mit lebendigen roten Schattierungen. Komplexe Aromen 
von Lorbeer, weißen Pfeffer, Stachelbeere­Marmelade und einem 
Hintergrund von Süßholz, Vanille und Schokolade. 

Sekt und Prosecco
172.    Mumm (dry)                                                                                            € 21,50
174.    Sekt (Fürst von Metternich)  Piccolo  0,2l                                                     € 6,70
174.a  Prosecco Piccolo  0,2l                                                     € 5,90
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