
Menu du
Réveillon de Noël

ENTRÉE S

DE S S ERT

PLATS

Foie gras et toasts, chutney de coing
ou

Brandade de morue à la truffe noire d’automne

Tiramisu au citron, limoncello et fruits exotiques
ou

Panettone au chocolat sicilien de Modica et Sabayon au champagne

Ravioli piémontais à la viande et son jus, parmesan
ou

Noix de St Jacques poêlées, purée de panais et beurre vanillé

P A R  P E R S O N N E  H O R S  B O I S S O N S  
40€ 



Menu du 
Réveillon de la Saint Sylvestre

Soufflé de panettone
ou

Crémeux au chocolat, crumble noisette, émulsion au tiramisu

ENTRÉE S

DE S S ERT

PLATS

Foie gras et toasts, chutney de coing
et

Velouté de topinambour, palourdes et salicorne

Cannelloni du pêcheur, croustillant de poutargue, citron caviar
et

Ballotine de pintade à la pistache, millefeuille de pommes de terre

P A R  P E R S O N N E  H O R S  B O I S S O N S

Fromage de brebis de Toscane à la truffe bianchetto

Amuses bouches

70€ 


