
 

 

Menu Saint Valentin 
75€ 

 
Coupe de Champagne 

amuse-bouche 
 

Entrées 
 

Foie gras chutney de pommes poires et pain d’épices 

St Jacques snackées , mousseline de butternut émulsion de lard fumé 

Plats 

Dos de merlu, émulsion de citron vert  gratin dauphinois et carottes glacées 

Tournedos de bœuf Rossini gratin dauphinois et carottes glacées       

                        

Assiette de deux fromages 

 

Desserts 

Finger de chocolat ,fève de tonka et praliné noisette 

Entremet mousse framboise cœur coulant à la Framboise coque chocolat blanc 

 

Pour les plus gourmand Champagne à discrétion 

Menu à 135€ 
 

 


