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dfteczlich Willkommen !

Wir freuen uns, dass Sie den Weg zu uns gefunden haben
und wiinschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt bei uns im Griinen!
Jedes Gericht wird frisch und vom Chef personlich zubereitet.
Ob SoRen, Dressings, Spatzle, Burgerbrétchen oder
auch Burgerpatties, alles ist hausgemacht und fein abgeschmeckt.

Feste feiern wie sie fallen
Wir stehen Ihnen ebenso gerne fiir lhre privaten Feiern zur Seite.
Kommen Sie gerne mit lhren Vorstellungen und Planen auf uns zu.
Wir finden mit Sicherheit eine passende Losung.

Ihr Team vom Restaurant Ponyhof

Unsere (")ﬁnungszeiten:

Mittwoch bis Samstag 17.00 bis 22.00 Uhr
Kiiche bis 21.00 Uhr

Sonn - und Feiertage 11.30 bis 21.00 Uhr
Kiiche bis 20.00 Uhr

Montag und Dienstag Ruhetag

Unsere Specials

Mittwochs 4 Schnitzeltag

Donnerstags 4 Pizza- und Burgertag

¢ Jedes letzte Wochenende (Sa. + So.) im Monat ¢
Spareribs mit hausgemachten Kartoffelwedges

und Soure Cream Dip — Jetzt schon vorbestellen lohnt sich

Restaurant Ponyhof * Inhaber Oliver Lindner* Schitzenhausstrae 70 * 65510 Idstein * Telefon 06126 54 258
Alle Preise inkl. MwSt und Bedienung



Yorspeisen/ Halate

Tomatencremesuppe
4,00 €

Salatteller
Verschiedene Blattsalate, Paprikawdirfel,
Gurke und Kresse, mit Hausdressing®’
7,50 €
Als Beilagensalat 3,80 €

Bunte Salatschale
Verschiedene Blattsalate, Radischen, Feta,
Zwiebeln, Tomaten und Champignons,
mit Essig/Ol-Dressing
14,30 €

Gemischter Salat ..Ponyhof™
Verschiedene Blattsalate mit Hausdressing®’
und gebratenen Rumpsteakstreifen (ca 200gr.)
19,00 €

Gyros-Salat
Eisbergsalat, Reis, Gurke und Hahnchengyros,
mit Hausdressing®’
18,00 €

‘chctatuc/z

Bandnudeln'
mit feiner Rahmblattspinat-SahnesoRe?,
leichter Knoblauchnote und Parmesan
16,00 €

Bandnudeln' in Olivendl und
Knoblauch geschwenkt, mit Paprika- und
Gurkenwdrfel, Tomaten sowie gebratenen
Champignons -VEGAN-
14,50 €

Kartoffel-Kohlrabi-Topf***
10,50 €

Reisschale
Mit Paprika marinierter Reis mit frischen
Champignons in Rahm?

13,50 €

sowie natiirlich auch

die Bunte Salatschale

(siehe Salate)



Schwabe

1,3,5

Schweinefilet auf hausgemachten Spatzle*’mit SahnesoRe®* , Champignons

und Beilagensalat®’ 23,00 €
kleinere Portion 19,00 €

Hihnchenschnitzel'
mit Krauterbutter®, StiRkartoffelpommes
und Beilagensalat®*’ 23,50 €

Brunnensteak
Schweineriickensteak mit Zwiebeln™ Kise?, und Sauce Hollandaise®*>’ (iberbacken
mit Pommes und Beilagensalat®*’ 23,00 €
kleinere Portion 19,00 €

Grillteller
Verschiedene Steaks vom Schwein, Rind und Hahnchen
mit Krauterbutter®, Zwiebel, Pommes und Beilagensalat*’ 27,80 €

Lendchen ..Bernaise®™
Schweinelendchen mit hausgemachter Bernaise*>’, dazu Buttermohren’®
und Rosti 23,80 €
kleinere Portion 19,50 €

Hacksteakteller
Hausgemachtes Hacksteak mit Gouda und Spiegelei Giberbacken, dazu Zwiebeln,
marinierter Reis, Pommes und Kohlrabi a la creme 21,50 €



Weitere Beilagen :

Yom Kchwein

Zu allen Schnitzel servieren Pommes und
einen Beilagensalat mit Hausdressing®”’

Rosti, Kroketten®, Bratkartoffeln?,
Spatzle™*?, Buttermdhren®,
Kohlrabiala creme® je 1,20 € Aufpreis

Schnitzel ..Wiener Art' “
300gr 18,50 €

220gr 16,30 € Extra SahnesoRe'? 2,50 €
Kinder u. Senioren 14,30 €

SuRkartoffelpommes 2,80 € Aufpreis

. 1 . 1 « o
Schnitzel' .. Zwiebel' “ (ohne SoRe) * XXL Schnitzel®
Schnitzel' ..Champignons” (ohne SoRke)

XXL Schnitzel
Schnitzel' ..Jiiger-Art' « “Wiener Art'” (ca. 300 gr)
mit Zwiebel' und Champignons, (ohne SoRe) mit Pommes und Salat®’
Schnitzel' ..Paprika® “ (pikant) 32,00 €

. 1 1.3 «
Schnitzel' ..Sahnesofle XXL Schnitzel
6o oo 1o°

Schnitzel' ..Hawaii® « Jagen- Qg ACH L0 gr:)
mit Kise® und Ananas iiberbacken mit Bratkartoffeln® und Salat®’
Schnitzel' ..Gefull¢™ ST
mit Schinken®“" und Kase? avessniinsiind

300gr je 21,00€

220gr je 19,00 € geden. dtlttwoc/z
Kinder u. Senioren  je 17,00 €
8e/m.itz¢ltag

s Wiener Art / Zwiebel“ u. A,
77 Alle Schnitzel auch mit knuspriger

Gemiisepanade aus XXL Schnitzel 29,00 € /32,00 €
Blumenkohl oder Rote Beete 300gr 16,00 € /19,00 €
(Glutenfrei) (Aufschlag € 1,80) Ye 220gr 14,00 € / 17,00 €

Kinder u. Senioren 12,00 € / 15,00 €

Ra i d Lo f ol ]



Yom

Rumpsteak mit kleinem Fettrand fiir das
gewisse Aroma

(Rohgewicht)

300 gr 35,00 €

Preis inklusive Garnitur und zwei Beilagen

Garnituren Auswahl:

-  Zwiebeln!
- Krauterbutter®

- Zwiebel'/Champignon

- PfeffersoBe'?

- Strindberg (mit Senf’ und Zwiebeln*)

- Bernaise*>’ (zusatzl. Aufschlag 1,00 €)

Beilagen Auswahl:

Pommes, Bratkartoffeln®,
Rosti, Spatzle™~ Kroketten®,
Buttermdhren?®, Kohlrabi a la creme?

oder Beilagensalat®’

XKindexkarcte

“Ich weiss nicht™

4 Fischstibchen*? mit Pommes und
Ketchup®

7,50 €

“Hab keinen Hunger™

Bandnudeln mit TomatensoRe!
6,00 €

“Ist mir egal”™
Kleines Schnitzel “Wiener Art?”

mit Pommes und Ketchup®
9,50 €

“Ich will das nicht™

1,3,5

Hausgemachte Spatzle*> mit SahnesoRe™?

7,50 €

“Irgendwas™
Ein Teller und Besteck
zum “Dieben” bei den Eltern

0,00 €



Jessect Bchnaps
Apecitif

Hausgemachtes Parfait**, zur Auswahl:

Vanille-Zimt¢ . Himbeer oder Martini Bianco 5cl 4,50 €
Schokolade Sherry 2cl 4,80 €
je4,80 € ngutlf
3,1,5 on: . . 3 Averna 2l 3,50€
Schokoladentart(: mit Vanilleeis® und Fernet Branca 5 ¢l 350 €
Sahne 7,50 €
Ouzo 12 2cl 3,50 €

> Ramazzotti 2l 3,50 €
Warme Seteiinke - o«

Jagermeister

Glas Tee Calvados 2l 4,00 €
(Schwarzer Tee, Friichte, Pfefferminze, ,flk&u
Kamille oder Hagebutte u.a.) 2,00 € Baileys 2 ¢l 4,00 €
Sambuca 2dl 3,80 €
Glas heiRer Apfelwein 0,25 | 2,50 € Spicituosen
Malteser Aquavit 2 cl 3,50 €
Tasse heifen Kakao Kirschwasser 2 cl 3,00 €
il ol N 230€ Obstwasser 2 cl 3,00 €
ST ol 200¢€ Mariacron 2 cl 3,00 €
William Christ Birne 2 cl 3,80 €
Korn 2 cl 3,50 €
Tasse Kaffee 2980 Haselnuss 2cl 3,50 €
Cappuccino’ Uil Alte Marille 2cl 3,50 €
' Wiisky | Cognac | Brandy
Latte Macchiato® 3,80 € Jack Daniels 2cl 4,50 €
Johnny Walker
Espresso 3,00€ Red Label 2 cl 4,50 €
Remy Martin 2 cl 4,50 €

ALLERGENE: 1 — Glutenhaltig, 2 — Fischerzeugnisse, 3 — Milcherzeugnisse, 4 — Krebstiere, 5-
Eiererzeugnisse, 6 — Sellerie, 7 — Senf, 8 — Sulfite, 9 — Soja, 10 — Schalentiere // ZUSATZSTOFFE: A -
mt Farbstoff, B — mit Konservierungsstoff, C — Antioxidationsmittel, D — mit Phospat, E — mit
Geschmacksverstirker, F — Sulfite, G — mit Chinin, H- mit Alkohol, I — Koffeinhaltig



