
 

1-Konservierungsstoff, 2-Farbstoff, 3-Antioxidationsmittel, 4-Geschmacksverstärker, 5-Nitrat, 6-Süßungsmittel, 7-enthält eine Phenylalaninquelle, 

8- geschwefelt, 9-geschwärzt, 10-gewachst, 11-koffeinhaltig, 12-chininhaltig, Aa-Weizen, Ab-Roggen, Ac-Gerste, Ad-Hafer, B-Krebstiere, C-Eier, D-Fisch, 

E-Erdnüsse, F-Soja, G-Milch, Ha-Mandeln, Hb-Haselnüsse, Hc-Walnüsse,Hd-Cashewkerne, He-Pekannüsse, Hg- Pistazien, Hh-Macadamianüsse, I-Sellerie, 
J-Senf, K-Sesamsamen, L- Schwefeldioxid/Sulfite, M-Lupinen,N-Weichtiere  

Vorspeisen 

 
Soljanka mit Baguette 6,Aa,G,I,J   6,30 € 
Zwiebelsuppe mit Käsecroutons   5,80 € 
 
Kleiner Salatteller mit Joghurtdressing 6,G,I   5,50 € 
Kleiner Salatteller mit Schafskäse 6,G,I   6,30 € 
Großer gemischter Salat mit Hähnchenbruststreifen 6,G,I  14,50 € 
 
Feines Würzfleisch mit Baguette und Zitrone G,Aa,I   7,80 € 

 
Tageskarte 

Veganes Trio, Brokkoli- Nußecke, Rote Beete Puffer und ein Schnitzel vom Feld 18,30 € 
gereicht mit buntem Gemüse und Salzkartoffeln 
 
Schollenfilet in Panko- Sesamkruste, C,G,Aa  18,50 € 
mit Kartoffel- Gurkensalat 
  
Zanderfilet in Eihülle,  18,80 € 
dazu buntes Gemüse, Sauce Hollandaise, Salzkartoffeln und zerlassener Butter Aa,C,G  
 
Tagliarini in Käsesauce,  17,90 € 
mit Rucola und Kirschtomaten, dazu Streifen von der Hähnchenbrust 
 
Rinderzunge  18,40 € 
mit verschiedenem Gemüse, Sauce Hollandaise und Herzoginkartoffeln Aa,C,G,Ha 

Sauerbraten vom Rind  18,50 € 
dazu gibt es Rotkohl und Klöße I,J,Aa 
 
Schweineschnitzel mit Rahmchampignons  18,90 € 
serviert mit verschiedenem Gemüse, Sauce Hollandaise und Kroketten Aa,Ab,C,G,6 
 
Putenbrustbraten, gefüllt mit Hirtenkäse und Paprika  18,50 € 
gereicht mit Mandelbällchen und einem kleinen Salatbukett 
 
Zwei hausgemachte Hacksteaks mit frischen Pfifferlingen 17,90 € 
dazu Kartoffelstampf und ein Salatbukett  I,J,8 

 
Kokoshähnchen  18,50 € 
mit Mandelbrokkoli und mit Frischkäse gefüllten Kartoffeltaschen 
 



 

1-Konservierungsstoff, 2-Farbstoff, 3-Antioxidationsmittel, 4-Geschmacksverstärker, 5-Nitrat, 6-Süßungsmittel, 7-enthält eine Phenylalaninquelle, 

8- geschwefelt, 9-geschwärzt, 10-gewachst, 11-koffeinhaltig, 12-chininhaltig, Aa-Weizen, Ab-Roggen, Ac-Gerste, Ad-Hafer, B-Krebstiere, C-Eier, D-Fisch, 

E-Erdnüsse, F-Soja, G-Milch, Ha-Mandeln, Hb-Haselnüsse, Hc-Walnüsse,Hd-Cashewkerne, He-Pekannüsse, Hg- Pistazien, Hh-Macadamianüsse, I-Sellerie, 
J-Senf, K-Sesamsamen, L- Schwefeldioxid/Sulfite, M-Lupinen,N-Weichtiere  

Abendkarte, zusätzlich ab 17:00 Uhr 

 
Ofenkartoffel, mit Grillgemüse und Schafskäse überbacken, 14,50 € 
dazu gibt es ein Salatbukett 1,10 
 
 
Grillschnitte  14,50 € 
Schweineschnitzel mit 2 Setzeiern auf Brot und Salatbukett 
 
 
Sülze nach „Art des Hauses“  14,90 € 
mit Remoulade, Bratkartoffeln und Gewürzgurke 1,6,C,G 
 
 
Räucherlachs  14,40 € 
dazu Röstitaler, Kräuterdip und Salatbeilage 
 
 
Schinkenbrot,  12,90 € 
garniert mit Oliven und Ei, sowie einem Salatbukett 
 
 
Rumpsteak mit Kräuterbutter  23,50 € 
serviert mit Kartoffelspalten und Speckbohnen 5,6,G,J 
 
 
Schweinesteak mit Würzfleisch und Käse überbacken  19,40 € 
dazu Buttererbsen und Steakhouse Pommes Aa,C,G 
 
 
Schnitzel „Einsiedler Braumeister“,  18,90 € 
gefüllt mit Schinken und Käse, dazu Kartoffelspalten, Kräuterdip und Salatbukett Aa,C,G,I,J  
 

 

 

Für Beilagenänderungen erlauben wir uns 1,00 € zu berechnen. 


