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2.00* Cafeé 4.00 Cappuccino
2.00° Deécaféiné 4.30% Café ou chocolat
2.10% Café noisette viennois
3.60% Double café 3.70° Chocolat chaud
3.80° Grand café créeme 2.10% Thé ou infusion
2.10* Café allonge 3.30% The au lait
5.20% Grog
ZW oy c%c

| 7 7

8.70% Irish Coffee Whisky, café, sucre de canne, chantilly

“, 4 8.70% French Cognac, café, sucre de canne, chantilly
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Tous mes desserts sont de ma fabrication ) ! %’ ; ? i

All my desserts are homemade

; 3 ) 7.70% Génépi, Poire, Mirabelle, Chartreuse,
Mes Fruits frais du marche, Get 27. Li u
en salade au coulis de fruits rouges et et 27, Limoncello
senteurs de basilic 0*

Myt Fresh Fruits from the Market, i selad 14.00% Cognac, Armagnac [qualité supérieure]

vath red frut coulis and Basil scents
Mon vacherin glacé « Maison »

aux parfums de saison
My iced «Housew» vacherin with seasonal scents

Mes profiteroles glacées,
leur chocolat chaud
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My iced profitercles and their hot chocolate B 7.90% par personnefir perp frminin f2p ;
Ma créme brilé ' : e ke e ; o

Ma créme brilée maison STEs Tt et Scirtd 4 ctslice

a la vanille « Bourbon » / ’
My house « Bourbon » vamilia créme brulée
Mon assiette gourmande

My gourmet plate

Mon moelleux au chocolat f ,

du moment ; Tranches d'orange et de citron, café sucré, arrose de Marc de Savoie,
My Moeileux au chocolat of the moment : Génépi. Grand Marnier et sucre de canne... l2 tout bien chaud !
Ma gourmandisc du jour 3 Slices of orange and lemon, sweet coffee, with 2 dash of Mart de Savose, Géndp
My greed of the day Grand Marnier and cane sugar.. 3l served piping Aot |




