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DRASSERIE

CHEZ MANU
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DRASSERIE

CHEZ MANU

UNSERE VORSPEISEN

PLATTE "CHEZ MANU" | 17 €
LANDPASTETE, BUTTER AUS DER NORMANDIE,

CORNICHONS, RAUCHERFORELLE, MEERRETTICH DIP ,
OLIVEN UND BROT

13710

HAUSGEMACHTE LEBERPASTETE | 12 €

FEINE PASTETE NACH EIGENKREATION, DAZU
CROUTONS UND EIN FRISCHER BEILAGENSALAT

17

SALADE GOURMANDE TERRE ET MER | 15 €

SALAT AUS GRUNEN LINSEN MIT GERAUCHERTEM LACHS
UND GRAPEFRUIT

1,37

ARGENTEUIL-SUPPE | 14 €

EIN TRADITIONELLES FRANZOSISCHES GERICHT MIT
URSPRUNG IN ARGENTEUIL BEI PARIS - EINER STADT, DIE
1M 19. JAHRHUNDERT IHREN EXZELLENTEN SPARGEL
BERUHMT WAR.

DOUCEUR DE POIREAUX AUX ACCENTS

D'ORIENT 13 €
KARAMELLISIERTER PORREE, ZITRONE, JOGHURTCREME
MIT SAFRAN, EI-BRUNOISE, KRAUTER

110,87

LES HUITRES

3 FRISCHE AUSTERN | 10 €
"FINE DE CLAIRE" SERVIERT MIT ZITRONE UND
SCHALOTTENESSIG

6 FRISCHE AUSTERN | 17 €
"FINE DE CLAIRE" SERVIERT MIT ZITRONE UND
SCHALOTTENESSIG

FLAMMKUCHEN

"LA SAISONALE" | 16 €

VEGETARISCHE, FLAMMKUCHEN MIT SAUCE
HOLLANDAISE, GRUNE SPARGEL, ZWIEBELN UND
RADIESCHEN

17,8

"LA CLASSIQUE" | 17 €
ORIGINAL ELSASSER FLAMMKUCHEN MIT SPECK
UND ZWIEBELN

17,8



https://www.google.com/search?client=safari&hs=WiWU&sca_esv=b7a1f6a234cb5071&rls=en&q=R%C3%A9sidence+L%E2%80%99Exotique+,+Monaco&si=AL3DRZGNtcdgKOqVhotcr-UG2kkYpwR2WO4qu3O00NmpwBmLnY5ZNGiaDNH808xbDUezxzTHVdUP9I7An6LlMKSNVAA2ZJMbR84TFY1C6PwT50qnfOF2kX6UAkEmAQbB0BPaq85VkhEqp3eVT2s_03lKgPT5Z-4YQA%3D%3D&sa=X&ved=2ahUKEwjC2u3-1peSAxVWBdsEHTELO4wQ_coHegQILhAB

DRASSERIE

CHEZ MANU

UNSERE
HAUPTSPEISEN

COMTE RAVIOLES | 19 €

RAVIOLI IN CREMIGER COMTE (NUSSIG-
AROMATISCHER HARTKASE) - SAHNESAUCE MIT
TRUFFEL

1,37

GESCHMORTE LAMMHUFTE AUS DEM OFEN
| 29 €

LAMMHUFTE IM ROTWEIN SAUCE,
KAROTTEN,CHAMPIGNONS UND POMMES RISSOLEES

7

SEIL - MIESMUSCHELN | 27 €

AUS DEN GESCHUTZTEN GEWASSERN DER
ROARINGWATER BAY, NACH BRETONISCHER ART
IN WEIBWEIN MIT SCHALOTTEN, SERVIERT MIT
ROSMARIN-KARTOFFELN

3,4,10

POISSON DU JOUR | 28 €
ZANDERFILET MIT FRUHLINGSSPARGEL, POMMES
RISSOLEES UND MORCHELNSAUCE

3,410 4

RINDERSCHMORBRATEN | 27 €
ZARTER SCHMORBRATEN MIT KAROTTEN,
CHAMPIGNONS UND DRILLINGSKARTOFFELN

7

LAPIN A LA MOUTARDE | 28 €

GESCHMORTE KANINCHENKEULE, SENF SAUCE,
KAROTTEN SERVIERT MIT CREMIGEM SELERIE-PUREE

7

RINDERTARTAR [ 150G 18 € | 220G 26 €

TRADITIONELLES RINDERTARTAR MIT KNUSPRIG
GEBRATENEN ROSMARIN-DRILLINGSKARTOFFELN

1,10,8,7

STEAK A L'ECHALOTTE | 29 €
ZARTES RINDERSTEAK MIT SCHALOTTENSAUCE,
DAZU ROSMARIN-KARTOFFELN UND SALAT

7,10



DRASSERIE

CHEZ MANU

UNSERE HAUSGEMACHTEN
DESSERTS

RIZ AU LAIT | 8 € FONDANT AU CHOCOLAT | 9 €

FEINER MILCHREIS MIT SALZKARAMELL UND WARMER SCHOKOLADENKUCHEN

GEROSTETEN MANDELN MIT FLUSSIGEM KERN

7 3,7

CREME BRULEE A L'ORANGE OMAS APFELTORTE | 9 €

CONFITE | 8 € APFELTORTE NACH TRADITIONELLEM REZEPT
AUS DER NORMANDIE OHNE TEIG

CREMIGE VANILLE MIT KNUSPRIGEM 37,812 51

KARAMELL UND EINER DEZENTEN

ORANGENNOTE

3,7

KASETELLER

KASESELEKTION | 19 €
NACH AUSWAHL UNSERER TAGESKASE



https://en.wikipedia.org/wiki/L%27Orange

LEBENSMITTELINFORMATIONSVERORDNUNG

SEHR GEEHRTE GASTE, LAUT GESETZ SIND WIR VERPFLICHTET, IN UNSEREN SPEISEN ENTHALTENE ALLERGENE AUSZUWEISEN. ES
HANDELT SICH DABEI UM DIE 13 HAUPTALLERGENE, DIE SIE DER IM LOKAL AUSGEHANGTEN LISTE ENTNEHMEN KONNEN.

WIR NEHMEN DIESE VORGABEN SEHR ERNST UND ACHTEN SORGFALTIG AUF DIE ANGABEN UNSERER LIEFERANTEN. DENNOCH
KONNEN WIR TROTZ GROBTER SORGFALT KEINE HUNDERTPROZENTIGE SICHERHEIT GARANTIEREN, DASS ES NICHT ZU
UNBEABSICHTIGTEN KREUZKONTAMINATIONEN KOMMT.

BITTE INFORMIEREN SIE DAHER VOR IHRER BESTELLUNG UNBEDINGT UNSEREN SERVICE UBER EVENTUELL BESTEHENDE
ALLERGIEN ODER UNVERTRAGLICHKEITEN. UNSERE KUCHE WIRD ANSCHLIEBEND PRUFEN, OB DAS GEWUNSCHTE GERICHT FUR
SIE GEEIGNET IST. FALLS DIES NICHT MOGLICH SEIN SOLLTE, BERATEN WIR SIE GERN ZU ALTERNATIVEN SPEISEN.

DIE 13 HAUPTALLERGENE SIND NATURLICHE BESTANDTEILE VIELER LEBENSMITTEL UND DAHER NICHT VOLLSTANDIG AUS
UNSERER KUCHE ZU VERBANNEN.. SIE SIND EIN WICHTIGER TEIL EINER AUSGEWOGENEN ERNAHRUNG, WESHALB WIR SPEISEN
NICHT KUNSTLICH VERANDERN ODER INHALTLSSTOFFE ENTFERNEN, DIE FUR BESTIMMTE GERICHTE ESSENZIELL SIND.

ALLERGENE

1 GLUTENHALTIGES GETREIDE (WEIZEN, ROGGEN, GERSTE)
KREBSTIERE WIE KREBSE, GARNELEN, KRABBEN, HUMMER, ETC.

EIER

FISCH

ERDNUSSE

SOJA

MILCH (EINSCHLIERLICH LAKTOSE)

SCHALENFRUCHTE (NAMENTLICH MANDELN, HASELNUSSE, WALNUSSE, CASHEWNUSSE,
PECANNUSSE, PARANUSSE, PISTAZIEN, MACADAMIANUSSE, QUEENSLANDNUSSE)

C N O U A W N

9 SELLERIE

10 SENF

11 SESAMSAMEN

12 SCHWEFELOXID UND SULFITE (AB 10 MG PRO KG ODER L)
13 SUBLUPINEN



	Speisekarte
	Salat aus grünen linsen mit geräuchertem lachs und grapefruit
	vegetarische, Flammkuchen mit Sauce Hollandaise, Grüne Spargel, Zwiebeln und Radieschen
	Zanderfilet mit Frühlingsspargel, pommes rissolées und Morchelnsauce
	UNSERE HAUSGEMACHTEN DESSERTS
	riz au lait  |  8 €
	feiner Milchreis mit salzkaramell und gerösteten Mandeln

	fondant au chocolat |  9 €
	warmer schokoladenkuchen mit flüssigem kern

	omas Apfeltorte  |  9 €
	crème brûlée à L'Orange confite  |  8 €
	Apfeltorte nach traditionellem rezept aus der normandie ohne teig
	cremige vanille mit knusprigem karamell und einer dezenten Orangennote


	KÄSETELLER
	käseselektion   |  19 €
	nach auswahl unserer tageskäse


	allergene
	1   Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste)
	2   Krebstiere wie Krebse, Garnelen, Krabben, Hummer, etc.
	3   Eier
	4   Fisch
	5   Erdnüsse
	6   Soja
	7   Milch (einschließlich Laktose)
	8   Schalenfrüchte (namentlich Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Cashewnüsse,             Pecannüsse, Paranüsse, Pistazien, Macadamianüsse, Queenslandnüsse)
	9   Sellerie
	10  Senf
	11   Sesamsamen
	12  Schwefeloxid und Sulfite (ab 10 mg pro kg oder l)
	13  Süßlupinen

