NECO K PIVU

1 ks Utopenec - dle nasi receptury

59 Ké

-.§pe_kd€ék s cibulf naloZeny v-octovém, koFenéném ndleve, podavany's chlebem
1 ks Nakladany hernelin
85 K&

Jemny plisiovy syr naloenyv Cesneku a chilli. poddvany s chlebem
150g Poctiva tladenka
69 K&

Podévemé's cibulf. octovou zdlivkon a chlebem
140g Grilovana klobisa od Provaznika
79 K8

Poddvand s hoidict, kiteiem.a chlebem.
4009 Pivni tapas
300 K&

Tladenka; wtopenec, nakladary hermelin.a-klobdsa podéavaré ra prigmku s chlebem:
100¢ Vysocansky mls

140 KC

Heimelin zapedeny mezi bramborddky, podavany.s pikaninim zelnym saldtkem

200g SmaZené brambiirky
90 K&




Poddvané.s pikaninim dipem:

POLEVKY

Dle denni nabidky
nadotaz wobsldhy

ZE STAROCESKE KUCHYNE

150g Pivovarsky gulad
145 K&

Dnes jiz lety provérena viasini receptura z hovézihg masa, podivany se 3 ks brambardckit
150g Svickova na smetané

155 Ké

Hoviézi svickovd ve smetanovi omdice s koFenovoi zeleninow, poddvanid § Houskovim knedlikem a
Brusinkovym terdem

200g Kufeci smés na myslivecky zptisob

189 K&

Kitecl nindlichy. s Cervenoweibuli, mladymi Zeonpiony, slantnow a Briisinkami, poddvané s brain béronini
Froketami

200g Phi&na vepiova panenka

229 K¢

Plnénd anglickon slaninou s suSenymi vajéaty s-prelivem.z portskéhio ving, poddvand.se selskymi brambory.
150g Smazeny kuFeci nebo veptovy Fizek

150 K&




Kufect nebo vepiové maso - obalené v trofobali, pédéﬁmfé‘ s-varenym bramboren, okurkow-a.citrénem
1000g Pedené vepFové koleno

260 K&

Maiinované v cernéim _pfw;,— pqdéuané. s-hotdict, kenem, chlehem a pikantpim zelnyni saldtem’
600g Pecena uzena veprova zebra

225 Ke

Marinovand ve 3vesikovyich povidlech s medenazizvorem, chilli paprickdch: a whiskey, poddvand s
hoidiet, kieneiis, chlebem a pikdntnim zelnyn saldtem

JIDLA NA OBJEDNAVKU NEJMENE 24 HODIN PREDEM
2000g Putimska pedena kachna
740 K&

Poddvand svariaci knediikiy a dervenym a bilyin moravskyin zelim

NASE NABIDKA

200g Steak z nizké hovézi rofténé

260 K¢

Na pazitkovérm masle; padavanys restovaiyin bramborami
300g Vepfovi krkovice na grilu
230 K&

Poddvarid s restovanot: cibilkow a slaninon, s pikantniim zelnyim saldtlkem: a-rozpecenym chlebem

200g Hovézi burger




199 K&

Ochucené hovezi maso, kyseld okurka, pecend cibule, anglickd slaning, ledovy saldt, rajée-a pikantni
‘majonéza v dondct bulce; podivané s hranolky

200g Hovézi cheeseburger

199 K¢

Ochucené hovézi maso, cedar: p_eéfend".c_fbule, -anglickd slanina, ledovy saldl, rajce a pikentif mgjonéza v
domdct bulce, poddvané s hranolky

150g Tatarsky biftek

215 K&

Jiz zeanichany. dle nast receptury; 6ks-topinek

500g Smazené kufeci a vepFové Fizetky

330 KE

Poddyarié 5. beraviiing rohy, okurkow, citionen a chlebem
200g Kuieci prsicko na &erstvé majorance

187 K&

Paoddvané s bramborovymi nocky, mladym Spendtem-a smetanou
250g Bramborové noky

185 K&
Bramborové noky:s vepiovon panenkou a restovanou zeleninoy, fsypané'j.s‘_(ro'ukmﬁﬁg=itajl57q|§m' syrem;

BEZMASE POKRMY

150g SmaZeny syr
149 K&




Syr-obaleny v trojobalu, poddvang:s hranolky d tatarskow omadkou
100g SmaZzeny hermelir

149 K&

100g Vysoéansky -mls
140 K&

Hermelin zapedeny mezi brambordcky, poddvany s pikanininzelnynr saldtkem
300g Restovana zelenina na masle

95 Ke
Smés z Gerstvé zeleniny orestované na mdsle

SALATY

2009 Tradiéni Sopsky
85 K&

Smés.z Cerstvé zeleniny s balkdnskjiin syrem

300g Zeleninovy salit s ku¥eciii masem

169 K&

Kureci maso restované na 'r_nés'le'.:-a-;'-t*g#v;_ené'-_c‘-‘:_‘liu';‘f,._.ék'z'f'sza;.rajée; ledovy saldt; kapie, olivavi olef, opeceny
‘toast

300g Zeleninovy salat s vepFovou panenkou

180 K&

Veprovd panenka na:grily, bulgur, mix saldti;, cherry rajédtka a medovo-citréiiova zdlivka




150g Salét die denni nabidky
50 Ké

Okurkovy, tomatovy, mrkvoiy; p:’kanbﬁ_ze}gﬁ..,

2ks Palatinky s horkymi malinami

98 K¢

Poddvané s Korkpwi. malinami a §lehackor
‘Horké maliny se zmrzlinou

89 K&

Vanilkovd zmrzlind poddvand:s Korlgmi malinami a Slehackou




