"1 Dal Shorba Kraftige indische Linsensuppe

2 Sabji Shorba Indische Gemusesuppe 6,50€
3 Murgh Shorba Indische Hiihnersuppe 6,50€

4 Lahasun Shorba Indische Knoblauchsuppe 6,50€

N 5 ¥ 5 Tomato Shorba Tomatensuppe mit 6,50€
<Al Sahne verfeinert e

6 Maltani Shorba Suppe mit Hahnchen, Linsen
. und Reis, scharf

Ginger Shorba Indische Ingwersuppe

Warme Vorspeise

L
é 11 Vegetable Pakora 6,50€
E Frisches gemischtes Gemuse in Kichererbsenmehl
5 12 Paneer Pakora . 7,90€
' Hausgemachter indischer Kase in Kichererbsenmehl

13 Onion Bhaji 6,50€
Zwiebelringe, kraftig gewlrzt und frittiert

14 Murgh Pakora 7,90€
Zartes Huhnerfleisch in Kichererbsenmehl

15 Fisch Pakora o 8,90€ | .
Zartes Seelachsfilet in Kichererbsenmehl :

16 Jheenga Pakora s 11,90€
Riesengarnelen in Kichererbsenmehl

17 Vegetable Samosa 4,50€ | #.€5
Pastete mit frischem Gemuse geflllt ‘ -

18 Gem. Vorspeisenteller . 13,90€ ' |
Fur zwei Personen, auch vegtarisch \ .

19 Gem. Vorspeisenteller 26,50€ L':f;i.

Fur vier Personen, auch vegtarisch
Alle warme Vorspeisen werden mit 3 SoRen Serviert
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Season Salad 7,90€
Gemischter Salat

Tomato Salad 5,90€
Tomaten und Zwiebeln mit Essig und Ol

Indian Salad 13,50€

Salat mit gebratenen Hahnchenbruststreifen,Champignons,
Mais und Zwiebeln

Sharma’s Salad 13,50€ &N
Gemischter Salat mit Shrimps, Ananas, indischem f‘
Kase und Mais as :

Beilagensalat 4,20€
Plane Dahi o 3,60€ A
Einfacher Joghurt 25
Keera ka Raita . 5,90€ '-
Gurken Joghurt ¥
Sharma’s Raita . 6,90€ =
Gemischter Joghurt mit Kartoffeln, Gurken und Zwiebeln g
Murgh Chat - 6,90€ L
Huhnerfleisch mit frischen Tomatenwurfeln und Zwiebeln in ,.~
Joghurt pikant gewurzt v
Channa Chat . 6,90€
Kichererbsen mit frischen Tomatenwirfeln und Zwiebeln in
Joghurt pikant gewurzt
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andoori Brot Spezialitaten

-

31 Nan ovales Brot aus Hefeteig a 3,20€
32 Roti flaches Volkornbrot a 3,00€
33 Keema Nan mit Lammfleisch gefiilltes Hefebrota 6,00€
34 Paneer Nan mit indischem Kése geflilltes Hefebrot 1c6,00€

35 Paneer Prantha Mehrsichtiges Volkornbrot 6,00€
mit Kase gefillt ac

_ 36 Garlic Nan Hefebrot mit Knoblauch a 4,50€ 4
2 i 37 Ginger Nan Hefebrot mit Ingwer a 4,50€ £
% 38 Papad 2 hauchdiinne Linsenwaffeln 2,50€ f |
'39 Bhatura 2 Stiick Hefeteigbrote 6,00€

{ E ' aus Weizenmehl frittiert
£
Chutneys Eh
8 Mango Chutney 1,00€ _
9 Mix Pickel 1,006 | &
10 Pfefferminz Chutney 1,006 W
e §
Extra Reis 2,50€ |
o
),
b
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Tandoori Khazana

Alle Gerichte werden mit hochwertigen
Basmati Reis serviert

Tandoori Chicken ¢ 15,50€
2 Hahnchenkeulen mariniert nach einem
nordindischen Rezept

Chicken Tikka ¢ 17,00€
Zarte marinierte Huhnchenstlcke, gegrillt

Tandoori Murgh Masala « 17,00€
Zartes gegrilltes Huhnerfleisch in Masalasol3e

Sharma's Mogulplatte 17,90€
Huhnerbrust- und Lammfilet mit Gemuse

Sheekh Kebab 18,50€

Lammhackfleisch mit Knoblauch und Koriander

Fish Tikka oe 19,50€
Seelachsfilet in wlrziger Sol3e

Mixed Grillplatte o (ohne 45) 19,90€
Etwas von allen Tandoori Kostlichkeiten

Mixed Grillplatte »c (ohne 45) 38,90€

fur zwei Personen

Extra Currysofe 2,00€

AL
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Vegetarische Spezialitaten

Alle Gerichte werden mit hochwertigen
Basmati Reis serviert

12,90€

Alu Ghobi (auch Vegan)
Blumenkohl mit Kartoffeln nach indischer Art

52 Shahi Paneer . 15,50€
Hausgemachter Kase zubereitet in Tomaten-Sahnesole

53 Palak Paneer 15,50€
Kraftiger Rahmspinat mit hausgemachtem Kase

54 Paneer Tikka Masala - 15,50€

Indischer Kase und Gemuse in Masalasole

Channa Masala (auch Vegan) 13,90€

Kichererbsen mit frischen Tomaten und Ingwer
in Currysol3e

:' .
g
B 56 Malai Kofta .. 15,90€
E Kaseballchen in feiner Curry-Mandelsol3e
57 Dal Sharma's (auch Vegan) 12,90€
Indisches Nationalgericht, Linsen mit Butter zubereitet
58 Bhindi Masala (auch Vegan) 15,90€
Frische Okraschoten in kraftiger Sol3e
59 Shahi Baigan .. 15,90€

Auberginen mit hausgemachtem Kase und Ingwer
in Mandelsolde

60 Navrattan Korma (auch Vegan) 14,50€ |
Frisches Gemise in Kokos-Safransof3e ~ e
61 Cheese Chili 15,90€
Hausgemachter Kase in suf3-saurer Chilisol3e mit Paprika
und Zwiebel, scharf A 4
:.F
)
s




) 4’ Hiihnerfleisch Curry Spezialititen'§3
Alle Gerichte werden mit hochwertigen -5- :
Basmati Reis serviert

Madras Curry « 15,90€
Huhnchenbrustfilet mit Ananas und Currysol3e,
SuB-scharf

72 Chicken Palak « 15,90€
Zartes Huhnerfleisch in Spinatkreation
73 Kashmiri Chicken Korma 15,90€

Zartes Huhnerfleisch in Kokos-Safransol3e
74 Chicken Man Pasand 15,90€

) Zartes Huhnerfleisch mit Gemuse in Currysolde
b 875 Chicken Jalfrezi 15,90€
i Huhnerfleisch mit Paprika und Zwiebeln (scharf)
76 Chicken Vindaloo 15,90€

Huhnerfleisch mit Kartoffeln in Vindaloosol3e
(sehr scharf)

77 Chili Chicken 15,90€

Huhnerfleisch auf “Rajasthani” in suf3-saurer Chilisof3e
mit Paprika und Zwiebeln , scharf

_'sharmarestaurant.g

78 Butter Chicken uc 15,90€
Huhnerfleisch mit Cashewnussen in Butter-
Tomatensolie

79 Mango Chicken e 16,90€

Zartes Huhnerfleisch in Mango-Safran-Cashewnusssole




Lamm Curry Spezialitaten

Alle Gerichte werden mit hochwertigen
Basmati Reis serviert

Lamb Curry ¢ 18,50€

Zartes Lammfleisch in kraftiger Currysole

82 Lamm Rogan Josh 18,50€
Zartes Lammfleisch in Rogansofe, mittelscharf

83 Lamm Sabazi 18,50€
Zartes Lammfleisch mit Gemuse in Currysolde

84 Lamm Vindaloo 18,50€
Zartes Lammfleisch mit Kartoffeln in Vindaloosol3e,
sehr scharf

85 Lamm Jalfrezi 18,50€
Zartes Lammfleisch mit Paprika und Zwiebeln, scharf

86 Lamm Palak s 18,50€
Lammfleisch in Spinatkreation mit Currysolde

87 Lamm Kashmiri 18,50€

Zartes Lammfleisch in Kokos-SafransoRe

Enten Curry Spezialitaten

Alle Gerichte werden mit hochwertigen Basmati Reis serviert
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91 Battakh Saag - 19,50€
Zarte Entenbrust in Spinatkreation
92 Battakh Jalfrezi 19,50€
Zartes Entenbrustfilet mit Paprika und Zwiebeln,scharf
93 Battakh Vindaloo 19,50€
Zarte Entenbrust in einer Vindaloosole, sehr scharf
94 Battakh Masala 19,50€
Zarte Entenbrust in Masalasole e
95 Mango Battakh .. 19,50€ g
Zarte Entenbrust in Mango-Safran-Cashewnusssole by 1§




Fisch Curry Spezialitaten

Alle Gerichte werden mit hochwertigen
Basmati Reis serviert

Bengali Fisch Curry o. 18,50€

Seelachsfilet in kraftiger Currysol3e, scharf
102 Fish Chili » 18,90€

Seelachsfilet in suR-saurer Chilisol3e, scharf
¥ 103 Fish Jalfrezi o 18,90€
Gebratener Fisch mit Paprika und Zwiebeln, scharf
104 Fish Bhunna o 18,90€
Gebratener Fisch mit Rostzwiebeln in kraftiger Sol3e
Fish Vindaloo » 19,90€ &
Seelachsfilet mit Kartoffeln in VindaloosoRe,(sehr scharf) '§
CEN 2l 106 Bengali Shrimps Curry - 18,50€
2 Shrimps in kraftiger Currysol3e
E 107 Shrimps Saag =¢ 19,90€
5 Shrimps in Spinatkreation
_ 108 Jheenga Saag s 23,90€
Riesengarnelen im wirzigen Rahmspinat
109 Jheenga Jalfrezi s 23,90€
Riesengarnelen mit Paprika und Zwiebeln, scharf
110 Jheenga Chili 23,90€

Riesengarnelen auf ,Rajastani® in stuf3-saurer Chilisol3e
mit Paprika und Zwiebeln, scharf




Biryani Reisspezialitaten

Vegetable Biryani (auch Vegan) « 14,90€
Frisches Gemuse mit Mandeln und Rosinen

122 Chicken Biryani « 16,50€

Huhnerfleisch mit Mandeln und Rosinen
123 Mutton Biryani 18,50€
> Lammfleisch mit Mandeln und Rosinen
124 Sharma's Biryani s« 19,50€
% Huhner- und Lammfleischstreifen, Shrimps und Nussen
¥ 125 Jheenga Biryani s+ 24,90€

Riesengarnelen mit Mandeln und Rosinen

Nachspeise

131 Mangocreme ¢ 5,50€

132 Gajar Halwa geriebene Karotten mit 6,20€
Mandeln und Rosinen e
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133 Gulab Jamun Ballchen aus Milch und 5,90€
Quark in Honig gebacken ¢

134 Kulfi Milchhalbgefrorenes mit verschiedenen  6,50€
Nussen, hausgemacht ue

135 Frischer Mango mit Vanilleeis . 7,50€

136 Rasgulla Kaseballchen in Zuckersirup o 5,90€

137 Mangoeis - 6,50€
b o
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