Nos menus de MARS 2026 au prix TTC de 38 euros
Service @ 19 h 30
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JEUDI 5, VENDREDI 6 et SAMEDI 7 MARS

% % % % % o ok %k % % ok ok ok K % %k

Aplritcf ef ses amuge~bouche
Créme Xendives
aug notx Ade St Jacgues
Chow farce a Lancienne
Sorbert-citron limoncello-
FPlateaw de fromages locawyx
Sableé, ganache chocolat;
ananay a la badiane

JEUDI 12, VENDREDI 13 et SAMEDI 14 MARS
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Aplritf ef ses amuge~bouche
Chow rouge cifronné auyx noty,
émudgion blew dw Vercors
Rofe de bownf cuisson basse fempérature
Grafin de covrge butternwdt
v on Aavphinoise’

Sorbet menthe
Plateaw de fromages locawyx
Riz aw lact caramel bewrre salé,
nouwgafine

JEUDI 19, VENDREDI 20 et SAMEDI 21 MARS

EE X X X X2 X2 %

Salade de rougets aw citron confirt
Trite fario-en persillade de pignons
et guafre épices
Movsseline de panacy, fagleatelles de
caroftes
Sorbet verveine
Plateaw Ade fromages locawse
Quefsches saufées aw romarin,
brioche aux pralines roses

JEUDI 26, VENDREDI 27 et SAMEDI 28 MARS

Aplrifif ef ses amuge~bpouche
Eufy pothés saunce marchand de yin
‘menrefte’

Mignon de veaw en brioche,
sauce aw blew duw Vercors
Grafin daunphinots
Sorbet citron Limoncello-
Plateaw de fromages locawyx
Tarfe Tatin mirabelles bergamote

mm) Une intolérance, une allergie ?
Merci de nous la/les signaler lors de la réservation.




