
 

 

 
 
 

Herzlich Willkommen 

in den altehrwürdigen Gewölben des 
 
 
 
 

 

           

Schloß Eßling 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Wir dürfen Sie begrüßen zu typischer Wiener Küche sowie internationalen  Schmankerln, und hoffen mit unseren regionalen Produkten und sai- 

sonalen Gerichten Ihren Geschmack zu treffen und Ihren Gaumen zu kitzeln. 
 

 

Unsere kleine aber feine Speisekarte wird ergänzt durch Tagesteller, Monatsmenü und am Sonntag gibt es knusprigen Schweinsbraten im 

Pfandl aus dem Holzofen für 4-6 Personen auf Bestellung. 

Dazu gibt es ausgesuchte Weine und Biere. 
 

 

Wenn es Ihnen bei uns gefallen hat - es Ihnen geschmeckt hat -  würden wir uns über eine Weiterempfehlung 

und einen erneuten Besuch sehr freuen. 



 

 

 

 
 
 
 
 
 

Wir beziehen unsere regionale Produkte von: 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Fa. Schauer 
Rindfleisch aus Glinzendorf 

Fa. Biohof Harbich 
Wollschweine aus Aderklaar 

Fa. Blün 
Fisch & Gemüse aus Essling 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Fa. Wiesbauer 
Kalbsprodukte aus Österreich 

Fa. Kriegler 
Wildprodukte aus Österreich 

Fa. Kalch 
Obst & Gemüse aus Aspern



Alle  Preise  in  Euro,  inkl.  MwSt. 

 

 

                                                                          Monatsmenü 

Quinoasalat 

Mediterraner Mix Grill vom Meer  

Creme Karamell an Früchten 

€ 21,-- 

 

Monatsspezial 

Eierschwammerlsuppe  € 4,20 

Eierschwammerlsalat  € 8,90 

Geröstete Eierschwammerl mit Ei und Salat   € 12,90 

Eierschwammerltascherl an Salbeibutter  € 13,90 

Steinpilzrisotto   € 14,90 

Geb. Steinpilze mit Sauce Tartar  €  € 13,90 

Eierschwammerl-Steinpilzgulasch mit knusprigem Hausknödl  € 12,90 

 

Sonntag 

Für 4-6 Personen auf Vorbestellung 

Schweinsbratl‘ (Schopf und Bauch) aus dem Holzofen mit Hausknödl, wahlweise Sauerkraut, Krautspecksalat oder Stöcklkraut 

€ 72,-



Alle  Preise  in  Euro,  inkl.  MwSt. 

 

 

Pizza – Donnerstag 
 

Margarita: Paradeissauce, Käse, Oregano  
 € 5,90 

Cardinale: Paradeissauce, Käse, Schinken   
€ 7,90 

Salami: Paradeissauce, Käse, Salami   
€ 7,90 

Provinziale: Paradeissauce, Käse, Schinken, Speck, Mais, Pfefferoni   
€ 9,90 

Bauern-Pizza: Paradeissauce, Käse, Speck, Erdäpfel, Zwiebel   
€ 9,90 

Schloß-Pizza: Paradeissauce, Blauschimmelkäse, Speck, Schinken, Zwiebel, Birne   
€ 11,90 

Prosciutto: Paradeissauce, Käse, Ruccola, Prosciutto; Grana   
€ 11,90   

 
 

Speiskoart´n 

Für’n  klanan Hunga 

Saure Wurst mit Kernöl und Gebäck       € 6,90 

Sacher Würstel mit Senf, Kren und Gebäck        € 5,90 

Kleines Rindsgulasch mit Gebäck        € 5,90 

Würstel mit Gulaschsaft und Gebäck       € 5,60  

Spiegelei mit Schinken/Speck        € 5,10 

 

Vorspeis‘ 

Gebackene Rinderblunznradln mit geräuchertem Bachsaibling  

an Oberskren und Brotchips                        € 9,90  

Beef Tatar vom Weiderind wahlweise 120 g oder 180 g mit getoastetem 

hausgemachten Weißbrot         € 12,90/14,90 



Alle  Preise  in  Euro,  inkl.  MwSt. 

 

 

Tomate, Mozzarella mit Basilikum Pesto                            € 6,90 

Blattsalat mit gebratenen Hühnerstreifen/Garnelen, Joghurtdressing       € 8,90/10,90 

Steirischer Backhendlstreifensalat mit Kernöldressing     € 9,90 

Erdäpfel Skins mit Speck, Zwiebel, Cheddarkäse  überbacken, Kräuter-Knoblauchdip  € 6,90 

 

Suppn‘ 

Rindsuppe  klassisch mit Frittaten oder Leberknödl      € 3,60 

Rindsuppe mit Kaspressknödl        € 4,10 

Gazpacho          € 4,10 

 

Hauptspeis‘ 

 Original Wiener Schnitzel vom Kalb/Schwein aus der Schale in Butterschmalz gebacken mit  

Petersilerdäpfel und Preiselbeeren               €  17,90/9,90 

Geröstete Kalbsleber mit Salzerdäpfel       € 12,60 

Gekochtes Rindfleisch mit Markknochen, cremiger Blattspinat, Erdäpfelschmarren dazu  

Apfelkren und Schnittlauchsauce        € 13,90  

Fiakergulasch mit Würstel, Spiegelei, Hausknödl und Gurkerl     € 12,80  

Schloß-Burger selbstgeb. Brioche Bun mit Rindfleisch (180 gr), karamel. Zwiebel, Paradeiser, 

Cheddar, Salat, Cocktailsauce, Salzgurke und Hauspommes     € 12,90 

Knoblauchkotelett mit Braterdäpfel und Kräuterbutter      € 10,90 

Gebr. Welsfilet an Buttergemüse und Thymianerdäpfel     € 13,40  

Spareribs mit Braterdäpfel, Mais, Knoblauch- u. Cocktaildip  1 Länge/2 Längen       € 12,90/16,90  

Filetsteak mit Ofenerdäpfel, Speckfisolen, Knoblauchdip      200 gr/250 gr         € 24,90/29,90 



Alle  Preise  in  Euro,  inkl.  MwSt. 

 

 

Grillteller (Huhn, Rind, Schwein) mit Braterdäpfel, Mais, Kräuterbutter    € 14,90 

Safranrisotto mit Garnelen             € 14,90  

Pasta alla Genovese mit Basilikum Pesto, Grana (vegetarisch/vegan o. Grana)                €  8,90  

Geröstete Knödl mit Ei            €  7,90 

 

Für die klanan Gäst‘ 

Gebackene Hühnerstreifen (6 Stk) mit Pommes und Ketchup     € 7,80 

Pasta Carbonara mit Käse         € 6,90 

Hausknödl (aus selbst gebackenem Knödlbrot) mit Gulaschsaft    € 5,-- 

 

Beilogen 

Erdäpfelsalat/Erdäpfel-Mayo-Salat        € 2,90/3,40 

Gurken-Rahmsalat          € 3,10 

Gemischte Blattsalat/ Gemischter Salat       € 2,90/3,50 

Hausbrot (selbst gebacken) mit Butter       € 2,20 

Hauspommes          € 3,50 

Ketchup/Mayo/Senf         € 0,40 

Gebäck                    € 1,30  

 

Nochspeis‘ 

Kaiserschmarren (20 – 25 Min)        € 6,90 

Salzburger Nockerl (20 - 25 Min)                             €  6,90 

Schokokuchen mit flüssigem Kern, Vanilleeis, Schlagobers     € 7,20 



Alle  Preise  in  Euro,  inkl.  MwSt. 

 

 

Malakoffnockerl, Schokosauce, Schlagobers       € 6,80 

Panna Cotta, beschwipste Beeren, Karamellchip      € 6,20 

Gezogener Apfelstrudel mit Schlagobers       € 4,10  

Palatschinken Marille od. Schoko-Nuss (2 Stk.)      € 3,80/4,20 

Käseplatte          € 7,20   

 

Frühstück  

Von 8:30 – 11:00 Uhr  (Sonn- u. Feiertag von 9:00 – 11:00 Uhr) 

 

Wiener Frühstück          € 3,90 

(Gebäck, Marmelade, Honig, Butter, 1 Glas frischgepresster Orangensaft)  

Pikantes Frühstück          € 5,20 

(Wurst, Käse, Butter, Gebäck, 1 Glas Orangensaft)   

Lachs Frühstück           € 8,50 

(Lachs, Frischkäse, Kren, Gebäck, 1 Glas Sekt)  

Schloss Frühstück          € 8,50 

(Gebäck, Wurst, Weichkäse, Rohkost, weiches Ei,  

1 Glas Frizzante)       

Eierspeis oder Spiegelei von 2 Eiern        € 3,00 

Spiegelei mit Schinken / Speck von 2 Eiern        € 4,20 

Ei (Weiches / Hartes )         € 1,50  

Schinken / Wurst / Käse ,1 Portion         € 1,-- 
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Müsli mit Joghurt / Milch          € 3,50 

Früchte mit Joghurt          € 3,50  

Kaffee Bieder & Maier / Heißgetränke  

Mokka            € 2,10 

Kleinen Brauner           € 2,30 

Großer Brauner           € 3,40 

Wiener Melange           € 2,80 

Verlängerter           € 2,60 

Einspänner           € 3,40 

Fiaker            € 4,20 

Kaffee Verkehrt           € 4,10 

Tee diverse Sorten          € 2,90 

Heiße Schokolade          € 2,90 

Alkoholfrei Getränke: 

Murelli Almrausch 0,33 l          € 2,70  

Murelli Himbeer 0,33 l          € 2,70  

Murelli Zitrone 0,33 l          € 2,70  

Murelli Spezi 0,33 l          € 2,70  

Frucade 0,33 l          € 2,90  

Coca Cola / Zero 0,33 l          € 2,90  

Rauch Eistee Zitrone oder Pfirsich 0,33 l                                                    € 2,90  

Rauch Fruchtsaft Johannisbeere, Marille oder Tomate 0,2 l      € 2,80  
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Rauch Apfelsaft naturtrüb 0,25 l         € 2,40  

Rauch Orangensaft 0,25 l          € 2,40  

Fentimens Tonic oder Bitter Lemon 0,2 l                                           € 3,30  

RED BULL 0,25 l Flasche                                     € 3,40  

Soda Zitrone / Himbeere / Holunder 0,25 l                                  € 1,70  

Soda Zitrone / Himbeere / Holunder 0,5 l                                     € 3,20  

Wasser  

Vöslauer still/ prickelnd 0,33 l         € 2,40  

Vöslauer still/ prickelnd 0,75 l         € 4,80  

Soda 0,25 l           € 1,50  

Soda 0,5 l           € 2,80  

Bier  

Murauer Steirergold vom Fass 0,2 l        € 2,60  

Murauer Steirergold vom Fass 0,3 l        € 3,10  

Murauer Steirergold vom Fass 0,5 l        € 3,80  

Murauer Dunkel 0,5 l Fl.          € 4,10  

Black Hill Murauer craft beer 0,33 l Fl.        € 3,90  

Murauer Zitro & Bier (Radler) 0,5 l Fl.       € 3,90  

Paulaner Hefe Weizenbier 0,5 l Fl.                                € 4,20  

Null Komma Josef (Alkoholfrei) 0,5 l Fl.        € 3,90  

Budweiser 0,5 l Fl.                                 € 4,10  
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Sekt & Frizzante  

MAYER AM PFARRPLATZ Sekt Brut Glas        € 5,10  

MAYER AM PFARRPLATZ Sekt Brut Flasche                      € 24,00  

G&R TRIEBAUMER Muscato Frizzante Glas                        € 5,90  

G&R TRIEBAUMER Muscato Frizzante Flasche                     € 31,00   

 

Wein Weiß  

Schankwein Überacker Grüner Veltliner 1/8 l / 1/4 l           € 1,40 / 2,80  

Weißer Spritzer 1/4 l          € 2,80  

Kaiser Spritzer 1/4 l                                   € 2,90  

Hugo 1/4 l           € 3,50  

 

ZAHEL Gelber Muskateller Ried Kroissberg BIO 2018 

Intensive Holunderfrucht mit traubiger Muskatnote, angenehmes Zucker-Säure-Verhältnis, feinrassiger, animierender, fruchtbetonter Abgang. 

1/8 l / Flasche             € 4,50 / 27,00  

 

DOMÄNE WACHAU Grüner Veltliner Federspiel Terrasse 2018 

Ausgeprägter Duft nach grünem Apfel und weißem Pfeffer, etwas Mango und zarte Kräuternoten; mittelgewichtig am Gaumen mit einer 

erfrischenden Säure, harmonisch und saftig mit fruchtbetontem und würzigem Abgang. 

1/8 l / Flasche              € 3,60 / 23,00  
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H & A NITTNAUS Heideboden Pinot Blanc BIO 2018 

Feiner Duft nach Steinobst und Wiesenkräutern, am Gaumen vollmundig und gut ausbalanciert, reife Säure, feiner Abgang. 

1/8 l / Flasche              € 4,50 / 28,00  

 

HAGN Chardonnay 2018 

Helles Gelbgrün, Silberreflexe. Zart nach Blütenhonig und Ananas, weißer Apfel, ein Hauch von Zitruszesten, mineralischer Touch. Saftig, elegant, 

feine Fruchtsüße, frische Säurestruktur, mineralisch und anhaftend, zitronig mineralischer Touch im Abgang. 

1/8 l / Flasche               € 4,00 / 24,00  

 

LANGMANN Sauvignon Blanc Klassik DAC 2018 

Intensive Rhabarbernote sowie schwarze Johannisbeere begleiten diesen Sauvignon. Ein Wein mit enormen Potential, wie er nur auf besten Lagen 

der Steiermark reift. 

1/8 l / Flasche              € 4,30 / 27,00  

 

Wein Rot und Rose´ 

KERINGER Zweigelt DAC 2017 

Kräftiges Rubingranat, violette Reflexe, breitere Randaufhellung. Mit zarter Kräuterwürze unterlegte Kirschfrucht, etwas tabakig, rotes 

Beerenjonfit, florale Anklänge. Saftig, mittlere Komplexität, reife Brombeeren im Abgang, integrierte Tannine. 

1/8 l / Flasche                  € 3,50 / 21,-- 
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WENINGER Blaufränkisch BIO 2016 

Rubinrot, kräftig im Geschmack, lebhaft und am Gaumen lange anhaltend. 

1/8 l / Flasche                   € 4,80 / 31,-- 

 

MARKOWITSCH Carnuntum Cuvee 2017 

Im Duft erinnernd an Kirschen, warmen Gewürzen und leichte Röstnote, elegant und erfrischend.  

1/8 l / Flasche                    € 4,10 / 25,-- 

 

EHN Rose´ Cuvee´ 2018 

Cuvée aus Zweigelt, Cabernet Sauvignon, Syrah, Pinot Noir, Rösler, Merlot, Cabernet Franc & Blauer Portugieser. Eine frischfruchtige Cuvée aus 

selektierten Rotweintrauben mit Aromen wie Brombeere und Johannisbeere, unterlegt von zartem Rosenduft mit angenehmer Säure. 

1/8 l / Flasche                                          € 4,10 / 25,- 

 

COCKTAILKARTE & EISKARTE  

Happy Hour  - Mittwoch–Samstag von 15 Uhr—19Uhr 

 

APERITIFS                                     a’  € 4,20  

CAMPARI Soda  

(Campari, Soda, Zitronenscheibe)  

CAMPARI Orange  

(Orangensaft ,Campari ,Orangenscheibe)  

APEROL Spritz  
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(Prosecco, Aperol, Soda, Orangenscheibe ) 

APEROL Sour  

(Zuckersirup, Aperol, Zitronensaft, Orangenscheibe  

KIR Royal  

(Johannisbeerensaft, Sekt)  

Blue Hugo  

(Blue Curacao, Hollunderblütensirup, Soda, Weißwein) 

 

COCKTAILS                                                                    a´€ 5,50  

SCHLOß SECRET  

(Tequila, Grenadine, Blue Curacao, Zitronensaft, Wodka, Sekt ) 

COLUMBIA  

(Wodka, Blue Curacao, Zitronensaft, Orangensaft)  

PINA COLADA  

(Weißer Rum, Cream of Coconut, Ananassaft ) 

BLOODY MARY  

(Wodka, Tomatensaft, Zitronensaft, Pfeffer, Tabasco ) 

MOJITO  

(Weißer Rum, Soda, Limette, Minzzweige, Rohrzucker)  

DAIQUIRI  

(Weißer Rum, Zuckersirup, Crashed Ice, Frucht des Tages)  
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SWIMMING POOL  

(Ananassaft, Wodka, Blue Curacao, Schlagobers, Cream of Coconut) 

TEQUILA SUNRISE  

(Tequila, Zitronensaft, Orangensaft, Grenadine ) 

 

LONGDRINKS               a´ € 6,50  

GIN TONIC  

(Gin, Tonic Water ) 

BAHIA  

(Weißer Rum, Ananassaft ,Cream of Coconut ) 

WHISKEY COLA  

(Whiskey, Cola)  

LONG ISLAND  

(ICE TEA, Wodka, Weißer Rum, Gin, Sekt, Zuckersirup, Zitronensaft, Cola)  

GIN FIZZ  

(Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, Soda)  

CUBA LIBRE  

(Rum, Zitronensaft, Cola, Eis, Zitrone)  

 

ALKOHOLFREIE COCKTAILS         a´€ 4,50 

BORA BORA  

(Zitronensaft, Ananassaft, Grenadine, Maracujasaft)  



Alle  Preise  in  Euro,  inkl.  MwSt. 

 

 

SIXTEEN  

(Zitronensaft, Orangensaft, Grenadine, Ananassaft, Maracujasaft ) 

RED ONE  

(Zitronensaft, Orangensaft, Grenadine, Ananassaft ) 

WHITE CITY  

(Zitronensaft, Ananassaft, Sahne, Cream of Coconut ) 

 

DIGESTIFS  

Gölles Alte Zwetschke 2cl           € 3,70 

Wallner Birnenschnaps BIO 2cl         € 2,20  

Wallner Marillenbrand BIO 2cl         € 2,20  

Siegfried Herzog NUSSERL 2cl         € 4,40  

Averna Sor           € 3,80  

Kale Kräuterlikör 2cl          € 2,50  

 

SPIRITS  

Hendricks Gin 2cl          € 3,10  

Steinhorn London Dry Gin 2cl         € 3,70  

Reisetbauer Axberg Vodka 2cl         € 3,20  

Burschik´s Dry Vermouth 2cl         € 2,90  

Hennessy Cognac VS 2cl          € 3,10  
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Domäne Wachau Veltlinerbrand 2cl        € 2,20  

Bulleit Kentucky Straight Bourbon Whiskey 2cl       € 3,10  

Singeleton 15b years Single Malt Scotch Whiskey 2cl       € 4,10 

 

EISSORTEN  

Schokolade a´Kugel           € 1,20  

Haselnuss a´Kugel           € 1,20  

Vanille a´Kugel             € 1,20  

Erdbeere a´Kugel            € 1,20  

Pistazien a´Kugel            € 1,20  

Cookie a´Kugel                        € 1,20  

Waffeln a´Portion                      € 1,00  

Schlagobers a´Portion                        € 0,50  

Schokosauce a´Portion                       € 0,50  

 

ICEDRINKS  

Eiskaffee                       € 4,40  

Affogato                        € 3,50  

Eisschokolade                                                                                          € 4,40 
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EISSPEZIALITÄTEN  

Bananensplit                      € 4,90  

(Bananen, Vanilleeis, Schokosauce, Schlagobers)  

Topfeneisknödel– ISOLA BELLA                      € 7,90  

mit Erdbeermark  

Hot Love                                    € 5,60  

(Beeren, Vanilleeis)  

Schlossbecher                         € 5,80  

(Cookie, Pistazie, Haselnuss, Schokolade,  

Mit geriebenen Haselnüssen, Schlagobers, Schokosauce, 

Eierlikör und Waffeln)  

3 Kugeln nach Wahl                       € 3,50  

(mit Waffeln und Schlagobers)  

Eispalatschinken                               € 5,10     

   

Wir beziehen unser Eis von ISOLA BELLA– Groß Enzersdorf. 



 

 

 

Gute Küche und 14 Allergene 
 
 
 

 
GLUTENHALTIGES 

GETREIDE UND 

DARAUS GEWONNENE 

ERZEUGNISSE 

z.B. Brot und Gebäck, Kuchen, 
Teigwaren, Suppen, Soßen, Paniermehl, 
Semmelbrösel, Wurstwaren, Desserts, 
Schokolade 

 
 

 
KREBSTIERE 

UND DARAUS 

GEWONNENE 

ERZEUGNISSE 

z.B. Feinkostsalate, Suppen, Soßen, 
Paella, Bouillabaisse, Sashimi, Surimi 

 

 
 
 

EIER VON GEFLÜ- 

GEL UND DARAUS 

GEWONNENE 

ERZEUGNISSE 

z.B. Eierteigwaren, panierte Speisen, 
Mayonnaise, Palatschinken, Kuchen, 
Gebäck, Brot, Nudeln, Croutons, 
Faschierter Braten, Burger, Feinkost- 
salate, Pasteten, Quiches, Soßen, 
Dressings, Desserts 

 
 

 
FISCH UND DARAUS 

GEWONNENE ER- 

ZEUGNISSE (AUS- 

SER FISCHGELATINE) 

z.B. Kräcker, Soßen, Suppen, 
Würzpasteten, Würste, Surimi, 
Sardellenwurst, Brotaufstriche, 
Feinkostsalate, Pasteten, Vitello tonnato 

ERDNÜSSE 

UND DARAUS 

GEWONNENE 

ERZEUGNISSE 

z.B. Margarine, Brot, Kuchen, Gebäck, 
Schokocreme, Brotaufstriche, Cerealien, 
Müsli, Frühstücksflocken, Schokolade, 
Feinkostsalate, Marinaden, Satésauße, 
Eis, aromatisierter Kaffee, Likör, 
(Pommes Frites) 

 

 
 
 

SOJABOHNEN UND 

DARAUS GEWON- 

NENE 

ERZEUGNISSE 

z.B. Brot, Kuchen, Gebäck, Feinkostsa- 
late, Margarine, Schokocreme, Brot- 
aufstriche, Müsli, Schokolade, Kekse, 
Kaugummi, Soßen, Dressings, Marina- 
den, Mayonnaise, Eis, Sportlernahrung, 
Diätdrinks, Kaffeeweißer 

 

 
 
 

MILCH VON SÄUGE- 

TIEREN UND MILCH- 

ERZEUGNISSE 

(INKLUSIVE LAKTOSE) 

z.B. Brot, Kuchen, Gebäck, Brüh-, 
Koch-, Roh,Bratwurst, Feinkostsalate, 
Margarine, Nussnougatcreme, Müsli, 
Schokolade, Karamell, Aufläufe, Gratin, 
Kartoffelpürree, Kroketten, Pommes 
Frites, Chips, Suppen, Soßen, Dressing, 
Marinaden, Desserts, Kakao, Wein 

SELLERIE 

UND DARAUS 

GEWONNENE 

ERZEUGNISSE 

z.B. Suppengrün, Gewürzbrot, 
Wurst, Fleischerzeugnisse, 
Fleischzubereitungen, Kräuterkäse, 
Fertiggerichte, Feinkostsalate, Brühe, 
Suppen, Eintopf, Marinaden, 
Gewürzmischungen, Curry, 
salzige Snacks (Chips) 

 

 
 
 

SCHALENFRÜCHTE 

UND DARAUS 

GEWONNENE 

ERZEUGNISSE 

z.B. Brot, Kuchen, Gebäck, Brühwürste 
(Pistazien), Rohwürste (Walnüsse), 
Pasteten, Feinkostsalate (Waldorf), 
Joghurt, Käse, Nuss-/ Nougatcreme, 
Aufstriche, Müsli, Schokolade, Mar- 
zipan, Müsliriegel, Kekse, Dressings, 
Curry, Pesto, Desserts, Likör, aromati- 
sierter Kaffee 

 

 
 
 

SENF UND 

DARAUS 

GEWONNENE 

ERZEUGNISSE 

z.B. Fleischerzeugnisse, Feinkostsalate, 
Suppen, Soßen, Dressing, Mayonnaise, 
Ketchup, eingelegtes Gemüse und 
Gewürzmischungen, Käse, Essiggurken 

SESAMSAMEN 

UND DARAUS 

GEWONNENE 

ERZEUGNISSE 

z.B. Brot, Knäckebrot, Gebäck (süß und 
salzig), Müsli, vegetarische Gerichte, 
Falafel, Salate, Humus, Feinkostsalate, 
Marinaden, Desserts 

 

 
 
 

SCHWEFELDIOXID 

UND SULFITE 

 
z.B. Fruchtzubereitungen, Müsli, Brot, 
Fleischerzeugnisse, Feinkostsalate, 
Suppen, Soßen, Sauerkraut, Fruchtsaft, 
Chips und andere getrocknete 
Kartoffelerzeugnisse, gesalzener 
Trockenfisch 

 

 
 

LUPINEN UND 

DARAUS 

GEWONNENE 

ERZEUGNISSE 

z.B. Brot, Gebäck, Pizza, 
Nudeln, Snacks, fettreduzierte 
Fleischerzeugnisse, Fleischersatz/vege- 
tarische Produkte, glutenfreie Produkte, 
Desserts, milchfreier Eierersatz, 
Kaffeeersatz, Flüssiggewürze 

 

 
 

WEICHTIERE WIE 

SCHNECKEN, 

MUSCHELN, 

TINTENFISCHE UND 

DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE 

z.B. Würzpasten, Paella, Suppen, 
Soßen, Marinaden, Feinkostsalate 


