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Fêtes de Fin d’Année 2024Fêtes de Fin d’Année 2024
TRADITION 

25.90 €/PERSONNE
Bouchée aux fruits de mer 

Ou 
Terrine de gésier au foie gras de canard

******
Tendre de porc 

à la bière de Noël 
Ou 

Pavé de lieu mijoté 
à la bisque de homard

******
Gratin de légumes et emmental 

& son fagot de haricots

COTILLON 
31.90 €/PERSONNE

Foie gras de canard entier 
& son chutney 

Ou 
Saumon fumé Norvégien

******
Feuilleté de volaille et cèpes 

sauce au foie gras
******

Aiguillette de poulet 
sauce crémeuse aux cèpes

******
Gratin de légumes et emmental 

& son fagot de haricots

BOX / PLATEAUX 
(minimum 4 personnes)

Box apéritive :Box apéritive : 
N°1 : Charcuteries ...................................... 9.90€/pers. 
N°2 : Charcuteries et fromages ..........10.90€/pers. 
N°5 : Charcuteries, fromages et pâté croûte 
(porc ou volaille) ....................................... 13.90€/pers.

Box plat :Box plat : 
N°8 : Raclette (nature + fumée) et charcuteries ...14.90€/pers. 
N°9 : Pierrade (poulet, porc et boeuf) .............. 9.90€/pers. 
N°10 : Fondue bourguignonne ............. 9.90€/pers.

GOURMET 
38.90 €/PERSONNE

Foie gras de canard entier 
& son chutney 

Ou 
Saumon fumé Norvégien & ses crevettes

******
9 escargots 

Ou
Coquille St Jacques à la normande

Ou 
cassolette ris de veau & morilles

******
Filet de lotte sauce homardine 

Ou 
Fondant de chapon farci 

sauce Porto et cranberries 
Ou 

Civet de chevreuil sauce grand Veneur
******

Gratin de légumes et emmental 
& son fagot de haricots

L’épicerie Champenoise
14 rue St Vincent - 51150 AMBONNAY

03 26 52 10 85 - lepiceriechampenoise51@hotmail.com 
www.facebook.com/LEpicerieChampenoise/
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Les idées apéritivesLes idées apéritives

Pâté croûte champenois Pâté croûte champenois (fabrication à base de Champagne)(fabrication à base de Champagne)

La farandole des entréesLa farandole des entrées

Les plats cuisinésLes plats cuisinés

Les accompagnementsLes accompagnements

Les viandes à cuireLes viandes à cuire Menu Lutin à 10.95 €/enfantMenu Lutin à 10.95 €/enfant

Pain surprise (40 pièces) ...................... 38.00 €/unité  Verrine saumon roquette (mini 4 pièces) ..... 5.95 €/unité  
Escargots surprise (12 pièces) ............. 24.00 €/unité  Verrine de la mer ...................................... 4.90 €/unité 
Feuilleté apéritif (mini 20 pièces) ............. 0.95 €/unité  Navettes (Mousse de canard, saumon fumé, crème fromagère) :

Gougère (mini 10 pièces) ......................... 0.95 €/unité  Navettes (mini 10 pièces) ............................ 1.00 €/unité 

Pâté croûte Porc ................................. 16.00 €/unité  Pâté croûte volaille ................................. 16.00 €/unité  
Pâté croûte Porc chorizo .................... 18.00 €/unité  Pâté croûte volaille chorizo .................... 18.00 €/unité 
Pâté croûte Porc Ratafia raisins ......... 18.00 €/unité  Pâté croûte volaille Ratafia raisins ......... 18.00 €/unité 

Foie gras de canard entier....................129.00 €/Kg  Saumon fumé Norvégien ...........................99.90 €/Kg 
Feuilleté volaille, cèpes sauce foie gras ... 7.90 €/unité  Bouchée aux fruits de mer ....................... 6.95 €/unité 
Cassolette ris de veau et morilles....... 10.50 €/unité  Coquille St Jacques à la normande ......... 7.90 €/unité 
6 escargots de Bourgogne ................... 6.10 €/les 6  
12 escargots de Bourgogne ................. 12.00 €/les 12 

Aiguillette de poulet sce crémeuse aux cèpes .. 10.90 €/unité  Civet de chevreuil sauce grand Veneur ... 13.90 €/unité  
Tendre de porc à la bière de Noël ...... 13.90 €/unité  Filet de lotte sauce homardine ............... 14.90 €/unité 
Fondant de chapon farci sce Porto cranberries ... 13.90 €/unité  Pavé de llieu mijoté à la bisque de homard .. 13.90 €/unité 

Gratin dauphinois ................................. 3.50 €/unité  Fagot de haricots ..................................... 2.50 €/unité 
Pommes dauphines .............................. 2.10 €/unité  Gratin de légumes et emmental ............... 3.10 €/unité 
Tomate provençale ............................... 2.10 €/unité  

Rôti de filet de bœuf race à viande.......110.00 €/Kg 
Tournedos de bœuf ..............................110.00 €/Kg 
Rôti de merlan de bœuf ..........................45.90 €/Kg 

Sur commande, diverses farces et volailles

3 navettes (jambon, mousse de canard, rosette)
******

4 nuggets OU steack haché (à cuire)
******

3 pommes dauphines

Bon de commande pour le :  .............................................................matin / APM

Nom :  ........................................................................... Prénom :  ..........................................................................

Adresse :  .......................................................................................................................................................................

N° de téléphone :  .......................................................................................................................................................

Pensez à passer vos commandes de préférence avant : Pensez à passer vos commandes de préférence avant : 
Le 19 décembre pour Noël et le 26 décembre pour la Saint-Sylvestre.Le 19 décembre pour Noël et le 26 décembre pour la Saint-Sylvestre.

Cette liste de produits n’est pas limitative, d’autres produits sont présents dans nos rayons. Cette liste de produits n’est pas limitative, d’autres produits sont présents dans nos rayons. 
Les plats sont proposés dans la limite des stocks disponibles.Les plats sont proposés dans la limite des stocks disponibles.


