
Monatskarte
 Klare Brühe mit feinen Waldpilzen und Gemüsestreifen  

wahlweise mit:

1 4 , 9 0 €

1 8 , 9 0 €
1 3 , 9 0 €

1 6 , 9 0 €

1 6 , 9 0 €

1 6 , 9 0 €

K L A R E  W A L D P I L Z - B O U I L L O N

G R A T I N I E R T E R  Z I E G E N K Ä S E

R I G A T O N I  
Rigatoni in einer cremigen Sahnesoße mit Blattspinat und
Kirschtomaten
wahlweise mit:

gebtratenem Lachsfilet 
Garnelen 

S C H N I T Z E L  M I T  P F I F F E R L I N G E N

R I G A T O N I  M I T  W A L D P I L Z E N

- G E G R I L L T E R  H Ä H N C H E N B R U S T
- K Ü R B I S - F A L A F E L N  

D R E S S I N G :

 

U P G R A D E :  

K N A C K I G E  B L A T T S A L A T E  M I T  F R I S C H E M
G E M Ü S E ,  D R E S S I N G  U N D  P O M M E S

SALATE

 .

…MIT LIEBE GEKOCHT
 GUTEN APPETIT!

BOWL-VARIATIONEN

Omelett, gefüllt mit Bratkartoffeln und frischen Champignons

Kleiner Salat mit frischen Blattsalaten der Saison, karamellisierten
Walnüssen und Honig Senf Dressing, dazu würziger Ziegenkäse im
Ofen goldbraun gratiniert mit Honig-verfeinert, serviert im
Pfännchen 

Mango/Honig-Senf/Joghurt/Burgersoße

Süßkartoffel-Pommes +2,00€

Paniertes Schnitzel vom Landschwein mit frischen Pfifferlingen
und Bratkartoffeln, dazu Salatganitur

V E G E T A R I S C H E S  O M E L E T T

7 , 9 0 €

Frische Blattsalate der Saison mit Tomaten, Gurken, Mais,
gerösteten Kernen, dazu gebratene Pfifferlinge, mariniertem Hirtenkäse
und Honig-Senf Dressing

S O M M E R L I C H E R  P F L Ü C K S A L A T 1 8 , 9 0 €

HAUPTGERICHTE

2 3 , 9 0 €

Rigatoni in einer cremigen Sahnesoße mit Waldpilzen 
und Kirschtomaten

P F I F F E R L I N G S  O M L E T T E   
Omelett, gefüllt mit Bratkartoffeln und frischen Pfifferlingen

2 5 , 9 0 €

SUPPEN

FÜR DEN KLEINEN
HUNGER

F L A M M K U C H E N
Flammkuchen mit Birne, Preiselbeeren und Ziegenkäse 

1 2 , 9 0 €
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