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SUPPEN HAUPTGERICHTE

KLARE WALDPILZ-BOUILLON 7,90€

Klare Briihe mit feinen Waldpilzen und Gemiisestreifen RIGATONI
Rigatoni in einer cremigen Sahnesofle mit Blattspinat und

F U R D E N K L E I N E N Kirschtomaten

wahlweise mit:
HUNGE R « gebtratenem Lachsfilet 23,90€
e Garnelen 18,90€
GRATINIERTER ZIEGENKASE 13,90€

Kleiner Salat mit frischen Blattsalaten der Saison, karamellisierten RIGATONI MIT WALDPILZEN Q/g 16,90€

Walniissen und Honig Senf Dressing, dazu wiirziger Ziegenkdse im Rigatoni in einer cremigen Sahnesofie mit Waldpilzen

Ofen goldbraun gratiniert mit Honig-verfeinert, serviert im und Kirschtomaten
Pfdannch
fannchen VEGETARISCHES OMELETT @g 14.90€
FLAMMKUCHEN 12,90¢€ Omelect, gefiillt mit Bratkartoffeln und frischen Champignons
Flammkuchen mit Birne, Preiselbeeren und Ziegenkise
PFIFFERLINGS OMLETTE Q/g 16,90€
S A L A T E Omelett, gefiillt mit Bratkartoff(’ln undfrischen Pfifferlingen
SCHNITZEL MIT PFIFFERLINGEN 25,90¢€

SOMMERLICHER PFLUCKSALAT 18,90€

Frische Blattsalate der Saison mit Tomaten, Gurken, Mais, Paniertes Schnitzel vom Landschwein mit frischen Pfifferlingen

gerdsteten Kernen, dazu gebratene Pfifferlinge, mariniertem Hirtenkdse und Bratkarcoffeln, dazu Salatganicur

und Honig-Senf Dressing

BOWL-VARIATIONEN

W=

’\ J KNACKIGE BLATTSALATE MIT FRISCHEM
' GEMUSE, DRESSING UND POMMES
wahlweise mit: 16,90€

-GEGRILLTER HAHNCHENBRUST
-KURBIS-FALAFELN Vg%

DRESSING:
Mango/Honig-Senf/Joghurt/Burgersofse

UPGRADE:
SiifSkarcoffel-Pommes +2,00€

..MIT LIEBE GEKOCHT
GUTEN APPETIT!
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