
Vins 
de Vignerons  

passionnés 
_ 

Bar à Bières 
Locales & Belges 

_ 

Planches tapas 
_ 

Gourmandises 
sucrés  

Le Cosy
Desserts

Boissons Chaudes
Expresso, Allongé...............................................
Café Noisette......................................................
Double Expresso.................................................
Thé, Infusion........................................................
Grand Crème......................................................
Chocolat Chaud.................................................
Cappuccino........................................................
Café Viennois, Chocolat Chaud Viennois.......
Green Choco......................................................
      (Chocolat Chaud + Chartreuse 2cl)
Chocolat des Neiges.........................................
      (Chocolat Chaud + Rhum Brun 2cl + Crème Fouettée)
Irish Coffee..........................................................

Supplément Lait..................................................

2€30 
2€50
4€00
3€50
4€00
4€00
4€50
4€50
7€50

8€50

7€50

0.20€

Café Liégeois : 2Café + 1Vanille + Nappage Café + Crème Fouettée
Chocolat Liegois : 2Chocolat + 1Vanille + Nappage Chocolat
      + Crème Fouettée
Dame Blanche : 3Vanille + Nappage Chocolat + Crème Fouettée
Bounty : 1Noix de Coco + 1Chocolat + 1Vanille + Nappage Chocolat
      + Crème Fouettée
Fruits Rouges : 1Fraise + 1Myrtille + 1Framboise
      + Nappage Fruits Rouges + Crème Fouettée
La Cosy : 1Chartreuse + 1Myrtille + 1Pistache
      + Nappage Fruits Rouges + Crème Fouettée
La Caramela : 1Caramel Beurre Salé + 1Vanille + 1Chocolat
      + Nappage Caramel + Crème Fouettée

8€50Nos Coupes Glacées........................................

Colonel : 2 Citrons + Vodka 2cl
After Eight : 2 Menthe-Chocolat, Get 27 2cl
Chartreuse : 2 Chartreuse + Chartreuse Verte 2cl

9€00Nos Coupes Alcoolisées................................

Sucre...............................................................................
Chocolat.........................................................................
Miel.................................................................................
Nutella.............................................................................
Crème de Marrons.........................................................
Caramel Beurre Salé.....................................................
Confitures de Myrtille....................................................
Supplément Crème Fouettée.......................................

3€50
4€00
4€50
5€00
5€00
5€00
5€00
1€00

Nos Gaufres Liégeoises

La Gone : Glace Vanille + Nappage Chocolat + Crème Fouettée
La Sudiste : Sorbet Citron+Nappage Fruits Rouges + Crème Fouettée
L’Ouest : Glace Caramel Beurre Salé + Nappage Caramel + Crème Fouettée
L’Îlot : Glace Noix de Coco + Nappage Chocolat + Crème Fouettée

9€00Nos Gaufres Gourmandes.........................

Glace vanille, nappage caramel beurre salé et crème fouettée
8€50Moelleux chocolat.............................................

Glaces Artisanales des Alpes

1€00

3€00 - 1 Boule   /   5€50 - 2 Boules   /   8€00 - 3 Boules
Parfums Glaces
Vanille, Chocolat, Café, Chartreuse, Caramel Beurre Salé,  
Noix de Coco, Menthe-Chocolat, Pistache
Parfums Sorbets
Citron, Fraise, Myrtille, Framboise
Supplément Sauce Nappage / Crème Fouettée

Cocktails
 Spritz Apérol ou Limoncello ou St Germain....
      (Alcool + Vin Pétillant + Eau Gazeuse)
Génépi « London, Moscow, Caraïbbean » Mule
     � �(Alcool au choix + Ginger Beer  

+ Citron Jaune et Vert)
Gin Tonic..............................................................
      (Gin Fair Français + Citron + Tonic)
Soupe Angevine.................................................
      (Cointreau + Jus de Citron + Vin Pétillant)
Alcool 5cl + Soda ou Jus de Fruits.....................

9€50

9€50

9€50

9€50

8€00

HAND DRAWN COCKTAIL
COLLECTION

Sans Alcool
Citronnade Vintage............................................
      �(Citrons Verts & Jaunes + Eau pétillante  

+ Limonade)
Cocktail de Fruits.................................................
      (Ananas + Orange + Sirop de Grenadine)
Red Mule..............................................................
      (Cranberry + Sirop Cerise + Ginger Beer 0%)

7€00

7€00

7€00



L’abus d’alcool est dangereux pour la santé,  
à consommer avec modération...

A l’Apéro !

Vins Maison - Verres et Pichets
3€50 - 12,5cl   /   6€00 - 25cl   /   10€00 - 50cl

A.O.P. Côte de Rhône - Rhonéa rouge 
I.G.P. Pays D’Oc rosé - Greg et Juju
I.G.P. du Gard Chardonnay - Cellier des Chartreux

Bières Bouteilles......................................... 33cl
Mousse du Dahu - Black IPA (Brasseur Local).........
Kasteel Rouge (Belgique)......................................
Orval (Belgique)......................................................
Cidre Magners (Irlande).........................................
Bière Sans Alcool Warsteinser (Allemande)..........

6€50
6€50
7€00
6€50
6€50

Bières Pression 50cl 50cl25cl
Jupiler���������������������������������������������������
Mousse du Dahu Blanche ..............
Mousse du Dahu - IPA����������������������
Mousse du Dahu - Triple Ambrée��
Picon Bière�������������������������������������������
Panaché / Monaco��������������������������
Supplément Sirop��������������������� 0€20

6€50
8€50
8€50 
9€50
7€50
7€50

4€00
6€00
6€00 
7€00
5€00
5€00

3€50
4€50 
4€80
5€00
4€00
4€00

HAPPY HOUR
Tous les jours de 17h à 18h30
2€50 discount PINTE 50 cl !!!

HAPPY 
HOUR

L’abus d’alcool est dangeruex pour la santé

Sélection de Vins au Verre 12,5cl

6€00Coupe de Prosseco.................................

Blanc 4€50
5€00
4€50
6€00

A.O.P. Chignin sec de Savoie.................
I.G.P. de Loire « Chenin Sec » (Bio) ......
V.D.F. Duo des Mers Sauvignon-Viognier 
A.O.P. Côteaux de Layon (Bio)...............

Rosé 4€50
5€50

A.O.P. Rosé de Savoie ........................
A.O.P. Coteaux d’Aix-en-Provence (Bio)

4€50
5€00 
6€00
5€50

Rouge A.O.P. Saumur Champigny (Bio) ....... 
A.O.P. Beaumes-de-Venise (Bio)..............
A.O.P. Crozes Hermitage (Bio) ............
A.O.P. Haute-Côte de Beaune.................

Prix Nets en Euros - Service Compris

Le Cosy VOUS PROPOSE

Les Petites Faims
Assiette de Frites / French fries.....................................

Frites sauce Cheddar maison et Oignons Frits 
French fries, cheddar and fried onions............................

Saucisson Dent du Villard au choix « Beaufort, Nature,  
Noisettes » / Cured saucisson.........................................

6€50

9€50

6€50

Le Préféré du ROC........................................
Saint Marcellin fondu, crème et ail, mouillettes à l’ail maison 
Saint Marcellin cheese, cream and garlic, garlic breadsticks

14€00

Nos tapas du moment, créations maison… 
consulter notre ardoise

• Assortiment de charcuteries d’appellation 
Selection of cured meats
• Assortiments de fromages d’appellation 
Selection of cheeses
• Planche mixte charcuteries fromages 
Mix of cured meats and cheeses
• Saumon fumé, condiments, sauce pesto maison, toasts à l’ail 
Smoked salmon, homemade garlic and pesto dressing and toast.
• Tenders de poulet frits, sweet chili sauce 
Chicken fingers
• Stracciatella, sauce pesto maison ou huile de truffe, 
toasts et jambon cru 
Stracciatella, home-made pesto dressing or truffle oil toasts  
and raw ham

16€00Nos planches à partager ........................

Boissons Fraîches
Boissons

Softs.....................................................................
      Coca-Cola, Coca Zéro, Orangina, Fuze Tea,
      Schweppes Agrumes, Schweppes Tonic,Perrier
Red Bull (Canette 25cl)........................................
Limonade...........................................................
Diabolo (Limonade + Sirop au Choix)...................
Jus de Fruits.........................................................
      Pommes, Ananas, Orange,
      Fraise, Mangue, Tomate
Sirop à l’Eau........................................................
      Grenadine, Fraise, Citron, Pêche,
      Menthe, Orgeat, Cerise, Myrtille
Evian, Orezza Corse  50cl....................................
                                   100cl....................................

3€80

4€50
3€50 
3€70
3€80

2€50

4€00
7€00

Digestifs........................................................ 5cl
Génépi, Chartreuse Verte, Get 27, Limoncello,  
Amaretto, Bailey’s, Cognac VSOP, Cointreau,  
Jaggermeister, Poire Williams, Menthe Pastille

7€00

Digestifs Sélection................................ 5cl
Rhums Vieux Français,  
Whisky Français ou Écossais

9€00

Digestifs version Shoot 2cl ................... 3€50

Alcools........................................................... 5cl
Rhum Agricole Blanc/Brun................................
Vodka, Whisky,Tequila, Gin...............................
Jaggerbomb (Shoot Jagger + Red Bull).........
Shoot du Boss, Le Revienzzi, 2cl........................
aux notes exotiques !

6€00
6€00
5€00
3€50

Pour les Grands...
Apéritifs
Kir Vin Blanc.......................................................
      Cassis, Myrtille, Mûre, Framboise,
      Châtaigne, Pêche, Violette
Kir Pétillant..........................................................
Ricard 2cl............................................................
Porto Rouge, Suze, Martini Blanc/Rouge........
Vin rouge chaud maison ..............................

4€00

5€50
3€50
5€00
4€50


