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COCA-COLA
COCACOLA zero
SPRITE

FANTA

Acqua Nat. 0,75
Acqua min. 0,75

Birre

Nastro Azzurro 0,20 spina

Nastro Azzurro 0,40 spina
Saint Benoit Ambre 0,30 spina

Saint Benoit Ambre 0,50 spina
Heineken 33
Ceres

Leffe rossa

Tennent’s
Ichnusa non filtrata 50cl

2.50
2.50
2.50
2.50
2.00
2.00

3.00
5.00
4.00
7.00
2.50
3.50
3.50
3.50
3.50
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Ribs di maiale 3.00 l'etto
In doppia cottura marinate In salsa BBQ
Fiorentina (700gr/900gr) 6.00 l'etto

Carne di scottona Bianca nazonale
Servita con insalata mista o patate al forno

Petto di pollo 250gr circa 9.00

Salsiccia 200gr circa 9.00

Arrosticini 200gr 9.00

Arrosticini di ovino

Hamburger RetroGusto 10.00

Hamburger di scottona da 250gr lavorato in salsa bbg e misto di
spezie, servito con provola bacon croccante e peperoni

1ris Retrogusto 14.00

Salsiccia, pollo e arrosticini

T

La tiella e una specialita gastronomica tipica della
citta di Gaeta, consistente nell'interporre un ripieno
di vario genere (solitamente di prodotti della terra
o del mare come scarola e olive, cipolle e
pomodorini, formaggi uova e zucchine o polpo e
pomodorini) tra due sfoglie di pasta simile a quella
della pizza, ma che richiede una lavorazione piu
accurata e manuale.

E possibile avere la tiella di Gaeta, fatta da noi, su
prenotazione.



Spaghettone alla Puttanesca 11.00
Pomodorine fresco, capperl, olive di Gasta, Aflcl d) Cetara, peperoncine,

Rigatone SempreVerde 10.00

Crema di zucchine, Speck, burrata, e tarallo sbriciolato

Mezzo Pacchero allo scarpariello 8.00

Pemodorino fresco, pecorino e parmigiane

Secondi Mare

Frittura di Gamberi e calamari* 15.00
15.00

Calamaro Enzo
Calamaro® fritto e ripieno di scarola, Olive di Gaeta, Alici di Cetara.

Grigliata mista* 18.00
Pesce Spada, Seppioline e Gamberoni.
Secondi Terra
Arista di Maiale 9.00
In salsa dello chef.
Filetto di Vitello 12.00
in salsa dello chef.

12.00

Guancia di Vitello

in salsa dello chef.
*in base alla disponibilita il prodotto potrebbe essere gelo
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Patate al forno 5.00
Scarola ripassata (con olive di Gaeta) 5.00
Zucchine alla scapece 5.00
Melanzane a funghetto 5.00
6.00

Parmigiana




Bocconcino Fritt
Arancini

Montanara 200
Calzoncino (mozzarella e pepe) 1.50
Calzoncini vari gusti 2.00
Patatine fritte* 3.50
Patatine dippers* 4.00
Jalapeno® (s pezzi) 5.00
polpette di mortadella 3 pezi 4.00
su fonduta cacio e pepe e crema di pesto di rucola

Alette di Pollo* (5 pezi) 5.00
Poker di Montanare 8.00
Classica, cacio e pepe con pancetta croccante, sorpresa dello chef

Fritto retrogusto 14.00

2 crocché, 2 Arancini, 2 timballi, 2 Bocconcini, patatine fritte
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Salumi e formaggi 12.00
Tagliere di mare 15.00
Cocktail di gamberi, salmone affumicato, marinati del giormo

Tagliere RetroGusto X2 25.00
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Patatine dippers™* salsiccia e provola 6.00
Patatine fritte* bacon e cheddar 6.00
Patatine fritte* wurstel e cheddar 6.00
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Pizze Special .

Croccante 6.50

Crocché, Salame Napoli, fior di latte, Olio EV.0,

Silvia /.00

Crocche, salsiceia, fior di latte, Olio EV.0O.

Crudo 7.00

Bufala, prosciutto crudo, crema di pesto di rucola, Olio EV.0.

Rosa /.00
Patate al forno, Pesto, Pa ncetta, fior di latte, Olio E.V.0.

Vale 7.50
Capicollo, Crema di Ricotta pepata, fior di latte, Nocl, Olie E.V.O,

Fiorita 8.00
Provola, fiori di zucca, capicollo, noci, olio EV.O.

(Cacio e pepe 2.0 8.00

Crema di cacio e pepe retrogusto, fior di latte, Pancetta croccante di maialino nero
Casertano, Olioc E.V.0.

Lasagna 2.0 8.50
Pomodoro, ricotta, fior di latte, polpettine, formaggio, Basilico, Olio E.V.0.
Cholo 8.50
Crema di patate, peperoni, salsiccia, provola, Basilico, Olio E.V.0O.

Assassina 8.50
Crema di Nduja, Provola, Peperoni, Olive di Gaeta, Gorgonzola, Salsiccia, Olio EV.O.
Viola 8.50
Crema di patata viola, Bufala, speck croccante, scaglie di ricotta salata, Olio E.V.O.
Raggio Randagio 8.50
crema di patate e origano, bufala, pancetta e peperone crusco,

Carnivora L 9.00
Pomodoro, fior di latte, Salsiccia, Spianata, Cotto, Pancetta, Haﬂllca, Dlio EV.O.
RetroGusto v 10.00
Bufala, pomodori, crema di pesto di basilico, alici di Cetara, Olio EV.O,

Enzo & Mario 2.0 ; 10.00

Meta pizza provola, zucchine, speck, menta
Meta calzone mozzarelia, ricotta, p. cotto, olio E.V.0.




Patate & Porcini 7.00
Patate, Porcini, Fior di latte, Olio E.V.0.

Patate & Salsiccia 7.00
Patate, Porcini, Fior di latte, Olio EV.O. |
Salsiccia & Porcini 7.50
Patate, Porcini, Fior di latte, Olio E V.0,

Tonno & Cipolla 7.50

Flor di fatte, Olive di Gaeta, Tonno a Filetto, Cipolla di Tropea, Basllico, Olie EV.O.
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Giovane 6.00
Patatine fritte, fior di latte, wurstel, Olio E.V.O.

Piccantello 6.50
Crema di nduja, fior di latte, spianata calabra, Olio EV.O.

Delicato 6.50
Capocollo, crema di ricotta pepata, melanzane sott’olio, rucola, Olio E.V.O.
Mortazza 6.50
Bufalz, Mortadella di Bologna 1.G.P., Scaglie di Parmigiano 18 mesi, Basilico, Olio EV.O.
Prepotente 7.00
patate al forno, Fior di latte, Salsiccia di maialino nero casertano, bacon croccante
Fresco 7.00

Bufala, Prosciutto Crudo, Pomodarini, Rucola, scaglie di Parmigiano

Retrogusto 2.0 9.00
Mozzarella a crudo, pomodori, crema di pesto di basilico, olio EV.O

Reginella 5.00
Pomodoro, Fior di latte, parmigiano, Basilico, Olio E.V.O.

Cremoso 7.00
Fior di latte, crema di patate, pancetta, Olio EV.O

Scarola 6.00
Scarola, Olive di Gaeta, capperi, Alici di Cetara, Olio E.V.O.

Classico 6.50

Pomodoro, Provola, Salame Napoli, ricotta, pepe, Olio EV.O.
I ————————




Pizze Classiche

Marinara 3.00
Pomodoro, Origano, Aglio, Basilico, Olio E.V.0.

Margherita 3.50
Pomodoro, Fior di latte, Basilico, Olio E.V.0,

Bufalina 5.50
Pomodoro, Bufala, Basilico, Olio EV.0.

Napoletana 3.50
Pomodoro, Alici di Cetara, Capperi, Olive di Gaeta, Origano, Basilico, Olio E.V.O
Pizzaiolo 4.50
Pomodoro, provola, pepe, Basilico, Parmigiano, Olio E.V.0.

Cotto 4.50
Prosciutto Cotto, Fior di latte, Basilico, Olio EV.O.

Diavola 5.00
Pomodoro, Fior di latte, Spianata Calabra, Basilico, Olio E.V.O.

Siciliana 5.00
Pomodoro, melanzane a funghetto, fior di latte, formaggio, Basilico, Olio E.V.0.
Cotto & Mais 5.00
Prosciutto cotto, panna, Mals, fior di latte, Olio E.V.D.

Ortolana 6.00
Fior di latte, melanzane, Zucchine, Patate, Peperoni, Basilico, Olio E.V.0.

W&P 6.00
Wourstel, Patatine Fritte, Fior di latte, Olio E.V.O.

Capricciosa 6.50
Pomodoro, Fior di latte, Olive di Gaeta, Carciofi, Champignon, Prosciutto cotto
Scarola 5.50
Scarola, Olive di Gaeta, Capperi, Alici di Cetara, Fior di latte, Olio E.V.0O.
Primavera 6.50
Fior di latte, Rucola Selvatica, Pomodorini, Scaglie di Parmigiano 18 mesi, Olio EV.O
4 Formaggi 7.00

Fior di latte, Gorgonzola, Parmigiano, Emmental, Basilico, Olio E.V.O.



