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I N T E R ’ M A I D E  A U  S E R V I C E  D E  L ’ I N S E R T I O N  P R O F E S S I O N N E L L E
Q U A N D  D E U X  A S S O C I A T I O N S ,  A . I . D . E  E T  A I D E  I N T E R I M ,  V E R S É E S  D A N S

L ’ E N T R A I D E  E T  S P É C I A L I S É E S  D A N S  L ’ I N S E R T I O N  P R O F E S S I O N N E L L E ,  F É D È R E N T
L E U R S  I D É E S  E T  L E U R S  C O M P É T E N C E S ,  C E L A  D O N N E  N A I S S A N C E  À  U N E
T R O I S I È M E  E N T I T É ,  B A P T I S É E  I N T E R M ’ A I D E ,  E T  À  U N  J O L I  P R O J E T  :  L A

C R É A T I O N  D U  R E S T A U R A N T  D ’ A P P L I C A T I O N ,  L ’ A P P L I  2 . 0 ,  Q U I  A  O U V E R T  S E S
P O R T E S  L E  4  J U I N  2 0 1 9 .  E X P L I C A T I O N S  A V E C  S O N  D I R E C T E U R ,  C L A U D E

M A L I M P E N S A  
 

C O M M E N T  E S T  N É  L E  R E S T A U R A N T  D ’ A P P L I C A T I O N  A P P L I  2 . 0  ?  
A P P L I  2 . 0  E S T  N É  D ’ U N  C O N S T A T  E M P I R I Q U E .  D E  N O M B R E U X  R E S T A U R A T E U R S
N O U S  A V A I E N T  F A I T  P A R T  D E  L E U R  D I F F I C U L T É  À  R E C R U T E R  U N  P E R S O N N E L

C O M P É T E N T  E T  M O T I V É  P O U R  A S S U R E R  L E  S E R V I C E  E N  S A L L E ,  O U  P O U R
T R A V A I L L E R  E N  C U I S I N E .  D ’ O Ù  L ’ I D É E  D E  C R É E R  U N  R E S T A U R A N T

D ’ A P P L I C A T I O N  Q U I  P E R M E T T R A I T  A U X  P E R S O N N E S  E N  D I F F I C U L T É ,  A U X
C H Ô M E U R S  D E  L O N G U E  D U R É E  Q U I  P E I N E N T  À  R E T R O U V E R  U N  E M P L O I ,

D ’ A C Q U É R I R  L E  S A V O I R - F A I R E  N É C E S S A I R E  P O U R  E X E R C E R  L E S  P R O F E S S I O N S  D E
S E R V E U R  E T  D E  C O M M I S  D E  C U I S I N E .  D E  C E T T E  M A N I È R E ,  N O U S  R É P O N D O N S

A U X  B E S O I N S  A F F I C H É S  D E S  P R O F E S S I O N N E L S  D A N S  U N  S E C T E U R  É C O N O M I Q U E
D É F I N I  E N  L E U R  P R O P O S A N T  D E S  E M P L O Y É S  F O R M É S  A U X  M É T I E R S  D E  L A

R E S T A U R A T I O N .  C ’ E S T  A I N S I  Q U E  N O U S  A V O N S  I N I T I É  L E  P R O J E T  A P P L I  2 . 0 ,  U N
É T A B L I S S E M E N T  Q U I  A  O U V E R T  S E S  P O R T E S  L E  4  J U I N  2 0 1 9 .  

 

I N T E R ’ M A I D E  A U  S E R V I C E  D E  L ’ I N S E R T I O N  P R O F E S S I O N N E L L E
 

C O N C R È T E M E N T ,  C O M M E N T  C E L A  S E  P A S S E  ?  
E N  P R A T I Q U E ,  N O U S  P R O P O S O N S  U N E  F O R M A T I O N  D E  S I X T  À  H U I T  M O I S  À  D E S

P E R S O N N E S  Q U I  S ’ I N S C R I V E N T  D A N S  L E  D I S P O S I T I F  D ’ A I D E  A U  R E T O U R  À
L ’ E M P L O I .  N O S  A P P R E N A N T S  P E R Ç O I V E N T  U N  S A L A I R E  E T  B É N É F I C I E N T ,  T O U T

A U  L O N G  D E  L E U R  E N S E I G N E M E N T ,  D ’ U N  A C C O M P A G N E M E N T  À  L A  F O I S
P R A T I Q U E ,  T E C H N I Q U E  E T  P S Y C H O L O G I Q U E .  C O M M E  N O U S  S O M M E S  U N E

A S S O C I A T I O N  D ’ A I D E  À  L ’ I N S E R T I O N  P R O F E S S I O N N E L L E ,  L ’ É C O U T E  E T
L ’ E N T R A I D E  R E S T E N T  A U  C E N T R E  D E  N O S  M I S S I O N S  E T  A U  C Œ U R  D E  N O S
P R I O R I T É S .  N O U S  A V O N S  R E C R U T É  U N  C H E F  D E  C U I S I N E ,  U N  S E C O N D  D E

C U I S I N E  E T  U N  C H E F  D E  R A N G  Q U I  S E  C H A R G E N T  D ’ E N S E I G N E R  À  N O S
A P P R E N A N T S  L E S  M U L T I P L E S  A R C A N E S  D E  L E U R  P R O F E S S I O N  R E S P E C T I V E .  À

L ’ I S S U E  D E  L A  F O R M A T I O N ,  C E S  D E R N I E R S  R E P A R T E N T  A V E C  U N  P A S S E P O R T  D E
C O M P É T E N C E S  Q U I  A T T E S T E  D E  L E U R  C A P A C I T É  À  E X E R C E R  L E U R  E M P L O I .  U N E

V I N G T A I N E  D E  R E S T A U R A T E U R S  D E  L A  R É G I O N  N O U S  N O U S  S O U T I E N N E N T
D A N S  C E T T E  A V E N T U R E .  T O U S  O N T  S I G N É  U N E  L E T T R E  D ’ I N T E N T I O N  O Ù  I L S

S T I P U L E N T  Q U ’ I L S  S O N T  P R Ê T S  À  R E C R U T E R ,  E N  C D D  O U  E N  C D I ,  U N  O U
P L U S I E U R S  D E  N O S  A P P R E N A N T S .  

 

L E  P U B L I C  A U S S I  P E U T  P A R T I C I P E R  À  V O T R E  P R O J E T ,  E N
P O U S S A N T  T O U T  S I M P L E M E N T  L A  P O R T E  D E  V O T R E

R E S T A U R A N T  À  L ’ H E U R E  D U  D É J E U N E R  ?  
L ’ I N T É R Ê T  D ’ O U V R I R  U N  R E S T A U R A N T  D ’ A P P L I C A T I O N  E S T  D O U B L E .  N O N

S E U L E M E N T  N O U S  A V O N S  C R É É  U N E  S T R U C T U R E  Q U I  P E R M E T  À  N O S
A P P R E N A N T S  D ’ A P P R I V O I S E R  L E U R  F U T U R  M É T I E R  D A N S  D E S  C O N D I T I O N S

O P T I M A L E S ,  E N  S E  C O N F R O N T A N T  A U  Q U O T I D I E N  À  L A  R É A L I T É  D U  S E R V I C E  E N
S A L L E  O U  D E  L A  P R É P A R A T I O N  D E S  P L A T S  ;  M A I S  N O U S  S O M M E S  A U S S I  U N

É T A B L I S S E M E N T  O U V E R T  A U  P U B L I C ,  Q U I  P R O P O S E  U N E  C U I S I N E  D E  Q U A L I T É
E N  S A L L E  E T  E N  T E R R A S S E .  A I N S I ,  N O S  C L I E N T S  P A R T I C I P E N T  E U X  A U S S I  A U
P R O J E T  P U I S Q U E  L E U R  C O N T R I B U T I O N  F I N A N C I È R E ,  E T  L E S  R E P A S  V E N D U S ,

N O U S  P E R M E T T E N T  D ’ É Q U I L I B R E R  N O T R E  B U D G E T ,  E T  N O T A M M E N T  D E
F I N A N C E R  L E S  S A L A I R E S  D E  N O S  S T A G I A I R E S .  P A R  C O N T R E ,  E T  P O U R  D E S

R A I S O N S  D E  R E S P E C T  É L É M E N T A I R E ,  C O M M E  I L  N ’ É T A I T  P A S  Q U E S T I O N
D ’ E N T R E R  E N  C O N C U R R E N C E  A V E C  L E S  R E S T A U R A T E U R S  E N  A C T I V I T É  D A N S  L E

Q U A R T I E R ,  N O U S  N E  S O M M E S  O U V E R T S  Q U ’ À  L ’ H E U R E  D U  D É J E U N E R ,
E X C E P T I O N  F A I T E  D U  V E N D R E D I ,  O Ù  N O U S  P R O P O S O N S  U N  S E R V I C E  E N  S O I R É E ,



I N T E R ’ M A I D E  U N E  O F F R E  M U L T I P L E  P O U R  T O U S  L E S  G O U T S  !
 

C O M M E N T  S ’ O R G A N I S E  J U S T E M E N T  L A  P A R T I E  R E S T A U R A N T  ?  
L ’ E S P A C E  S E  D I V I S E  E N  T R O I S  A X E S  D I S T I N C T S  :  N O U S  A V O N S  U N E  P A R T I E

R E S T A U R A T I O N  T R A D I T I O N N E L L E ,  A V E C  U N E  C A P A C I T É  D ’ A C C U E I L  D E  6 0  À  8 0
C O U V E R T S  ;  U N  P Ô L E  B A R  L O U N G E ,  I N S T A L L É  D A N S  U N E  T R È S  J O L I E  S A L L E

A V E C  U N E  V U E  I M P R E N A B L E  S U R  L A  P A T I N O I R E  E T  L A  P I S C I N E  ;  E T  E N F I N  U N
L I E U  D É D I É  A U X  S É M I N A I R E S  D ’ E N T R E P R I S E ,  

A V E C  U N E  S A L L E  Q U I  P E U T  A C C U E I L L I R  2 0 0  À  2 5 0  P E R S O N N E S .  
 

L E  F A I T  D ’ A V O I R  I N I T I É  C E S  T R O I S  F A C E T T E S  D ’ A C T I V I T É  P E R M E T  À  N O S
A P P R E N A N T S  D E  R É P O N D R E  À  L ’ E N S E M B L E  D E S  B E S O I N S  E X P R I M É S  D A N S

L ’ U N I V E R S  D E  L A  R E S T A U R A T I O N .  N O U S  S E R V O N S  A U S S I  L E  M A T I N  D E S  P E T I T S
D É J E U N E R S  C O N T I N E N T A U X ,  E T  D E S  B R U N C H  L E  D I M A N C H E ,  E N T R E  1 1  H E U R E S

E T  1 5  H E U R E S .  
C ’ E S T  U N  P R O J E T  Q U I  R É P O N D  F I N A L E M E N T  À  T O U S  L E S  B E S O I N S  ?  

N O U S  A V O N S  B É N É F I C I É ,  P O U R  C O N C R É T I S E R  C E  P R O J E T ,  D E  L ’ A I D E  P R É C I E U S E
D ’ U N E  M U L T I T U D E  D E  P A R T E N A I R E S ,  À  C O M M E N C E R  P A R  L A  M A I R I E

D ’ A M N É V I L L E  Q U I  N O U S  A  F O U R N I  L E  L O C A L  D O N T  N O U S  A V I O N S  B E S O I N  E T
N O U S  S O U T I E N  A U  Q U O T I D I E N .  L E  C O N S E I L  R É G I O N A L ,  L E  C O N S E I L

D É P A R T E M E N T A L  S O N T  À  N O S  C Ô T É S ,  T O U T  C O M M E  P Ô L E  E M P L O I ,  P U I S Q U E
C ’ E S T  P A R  L E U R  I N T E R M É D I A I R E  Q U E  N O U S  R E C R U T O N S  N O S  A P P R E N A N T S .

S A N S  O U B L I E R  A U S S I  L E  R Ô L E  M A J E U R  Q U ’ O N T  J O U É  L E S  D E U X  A S S O C I A T I O N S
D ’ A I D E  À  L ’ I N S E R T I O N  P R O F E S S I O N N E L L E ,  A I D E  E T  A I D E  I N T É R I M .  À  C H A Q U E

F O I S  Q U E  N O U S  A V O N S  S O L L I C I T É  L ’ A I D E  D ’ U N E  I N S T I T U T I O N  O U  D ’ U N
R E P R É S E N T A N T  D U  T I S S U  A S S O C I A T I F  D E  L A  R É G I O N ,  N O U S  N ’ A V O N S

R E N C O N T R É  Q U E  D E S  G E N S  D E  B O N N E  V O L O N T É .  C ’ E S T  L A  P R E U V E
E F F E C T I V E M E N T  Q U E  C E  P R O J E T  A  D U  S E N S  P O U R  T O U T  L E  M O N D E .  

 

L ’ A V E N I R ,  V O U S  L ’ E N V I S A G E Z  C O M M E N T  ?  
N O U S  D É V E L O P P O N S  D E S  P A R T E N A R I A T S  A V E C  L E S  P R O D U C T E U R S  L O C A U X ,  E T

F A I S O N S  A P P E L  L E  P L U S  S O U V E N T  P O S S I B L E  A U X  M A R A Î C H E R S  P O U R  N O U S
A P P R O V I S I O N N E R  E N  P R O D U I T S  F R A I S ,  E T  D E  Q U A L I T É .  C E T T E  D É M A R C H E  D E

V A L O R I S E R  L E S  C I R C U I T S  C O U R T S  S ’ I N S C R I T  D A N S  L E S  V A L E U R S  Q U E  N O U S
D É F E N D O N S  E T  D A N S  U N E  A P P R O C H E  É T H I Q U E  Q U E  N O U S  R E V E N D I Q U O N S .  

 
 

R E S T A U R A N T  L ’ A P P L I  2 . 0                                     

C O M P L E X E  P I S C I N E / P A T I N O I R E  

B O I S  D E  C O U L A N G E  –  R U E  D U  C A S I N O  –  A M N E V I L L E

C O N T A C T  :  C L A U D E  M A L I M P E N S A  0 6 . 8 7 . 8 5 . 1 5 . 9 0

T É L  :  0 3 . 8 7 . 5 8 . 7 3 . 6 2    M A I L  :  L A P P L I @ I N T E R M A I D E 5 7 . C O M



E N T R É E

TERRINE DE FOIE DE VOLAILLES “MAISON” ET SES CONDIMENTS
 

OU
 

QUICHE LORRAINE ACCOMPAGNÉE DE SA SALADE VERTE,
 

OU
 

ASSIETTE DE CRUDITÉS VARIÉES,

 
 
 

BRONZE
 

MENU

D E S S E R T

ROTI DE PORC AU FOUR *
OU

 
FILET DE POULET RÔTI ET SES CHAMPIGNONS *

 
OU

 
CARBONNADE DE BŒUF À LA BIÈRE *

P L A T

TARTE AUX POMMES À L’ALSACIENNE
 

OU
 

FEUILLETÉ AUX AGRUMES
 

OU
 

FONDANT AU CHOCOLAT ET SA CRÈME À LA MENTHE.
 
 
 *ACCOMPAGNEMENTS : POMMES DE TERRE ET LÉGUMES DE SAISON

29.00 € 
PAR PERSONNE 

(BOISSONS NON COMPRISES)



ARGENT
 E N T R É E

SALADE MÊLÉE D’AVOCATS, SAUMON FUMÉ ET CREVETTES
 

 SAUCE COCKTAIL
 

OU
 

TERRINE DE LAPIN AUX NOISETTES ET MARMELADE D’OIGNONS
 

OU
 

FRIAND À LA VIANDE SAUCE BOURGUIGNONNE

 
 
 

MENU

D E S S E R T

CUISSE DE CANARD CONFITE RÔTIE ET SON JUS AU
THYM ET SAUGE *

 
OU

 
FILET DE SANDRE SAUCE PLEUROTES, RISOTTO *

 
OU

 
CŒUR DE RUMSTEAK SAUCE POIVRE VERT *

P LA T

MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR « MAISON »
 

OU
 

PARFAIT GLACÉ À LA MIRABELLE,
 

OU
 

FEUILLETÉ AUX FRUITS ROUGES ET CRÈME LÉGÈRE
 
 
 

*ACCOMPAGNEMENTS : POMMES DE TERRE ET LÉGUMES DE SAISON

35.00 € 
PAR PERSONNE 

(BOISSONS NON COMPRISES)



GOLD
 E N T R É E

ASSIETTE GOURMANDE 
 

(FOIE GRAS, MAGRET FUMÉ, SAUMON FUMÉ, CREVETTES ET
 

GAMBAS, HARICOTS VERTS)
 

OU
 

CROUSTILLANT DE DAURADE SAUCE FORESTIÈRE 
 

ET SES PETITS LÉGUMES
 

OU
 

SALADE PÉRIGOURDINE 
 

(PÂTÉ DU PÉRIGORD, FOIE GRAS, GÉSIERS CONFITS,
 

CANARD CONFIT, CHAMPIGNONS FRAIS)
 

 
 
 

MENU

*ACCOMPAGNEMENTS : POMMES DE TERRE ET LÉGUMES DE SAISON

QUASI DE VEAU AUX PLEUROTES *
 

OU
 

FILET DE BŒUF SAUCE GIROLLES *
 

OU
 

MÉLI MÉLO DE POISSONS SAUCE MORILLES (POISSONS
PROPOSÉS SELON ARRIVAGE)

 

D E S S E R T

P L A T

51.00 € 
PAR PERSONNE 

(BOISSONS NON COMPRISES)

T R O U  L O R R A I N

A S S I E T T E  D E  F R O M A G E S

FARANDOLE DE DESSERTS
 
 
 



SÉLECTION DE CHARCUTERIES/VIANDES FROIDES
RÔTI DE PORC FROID, ROAST BEEF SERVI SAIGNANT, 

TERRINE DE POULET AUX POIVRONS ET BASILIC, CHARCUTERIES DIVERSES

TARTES
TARTE À L’OIGNON

TARTE CHÈVRE ET POIVRONS

BROCHETTES DE GAMBAS

SAUMON FUMÉ

PLATEAU DE FROMAGES

SALADES
COLESLAW, RIZ/THON/OLIVES, SALADE VERTE, POMMES DE TERRE

DESSERTS
MOELLEUX AUX DATES, TARTE AUX POMMES, CRÈME BRÛLÉE

 

 

 

)

 B U F F E T  
 2 8 . 0 0  €  /  P E R S O N N E

( B O I S S O N S  N O N  C O M P R I S E S )
 

 
SÉLECTION DE CHARCUTERIES

(JAMBON CRU, MORTADELLE, COPPA, JAMBON CUIT, TERRINE « MAISON »)

QUICHES (QUICHE LORRAINE / QUICHE PROVENÇALE)

SAUMON FRAIS FAÇON « BELLEVUE »

BROCHETTE DE GAMBAS CUITES

PLATEAU DE FROMAGES (BRIE, MUNSTER)

SALADE DE POMMES DE TERRE, SALADE VERTE

LÉGUMES RACINES CHAUD, AU PESTO 

******

TARTELETTE AU CITRON, SALADE DE FRUITS, MOUSSE AU CHOCOLAT

)

B U F F E T  
 3 0 . 0 0  €  /  P E R S O N N E

( B O I S S O N S  N O N  C O M P R I S E S )
 

 

 



C H A U D

A P E R I T I F  D I N A T O I R E
2 . 0 0  €  T T C  L A  M I G N A R D I S E  «  M A I S O N  » /  P E R S O N N E

 
M I N I M U M  D E  4  M I G N A R D I S E S  C O M M A N D É E S

 

F R O I D

S U C R É

 

TERRINE « MAISON »

SAUMON PIN WHEEL (ROULÉ SAUMON, FROMAGE FRAIS AUX HERBES)

VERRINE DE BETTERAVE/CHÈVRE

VERRINE HOUMOUS, POIVRONS ROUGES

VERRINE DE GRAVLAX, CONCOMBRES ET MENTHE

FOIE GRAS SUR SA BRIOCHE « MAISON » (SUPPLÉMENT 0.50 €)

BROCHETTE TOMATES CERISES, MOZZARELLA ET PESTO

CROQUE-MONSIEUR

MINI QUICHE

BROCHETTE DE POULET MARINÉ

ARRANCCINI MOZZARELLA/ PETITS POIS

PALMIER PARMESAN / ANCHOIS

FEUILLETÉ CHÈVRE POIVRONS

GAMBAS PANÉE PANKO (CHAPELURE JAPONAISE)

TARTELETTE CITRON MERINGUÉE

MOUSSE AU CHOCOLAT

SALADE DE FRUITS

PANNA COTTA

CHOUX À LA CRÈME PÂTISSIÈRE



F O R F A I T  :  1 1 . 2 0  €  /  P E R S O N N E

F O R F A I T S  B O I S S O N S
 

F O R F A I T  :  9 . 2 0  €  /  P E R S O N N E

F O R F A I T  :  1 5 . 9 0  €  /  P E R S O N N E

 

BOUTEILLE DE VIN ROUGE OU VIN BLANC POUR 3

CHÂTEAU HAUT TERRASSON, BORDEAUX 75CL

IGP PAYS D’OC, CHARDONNAY, 75 CL

1 BOUTEILLE D’EAU PÉTILLANTE (SAN PELEGRINO) OU D’EAU PLATE (VITTEL) POUR 3

1 CAFÉ

1 KIR PÉTILLANT, CRÈME DE CASSIS OU 1 JUS DE FRUITS

1 BOUTEILLE DE VIN ROUGE OU VIN BLANC POUR 3

CHÂTEAU HAUT TERRASSON, BORDEAUX 75CL

IGP PAYS D’OC, CHARDONNAY, 75 CL

1 BOUTEILLE D’EAU PÉTILLANTE (SAN PELEGRINO) OU D’EAU PLATE (VITTEL) POUR 3

1 CAFÉ

1 KIR PÉTILLANT, CRÈME DE CASSIS OU 1 BIÈRE OU 1 JUS DE FRUITS

1 BOUTEILLE DE VIN ROUGE OU VIN BLANC POUR 3

LES MAGÉRANS, CÔTE DU RHÔNE, 75 CL

LES JAMELLES, CHARDONNAY, 75 CL

1 BOUTEILLE D’EAU PÉTILLANTE (SAN PELEGRINO) OU D’EAU PLATE (VITTEL) POUR 3

1 CAFÉ


