Nous vous proposons un menu unique chaque fin de semaine,
au prix TTC de 38 euros, service a 19h30
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Suggestions décembre 2026

JEUDI 3, VENDR.4 et SAMEDI 5 DECEMBRE

Boewnf Stroganotf
Pommes de ferre, hudile de truffe
et flewr de sel
Sorbet menthe
Plateaw de fromages
Polres caramélisées aw cognac,
crackers aw fenowdd

JEUDI 10, VENDR. 11 et SAMEDI 12 DECEMBRE

Aplrifif et ses amuge-bouche
Perte lovrain, salade mélée
Omble cheyalier, crotife en notx
Gnotchuy Ade betferave d la ricottn
Sorbet verveine
FPlateaw de fromages
Muffing awgpe mirabelles
et anx pistaches; sovbetcharfreuse

JEUDI 17, VENDR. 18 et SAMEDI 19 DECEMBRE

Aplrifif ef ses amuse—pouche
Betteraves ef radiy dpiver, miel,
cifrony et fagéfes
Epaule dagneaw sounys yiae
cuisgon basse fempérature
Grafin de conrge bufternwt
Lrcon davshinoise’
Sorbet citron Limoncello-
Plateaw de fromages locaws
Gafeaw grec 4 Uorange

JEUDI 24, VENDR. 25 et SAMEDI 26 DECEMBRE
MENU AVEC SUPPLEMENT 20 EUROS

Aplriftf aw champagne productecr
Verrines et mises en bouche
Noix de St Jacgues
Pintade rétfie anpe mirabelles
Grafin de cardong a la moelle
Sorbet a la mirabelle Ade Lovracne
Plateaw de fromages affinés
Buche glacée sapin ef noix de Grenoble




