
 

Speisekarte 
 

Suppen: 
Niedersächsische Hochzeitssuppe C, H, 4         6,50€ 
 
Salat: 
Kleiner gemischter Salat A, C, G, K, 4, 8, 10         6,50€ 
 
Vegetarisch: 
Vegetarisches Tagesgericht         15,70€ 
 
Fisch: 
Neue Matjesfilets „Hausfrauen Art“ in Sahnesauce G, 2, 8, 11 

mit Gurken, Äpfeln, Zwiebeln, Salzkartoffeln **      18,50€ 
 
Neue Matjesfilets D „Oma´s Art 2 mit Zwiebelringen, 
Speckbohnen 1, 8, Bratkartoffeln **        19,70€ 
 
Klein aber fein: 
Curry Wurst mit Pommes frites 7, 8 **       10,70€ 
 
Hausgemachtes Sauerfleisch mit Remouladensauce 1,7,8 

und Bratkartoffeln **         14,50€ 
 
Hausgemachte Wildsülze vom Rot- und Schwarzwild 
aus der Heide, Remouladensauce 8 und Bratkartoffeln **               16,00€ 
 
Schnitzel: 
Schweineschnitzel wahlweise mit Jäger-, Teufels- S, 11  klein   17,10€ 
oder Schlemmersauce A, C, G, K, 4, 8, 10 mit Pommes frites              
oder Kroketten und gemischtem Salat A, C, G, K, 4, 8, 10 **   groß   20,50€ 
 
Geflügelschnitzel wahlweise mit Jäger-, Teufels- S, 11  klein   19,00€ 
oder Schlemmersauce A, C, G, K, 4, 8, 10 mit Pommes frites 
oder Kroketten und gemischtem Salat A, C, G, K, 4, 8, 10 **  groß            22,30€ 
 
Holstein Schnitzel mit Gemüse, Bratkartoffeln A, C, 4, 21  klein            17,10€ 
und Spiegelei C **       groß             20,50€  
 
Gegrilltes        

Rumpsteak ´´a`la Küchenchef´´, Röstzwiebeln, Kräuterbutter 
Rösti & gemischter Salat **                  28,60€ 
 
Schweinefiletmedaillons „Forstmeister“ mit Champignons  klein      19,30€ 
in Sauce Hollandaise, Kroketten & gemischter Salat **   groß              21,80€ 
 
Dessert: 
Gemischter Eisbecher mit Sahne H, 11             
3 Kugeln Eis A, H, 11 nach Wahl (Erdbeere, Vanille, Schokolade)      7,90€  
 
Sanfter Engel 
Orangensaft mit Vanilleeis G, 10          6,50€ 
 
** Beilagenänderung, Bratkartoffeln, Pommes frites, Kroketten                            2,30€ 
 

Auf der Rückseite sind die Allergene und Zusatzstoffe aufgeführt 



                                               
 
 
Allergene 
 
Gluten haltiges Getreide wie:  
A  Weizen,  
A1 Gerste 
A2  Hafer,  
A3  Roggen 
A4  Dinkel,  
C  Eier  
D  Fisch  
E  Erdnüsse  
F  Sojabohnen  
G  Milch (Laktose)  
H  Schalenfrüchte z.B. Haselnüsse 
K  Sellerie  
L  Senf 
M  Sesamsamen  
N  Schwefeloxid und Sulfite  
0  Lupinen  
P  Weichtiere   
S  Geschwefelt 
 
Zusatzstoffe gemäß Zusatzstoffzulassungsverordnung:  
 

1 mit Farbstoff,  
1A Nitrit 
2  mit Konservierungsstoff  
3  mit Antioxidationsmittel  
4  mit Geschmacksverstärker 
6  geschwärzt  
7  rnit Phosphat,  
8  mit Milcheiweiß  
9  mit Koffein  

10  Chinin haltig * für Allergiker geeignet  
11  mit Süßungsmittel  
12  Phenylalanin (Apartem)  
13  gewachst  
14  mit Taurin 
 
 
           Vegetarisch 


