
                          
 

MENÚ 1 
 

COPA DE BIENVENIDA 

 

ALMENDRAS FRITAS 

 

CREMA DE MELÓN 

 

PIRULETAS DE FOIE Y CHOCOLATE CON PISTACHO 

 

 

PLATOS INDIVIDUALES 

 

ENSALADA DE SALMÓN MARINADO EN REMOLACHA SOBRE CREMA DE 

AGUACATE DE LA COSTA Y BROTES TIERNOS 

************************* 

LUBINA ASADA SOBRE RISOTTO DE PUNTALETES AL AZAFRÁN Y PARMESANO 

************************* 

SOLOMILLO DE CERDO SOBRE CREMA DE BONIATO Y PICADA DE PIÑONES Y 

TRUFA 

 

 

POSTRE 

 

TARTA DE QUESO, FRUTOS ROJOS Y HELADO DE MASCARPONE 

 

 

Precio por persona 

57€ 

Bebida incluida 



                          
 

MENÚ 2 
 

COPA DE BIENVENIDA 

 

ALMENDRAS FRITAS 

 

PIRULETAS DE FOIE Y CHOCOLATE CON PISTACHO 

 

CREMA DE MELÓN CON JAMÓN 

 

 

PLATOS INDIVIDUALES 

 

ENSALADA DE TXANGURRO CON MANZANA ÁCIDA CHERRY A LA VAINILLA Y BROTES 

TIERNOS 

***************************** 

BACALAO CONFITADO CON CREMOSO DE ESPÁRRAGOS VERDES Y VERDURITAS DE 

LA HUERTA SALTEADAS 

****************************** 

CARRILLERA IBÉRICA CON REDUCCIÓN DE SU JUGO Y ESPUMA DE PATATA TRUFADA 

 

 

POSTRE 

 

TORRIJA A NUESTRA MANERA BAÑADA EN COCO Y HELADO DE YOGUR 

 

 

Precio por persona 

63€ 

Bebida incluida 



                          
 

MENÚ 3 

 
 

COPA DE BIENVENIDA 

 

ALMENDRAS FRITAS 

 

PIRULETAS DE FOIE Y CHOCOLATE CON PISTACHO 

 

CREMA DE MELÓN CON JAMÓN 

 

 

PLATOS INDIVIDUALES 

 

SALMOREJO DE TOMATES VERDES Y SORBETE DE MANZANA ÁCIDA 

********************************* 

CORVINA AL HORNO SOBRE EMULSIÓN DE APIONABO ANISADO Y ZANAHORIAS 

GLASEADAS 

********************************** 

PLUMA IBÉRICA AL CARBÓN CON REDUCCIÓN DE SALSA ESPAÑOLA Y PATATA ROTA 

 

 

POSTRE 

 

BROWNIE CON SOPA DE CHOCOLATE BLANCO AL CARDAMOMO Y HELADO DE 

GUINDAS 

 

 

Precio por persona 

69€ 

Bebida incluida 



                          
 

MENÚ 4 

 
 

COPA DE BIENVENIDA 

 

ALMENDRAS FRITAS 

 

PIRULETAS DE FOIE Y CHOCOLATE CON PISTACHO 

 

CREMA DE MELÓN CON JAMÓN 

 

 

PLATOS INDIVIDUALES 

 

VIEIRAS SOASADAS CON CREMA DE CALABAZA AL JENGIBRE Y PERLAS DE AOVE 

********************************* 

MERLUZA PLANCHA CON SALSA DE CAVA Y MEJILLONES ESCABECHADOS EN 

CÍTRICOS 

********************************** 

MEDALLONES DE CORDERO GLASEADO CON SU JUGO SOBRE CREMA DE MAÍZ Y SETAS 

DE TEMPORADA 

 

 

POSTRE 

 

TIRAMISÚ A NUESTRA MANERA CON HELADO DE CAFÉ 
 

 

 

Precio por persona 

75€ 

Bebida incluida 



                          
 

MENÚ CÓCTEL 1 
 

ALMENDRAS FRITAS 

 

CHUPA CHUPS DE FOIE Y CHOCOLATE 

 

¨ROCAS¨ DE QUESO DE CABRA 

 

MOUSSE DE ENSALADILLA RUSA Y LANGOSTINOS 

 

BROCHETA CAPRESE Y ACEITE DE ALBAHACA 

 

GILDAS DE QUESO CURADO Y ANCHOAS 

 

BOMBÓN DE MORCILLA Y ALMENDRA GARRAPIÑADA 

 

TARTAR DE SALMÓN AHUMADO Y MAHONESA DE LIMA 

 

CHURROS DE PATATA Y BBQ 

 

LANGOSTINOS CRUJIENTES Y MAHONESA DE AZAFRÁN 

 

GYOZAS DE POLLO Y SALSA DE OSTRAS 

 

MINI BURGUER DE TERNERA Y MAHONESA DE MANGO 

 

CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO 

 

PASTELILLOS DE LA MADRE DE CRIS 

 

 

 

Precio por persona 

60€ 

Bebida incluida 



                          
 

MENÚ CÓCTEL 2 
 

ALMENDRAS FRITAS 

 

CHUPA CHUPS DE FOIE Y CHOCOLATE 

 

AJO BLANCO CON SARDINA AHUMADA Y UVAS 

 

BOMBÓN DE MORCILLA Y ALMENDRA GARRAPIÑADA 

 

PULPO CON CREMOSO DE PATATAS 

 

MEDIAS NOCHES DE SOBRASADA Y QUESO 

 

TARTAR DE SALMÓN AHUMADO Y MAHONESA DE LIMA 

 

PAN BAO DE COCHINITA PIBIL 

 

BROCHETA DE POLLO TANDORI 

 

BUÑUELO DE BACALO Y MAHONESA DE CILANTRO 

 

MINI BURGUER DE TERNERA Y MAHONESA DE MANGO 

 

HABITAS CON JAMÓN 

 

CROQUETAS DE GAMBAS AL PIL PIL 

 

PASTELILLOS DE LA MADRE DE CRIS 

 

 

 

Precio por persona 

65€ 

Bebida incluida 



                          
MENÚ CÓCTEL 3 

 

ALMENDRAS FRITAS 

 

JAMÓN DE TREVÉLEZ CORTADO A CUCHILLO 

 

CHUPA CHUPS DE FOIE Y CHOCOLATE 

 

ROCAS DE QUESO DE CABRA 

 

BROCHETAS DE CAPRESE Y ACEITE DE ALBAHACA 

 

AJO BLANCO CON SARDINA AHUMADA Y UVAS 

 

TARTAR DE SALMÓN AHUMADO Y MAHONESA DE LIMA 

 

BOMBÓN DE MORCILLA Y ALMENDRA GARRAPIÑADA 

 

GILDAS DE QUESO CURADO Y ANCHOAS 

 

MEDIAS NOCHES DE SOBRASADA Y QUESO 

 

FRITURA DE PESCAITO VARIADO 

 

BUÑUELO DE BACALO Y MAHONESA DE CILANTRO 

 

PAN BAO DE COCHINITA PIBIL 

 

BROCHETA DE POLLO TANDORI 

 

MINI BURGUER DE TERNERA Y MAHONESA DE MANGO 

 

PASTELILLOS DE LA MADRE DE CRIS 

 

 

Precio por persona 

70€ 

Bebida incluida 


