
Rotes	Ross	1715. 
Bier,	Brotzeit	&	Bett	

 
	

Getränke:	
	
Biere	der	Bierbrauerei	Maisel	aus	Bayreuth.	
Hopfen,	Malz	und	Quellwasser,	mehr	braucht´s	nicht.	
 
Frisch	vom	Fass	aus	dem	Bierkeller:	
-schönes süffiges Helles         0,5l  3,50 
-Bayreuther Landbier,	dunkel, mild, bekömmlich   0,5l  3,80 
-Maisel´s	Weisse, fast schon weltbekannt    0,5l  3,80 
-Frisches Zwickel	naturtrüb vom Faß     0.5l  3.80 
-Maß Bier, Radlermaß       1,0l  7,00 
 
Mit	Zitronenlimo	gemischt:	
-Radler (Hell)         0,5l  3,50 
-Russen (Weisse), -Zwickl-Zitro      0,5l  3,80 
	
Old	School	80er:	
Maisel´s Weisse mit Cola gemischt:      0,5l  3,80 
Colaweizen, 1;3;9 
 
Oberpfälzer	Goaß	Halbe:	
Bier, Cola 1;3;9, 0,2cl Asbach Weinbrand, 0,2cl Kirschlikör  0,5l  8,00 
..die bayerische Antwort auf Long Island Ice Tea... 
	
aus	der	Flasche:	
Maisel´s Weisse leicht       0,5l  3,80 
Maisel´s Weisse dunkel       0,5l  4,00 
Maisel´s Weisse alkoholfrei       0,5l  3,80 
Maisel´s Pilsner, herb       0,5l  4,00 
	
Augustiner Bräu München Lager Hell      0,5l  3,80 
	
Weine:	
Weinschorle weiß sauer oder süß      0,5l  5,50 
	
Weißwein:	
Italien Campagnola Della Casa Bianco trocken    0,2l  5,50 
Rotwein:	
Italien Campagnola Merlot Rocca Veneto trocken    0,2l  5,50 
Italien Scavi & Ray Primitivo trocken     0,2l  6,90 
Legendär: Lambrusco 
Cantina Riunite Rosso, lieblich      0,2l  5,00 
 
 

 
Alle angegebenen Preise sind inkl. der gesetzlichen 19% Mehrwertsteuer 

	



 
	
Alkoholfrei:	
Frucade Limo  gelb        0,5l  3,10 
Frucade Zitronenlimo       0,5l  3,10 
Frucade schwarze Johannisbeerschorle      0,5l  3,60 
Frucade	Tafelwasser	 	 	 	 	 	 	 0,5l	 	 2,80	
Frucade ACE         0,5l  3,10 
Frucade Apfelsaftschorle       0,5l  3,10 
 
original Paulaner Spezi 1;3;9       0,5l  3,50 
original Karamalz Malzbier        0,5l  3,50 
Coca Cola         0.2l  2.90 
 
Kondrauer Mineralwasser prickelnd      0,7l  4,10 
Kondrauer Mineralwasser naturell      0,7l  4,10 
 
Frankenfrucht Orangensaft        0,2l  3,10 
Frankenfrucht Maracujasaft      0,2l  3,10 
 
 
Eistee Richards SUN Watermelon/Pineapple, 9    0,33l  3,60 
Schweppes Bitter Lemon, 10,11      0,33l  3,60 
Schweppes Russian Wild Berry, 10,11     0,33l  3,60 
Schweppes Tonic Water, 10,11      0,33l  3,60 
 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

Alle angegebenen Preise sind inkl. der gesetzlichen 19% Mehrwertsteuer 
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Aperitif,	Digestif	oder:	Geht	immer:	
sonniger	Süden	im	Glas: 
	
Aperol	Spritz         0,2l  6,50 
0,4cl Aperol Bitterlikör, Secco, Spritzer Mineralwasser, Orangenscheibe, Eiswürfel 
 
Limoncello	Spritz        0,2l  6,50 
0,4cl Limoncello Likör, Secco, Spritzer Mineralwasser, Zitronenscheibe, Eiswürfel 
 
	
bester	Wirtshaus	Cocktail:	
Caipirinha 
Limetten, brauner Rohrzucker, crushed Eis, 0,4 cl Zuckerrohrschnaps 0,2l  7,50 
 
	
bester	Wirtshaus	Longdrink:	
Long	Island	Ice	Tea	       0,3l  8,70 
The big 5 white: 2 cl weisser Rum, 2 cl Wodka, 2 cl Gin, 2 cl Tequila, 2 cl Triple Sec, mixed mit 
Zitronensaft und Zuckersirup, mit Cola 1;3;9 aufgefüllt, Eiswürfel 
 
	
Longs	and	Shots	:	
 
Asbach	Cola	1;3;9	Rüscherl	(0,2cl Asbach, Schuß Cola, Eisw.)  0,4cl  3,50 
 
W.T.R	Orangensaft	Push	
Wodka oder Tequila, od. weißer Rum mit Schuß O-Saft, 
(0,2cl Spirituose, Schuss O-Saft, Eisw.)       0,4cl  3,50 
 
W.T.R	Bitter	Lemon	Long	
Wodka od. Tequila od. weißer Rum mit Bitter Lemon  10, 
(0,4cl Spirituose, Zitronensaft, Bitter Lemon, Eiswürfel)     0,25l   7,50  
	
Gin	Tonic	Long	
Gin 0,4cl m.	Tonic Water 10 Long, Eiswürfel, Zitrone   0,25l  7,50  
 
Tequila	mit gesalzener Zitronenscheibe garniert    0,2cl  3,20 
 
Ramazotti	Amaro Kräuterlikör mit Zitrone auf Eis   0,4cl  4,50 
Ramazotti	Amaro Kräuterlikör Shot     0,2cl  3,00 
 
Bailys	Irish	Cream Liqueur auf Eis     0,4cl   4,50 
	



 
	
Landschnäpse:	
Williams Christbirne mit Birnengarnitur      0,2cl  3,20 
Kirsch/Himbeerwasser       0,2cl  3,00 
Hasselnusslikör        0,2cl  3,00 
Kirschlikör          0,2cl  3,00 
Steinwaldkräuter        0,2cl  2,50 
 
Kaffee	und	Tee:	
Cafe Creme, 9         0,2l  2,80 
Espresso, 9         0,1l  2,20 
Cappuccino mit aufgeschäumter Milch, 8, 9     0,2l  3,10 
Latte Macchiato mit Kuhmilch, 8, 9      0,3l  3,50 
 
Glas Schwarztee, 9,   (Beutel) mit Zitrone od. Kaffeesahne  0,25l  2,80 
Glas Grüner Tee (Beutel)       0,25l  2,80 
Glas Pfefferminztee  (Beutel)       0,25l  2,80 
Glas Kamillentee (Beutel)       0,25l  2,80 
Glas Früchtetee (Beutel)       0,25l  2,80 
Glas Fenchel-Anistee (Beutel)       0,25l  2,80 
 
	
Wenn	es	schnell	heiß	werden	muss:	
Grog, 0,4cl Überseerum mit heißem Wasser aufgefüllt   0,25l  4,50 
 
 
 
Hinweise für Allergiker: Bitte sehen Sie folgende Hinweise der Zusatzstoffe unter den einzelnen Artikeln: 
1.mit Farbstoff, 2. mit Konservierungsstoff, 3. mit Antioxydationsmittel, 4. mit Geschmacksverstärker, 5. geschwefelt, 
6. geschwärzt, 7. mit Phosphat, 8. mit Milcheiweiß, 9. koffeinhaltig, 10. chininhaltig, 11. mit Süßungsmittel, 12. enthält eine 
Phenylalaninquelle, 13. gewachst, 14. mit Taurin 

	
	
	
	
 

	
	
	
	
	

Alle angegebenen Preise sind inkl. der gesetzlichen 19% Mehrwertsteuer 



	

 
	

Bavari‐Itali:		
Mittwoch	und	Donnerstag	kalte	und	warme	Brotzeiten 

	
 
	

	
	
Bavari(a): 
 
Wurstsalat	Schweizer	Art, 
fein geschnittener bay. Leberkäse mit Gouda, angemacht, Bäckergewürzbrot, a,g    7,80 
 

 
angebräunte	Scheibe	bayerischer	Leberkäse	
mit 2 Spiegeleiern, Bratkartoffeln, c           9,90 
 

 
Vier	saure	Oberpfälzer	feine	Bratwürste	im Zwiebelessigsud, Bäckergewürzbrot, a  8,50 
 

 
Einfaches	Schinkenbrot mit Essiggurke, gekochtes Ei 
Scheibe Bäckerbrot, Butter, gekochter Schinken, a,c         6,90 
 
 
Einfaches	Käsebrot mit Tomatenscheibe und Liptauerkäsetopping 
Scheibe Bäckerbrot, Gouda, Tomate, Liptauerquarkkäse, a,g,i,j        6,90 
 

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
 

Alle angegebenen Preise sind inkl. der gesetzlichen 19% Mehrwertsteuer 



	
Itali(a): 
Mittwoch, Donnerstag, Freitag – Samstag abends gültig 

 
Pinsa	Aglio	e	Oregano,	a               7,50 
mit Knoblauch, Oregano            
 
	
Pinsa	Tri	Colore,	a;g 
geriebener Mozzarella und Basilikum auf Tomatensauce         9,50 
 
	
Pinsa	Parma	e	Rucola (Parmaschinken, Rucola, Kirschtomaten Parmesan), a;g   13,50 
 
	
Pinsa	Saracino (Rucola, Büffelmozzarella & Bruschetta-Tomaten), a;g      12,50 
 
	
Insalata	Caprese	– Tomaten-Mozzarella, Kräuterpesto mit Pinienkerne, Olivenöl, Balsamico,  
a,g,h              9,50 
             
	
Rossl	Salat	Bowl	
Blattsalate mit cremigen hausgemachten Caesardressing, 
Knoblauchcroutons, Parmesanspäne, Kirschtomaten, Avocadotopping, a,c,i,j   9,50 
 

 
	
Rossl	Salat	Chix	Bowl	
wie oben aber mit Hähnchenbrust vom Grill belegt, a,c,i,j     14,50 
	
 
Hinweise für Allergiker: 
Bitte sehen Sie folgende Hinweise unter den einzelnen Artikeln: 
a- glutenhaltiges Getreide (namentliche Nennung erforderlich z.B.: Weizen, Roggen, Gerste, 
Hafer, Dinkel, Kamut, Hybridstämme) 
b- Krebstiere (z.B. Krebs, Shrimps, Garnelen, Scampi, Langusten, Hummer) 
c- Eier 
d- Fisch 
e- Erdnüsse 
f- Soja 
g- Milch (einschließlich Laktose) 
h- Schalenfrüchte (namentliche Nennung erforderlich z.B.: Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, 
Cashewnüsse, Pecannüsse, Paranüsse, Pistazien, etc.) 
i- Sellerie 
j- Senf 
k- Sesam 
l- Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/l, als SO2 
angegeben 
m- Lupinen 
n- Weichtiere u. daraus gewonnene Erzeugnisse (z.B. Oktopus, Tintenfisch, Calamares, Muscheln) 

	



 
Wochenendkarte	ab	Freitag‐Sonntag:	 
Schnitzel,	Schnitzel	und	nie	ein	Fisch	
  
	
	
Schweineschnitzel	Wiener	Art mit knusprigen Pommes Frites     12,50 
a,c 
 
Jägerschnitzel mit hausgemachten Spätzle aus Weizenmehl    14,50 
paniertes Schweineschnitzel mit Rahmpilzsauce (gem. Pilze) 
a,c,g 

 
Schweizer	Schnitzel	mit Gouda und Schmelzzwiebeln überbacken,    15,50 
mit hausgemachten Spätzle aus Weizenmehl 
a,c,g 

 
Großvater	Schnitzel mit Spiegelei und Speck belegt, Kümmelbratkartoffeln  14,50 
a,c 

 
Chefin´s	Lieblingsschnitzel mit Rahmkartoffeln 
paniertes Schweineschnitzel mit Preiselbeeren, Gouda und Bavaria Bluekäse überbacken  
a,c,g            16,50 
 
Fisch:	
gebackenes Karpfenfilet mit Butterkartoffeln, Salatbeilage     15,50 
a,d,c 
seit der Eröffnung versuchen wir Freitags auf dem Bauernmarkt Karpfen einzukaufen, bisher leider ohne 
Erfolg………….! 
 
	
Basilikum	Spätzle	aus	Weizenmehl	in	Käserahmsauce	mit Tomatelsalsa und Pinienkerne 
a,c,g,h 

            12.50 
 
	
Kleiner	Beilagensalat extra            3.50 
 
 
Beilagensalate sind nach Saison zubereitet und werden mit Hausdressing verfeinert. 
Hausdressing besteht aus: Speiseöl, Essig, Senf, Zucker, Zitronensaft, Dill, Salz, Pfeffer, 
Knoblauch c,i,j 
	
	

Alle angegebenen Preise sind inkl. der gesetzlichen 19% Mehrwertsteuer 

	



 
	
Sonntags:	
Es gibt jeweils zwei Braten ( 1x Schwein & 1 x Rind zur Auswahl):  
Angebot variiert. Bitte aktuellen Tafelaushang beachten. 
 
	
Spanferkelrollbraten mit Knödel, Beilagensalat     12,90 
oder		
Schweinebraten		
	
	
	
Rinderrahmbraten	mit Knödel, Beilagensalat       15,50 
oder	Sauerbraten	
oder	Tafelspitz	in	Meerrettichsauce		
oder	Ochsenbäckchen	in	Rotweinsauce	
 
 
 
Braten werden Samstags zugesetzt und mit einer Natursauce ohne Geschmacksverstärker 
serviert. 
 
 
Beilagensalate sind nach Saison zubereitet und werden mit Hausdressing verfeinert. 
Hausdressing besteht aus: Speiseöl, Essig, Senf, Zucker, Zitronensaft, Dill, Salz, Pfeffer, 
Knoblauch c,i,j 
 
 
	
	
	
Bezugsquellen:	
Bier und Getränke der Maisel Brauerei und Lisa Mai Fachhandel 
Brot und Backwaren aus heimischer Erbendorfer Bäckerei 
Fleisch-und Wurstwaren aus regionalen Metzgereien, sowie vom Gastronomiegroßhändler (Milchunion GmbH 
Weiden sowie Metro AG oder C&C Edeka)  
Landschnäpse von Erbendorfer Brennerei, Ausnahme Williams Christ von Schwarzwälder Brennerei 
	
	
	
	
	
	
	
	



 
	
	
	
Dessert	Eisklassiker	
 
Eis	&	Heiß:	
drei Kugeln Vanillespeiseeis mit heißen Himbeeren, Sahne, g    7,50 
 
Coupe	Danmark          7,50 
drei Kugeln Vanillespeiseeis mit heißer Schokoladensauce, Sahne, g 
 
Bananensplit          7,50 
Banane, drei Kugeln Eis: 2 Kugeln Vanillespeiseeis, 1 Kugel Schokoladenspeiseeis, 
Schokoladensauce, Mandelblättchen, Sahne, g,h 
 
Amarena	Becher          7,50 
drei Kugeln Vanillespeiseeis mit Amarenakirschen belegt, Sahne, g 
 
 
 
      
 
 

 
Sie möchten gerne hier feiern? 

 
Sehr gerne. Fragen Sie Ihren Wunschtermin unverbindlich an. 

 
Gerne können Sie die Lokalitäten AUCH mieten und Ihre Speisen & Getränke selbst 

mitbringen. 
 

Alles geht. 


