
Pour le choix des plats avec supplément, celui-ci s’ajoute au prix indiqué du Menu «Au fil de la Rivière». 
Pour une meilleure gestion du service, nous demandons 

à notre aimable clientèle de choisir son dessert lors de la commande.

Menu Plaisir au fil de la Rivière

Les Entrées
Mi-cuit de saumon gravelax à la graine de fenouil, 
chantilly à l’aneth, poireaux vinaigrette citronnée.

•••
Fricassée d’escargots et de chou vert, 

crumble de lin et d’oignons, chips de lard.
•••

Foie gras de canard maison au cacao, chutney à la mangue.

Les Plats
Paleron de bœuf confit, jus corsé à la moutarde à l’ancienne, 

haricots blancs navys à l’ail, légumes glacés.
•••

Poisson de la marée au curry rouge et au lait de coco, 
riz noir, légumes de saison.  

•••
Magret de canard au poivre de Sichuan et au miel, 

pomme de terre farcie aux herbes, légumes de saison.
•••

Assiette végétarienne selon l’humeur de la Cheffe.

Les Desserts
Assiette de fromages. 

•••
Déclinaison autour de la pomme et du praliné. 

•••
Ecume de crème brûlée à la pistache sur sa douceur d’ananas.

 •••
Comme un Bounty.

Entrée + Plat + Dessert : 35.00€
Entrée + Plat + Fromage + Dessert : 41.00€

Entrée + Plat ou Plat + Dessert : 30.00€

* Pour les éventuelles allergies, veuillez-vous adresser au responsable
de salle avant la commande

*Prix net service compris – Menu avec boisson non comprise

Accord mets et vin 2 verres : 11.50€
Accord mets et vin 3 verres : 17€

Supplément 6€


