LZZA
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MARGUERITA - 10

Tomate, mozzarella et basilic

REGINA - 13

Tomate, mozzarella, jambon, et champignons

NAPOLETANA - 14

Tomate, mozzarella, olives, anchois et capres

QUATRO FROMAGGI - 15

Tomate, mozzarella, gorgonzola scamorza
.camembert et chevre

PIZZAIOLO - 15

Tomate, mozzarella, chorizo, merguez, oignons,
olives et origan

ORTALANA - 16

Tomates concassees, mozzarella, aubergines,
courgettes, artichauts et champignons

ORIENTALE - 15

Tomate, mozzarella, merguez, poivrons, olives et
oeuf

PAESANA - 14

Tomate, mozzarella, oignons, pancetta, et creme
fraiche

CALZONE - 14

Tomate, mozzarella, jambon et jaune d'oeuf

PERLA - 13

Creme, mozzarella, gorgonzola et ricotta salée

FERMIERE - 14

Creme fraiche, mozzarella, poulet, pomme de
terre, champignoens

RAFFINATA - 16

Tomate, mozzarella, bresaola, roquette et
parmesan

AL PORCINI - 15

Mozzarella, roquette, cepes, parmesan et huile
de truffes

TONNARA -15

Tomate, tomate concassées, thon, olives, oeuf et
oignons

SALMONE - 16

Mozzarella, saumon fumé, et creme fraiche

CHEVRE ET MIEL - 15

Tomate, chevre buche, miel et roquette

CHAVIGNOL - 15

Tomate, mozzarella, chavignol, et roquette

MARCO PAOLO - 14

Tomate, mozzarella, lardon, creme fraiche, oeuf
et origan

UMBERTO - 14

Tomate, mozzarella, viande hachée, olive et oeuf

PARMA - 16

Tomate, mozzarella, jambon de parme et tomates
cerises

4 SAISONS - 15

Tomate, mozzarella, champignons, jambon de
paris, artichaut et olives

INGREDIENT SUPPLEMENTAIRE - 2

Prix net en €. Service compris
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Pasta
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SPAGHETTI POMODORO - 12

Sauce tomate, ail, basilic

SPAGHETTI BOLOGNAISE - 15

Sauce tomate, viande hachée

TAGLIATELLE CARBONARA - 15

Creme, lardons, oeuf, parmesan

TAGLIATELLE AL SALMONE - 17
Créme, saumon fumeé, aneth

TAGLIATELLE AMATRICIANA - 16

Tomates cerises, lardons, échalotes, creme
fraiche et sa coupe de parmesan

LINGUINE AL PESTO - 14

Huile d'olive, basilic, parmesan, pignons de pin

LINGUINE GAMBERI - 21

Tomates cerise, gambas, persil, ail

Pites ﬁai&fe@

GNOCCHI GAMBERI - 18

GNOCCHI GORGONZOLA -16
MALFATTI AUX TRUFFES - 19

PENNE ALL'ARRABBIATA -13

Sauce tomate, tomates cerises, ail, piments

PENNE 4 FROMAGES - 15

Creme, gorgonzola, chévre, parmesan,
mozzarella

PENNE AU POULET - 15

Tomate, creme, poulet

PENNE VEGAN - 16

Courgettes, carottes, champignons, artichauts,
aubergines, tomates cerises, oignons rouges.

PAPPARDELLE PUTTANESCA - 15

Tomates cerises, olive, capre, basilic, sauce
tomate, échalottes, anchois, ail

PAPPARDELLE MISTI - 18

Jambon de parme, mortadelle, spinata, creme,
mozzarella, basilic

LASAGNE A LA BOLOGNAISE - 15

Tomate, mozzarella, viande hachée et oeuf

Risatto

RISOTTO AL PORCINI - 21

Truffes, creme, crépes, ail, huile d'olives, parmesan

RISOTTO VEGAN - 18

courgettes, carottes, champignons, artichaut,
aubergine, tomates cerise, échalote, asperge

Prix net en €. Service compris
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Entrees
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Froides

BURRATA ET TOMATES CERISES - 13

Burrata, tomates cerises, pesto

INSALATA ALTONNO -16

Salade, thon, poivrons, olives, tomates, creme
balsamique, mais

INSALATA CAPRESES - 14

Tomates, mozzarella, basilic, anchois, olives et capres

INSALATA RUCOLA - 13

Salade de roquette, artichauts marinés,
parmesan, huile d'olives, creme balsamique

CARPACCIO PARMIGIANO - 16

Boeuf, parmesan, roquette, citron, huile d'olive

CARPACCIO SALMONE - 17

Saumon fumeé ou huile d'olive, roquette, citron

Sualudes

ASSIETTE NORVEGIENNE - 19

Salade, avocat, saumon fumé, cocktail de fruits de
mer,artichaut, tomates séchées, croldtons, sauce blanche

SALADE TOSCANE - 19

Avocat, poulet, parmesan, mais, tomate cerise,
mozzarella, oeuf dur, crodtons

Prix net en €. Service compris

Chawdes

BRUSCHETTA AL GUSTO -12

Pain grille, tomate concassees, mozzarella,
olives, ail et basilic

BRUSCHETTA SALMONE - 14

Pain grille, tomates concassées, mozzarella, et
saumon fumé. basilic

BRUSCHETTA PARMA - 14

Pain grille, tomates concassées, mozzarella, et
jambon de parme

CHEVRE CHAUD BASILIC - 13

A f&zm‘%er

ASSIETTE DE CHARCUTERIE - 19
ASSIETTE JAMBON DE PARME - 18
ANTI PASTI (LEGUMES MARINEES) - 18
ANTI PASTI BURATA - 23




f /”él/%ﬂj

es
= =

GORGONZOLA - 12
CHEVRE - 11
PIATTO MISTO DI FROMAGGI - 16

Menuw bambine - 10

PLAT ¢ BOISSON OU PLAT & DESSERT

P1ZZA MARGUERITA OU REGINA
SPAGHETTI BOLOGNAISE, STEAK HACHE - FRITES

DESSERT : 1 BOULE DE GLACE
BOISSON : SODAS OU JUS DE FRUITS

Prix net en €. Service compris



Viandes
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Viandes

COTOLETTA MILANAISE - 19
Escalope de Veau Panée PAVE DE SAUMON R()TI -22

SCALOPPINA AL LIMONE - 19

Escalope de veau et sauce citron

SCALOPPINA FUNGHI - 19

Escalope de veau, champignons et creme fraiche

Poisson

FILET DE BAR ROTI - 25

SCALOPPINA MARSALA - 21 gxrnif%/ﬂgé’
Escalope de veau, marsala, champignons et
creme fraiche ~
PATES
SCALOPPINA SALTIMBOCCA
, SALADE
GRATINEE AU FOUR - 22 .
LEGUMES
Escalope de veau, jambn de parme, sauge,
chévre blche, mozzarella et créme fraiche FRITES
PUREE

ENTRECOTE GRILLEE - 25

(Supplément sauce gorgonzola ou poivre + 2€)

Prix net en €. Service compris
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KIR VIN BLANC - 5 J&B 4CL - 7

KIR ROYAL - 9 JACK DANIELS 4CL - 8.5
MARTINI BLANC, ROUGE - 6.80 CHIVAS 4CL - 10

RICARD, PASTIS - 5.5 J.W BLACK LABEL 4CL - 9

CAMPARI - 6
AMERICANO MAISON -9

C[wﬂy%ﬂe

MARSALA AMANDE - 5.5 COUPE DE CHAMPAGNE -9
PORTO - 5.5 BOUTEILLE DE CHAMPAGNE - 60
COUPE DE PROSECCO - 7
BOUTEILLE DE PROSECCO - 28 C@géf@{/g SATIS @/g@@/

. VIRGIN MOJITO - 7.90
Cﬂ&éfwz/@ avee aleool

ADAMO - 7.90

GIN F1zz - 8.90 Sirop de fraise, jus de mangue, jus de banane, sucre, créme

Citron, gin tonic, sucre de canne

MojIiTO - 8.90

Menthe fraiche, citron vert, bacardi, sucre de canne, soda

MANEL - 7.90

Creme, jus d'ananas, sirop de fraise

LA Boissons chawdes
Bacardi, creme coco, jus d'ananas
APEROL SPRITZ - 8.90 CAFE, DECA - 2.50
Eau gazeuse, prosecco, aperol CAPPUCCINO - 5

CHOCOLAT CHAUD -5
Boissons ﬁwi&é&& THE A LA MENTHE - 4

INFUSION - 4
CAFE GOURMAND - 12

SoDpAS -5

Coca, Sprite, Fanta, Fuzetea, Orangina, Schweppes

JUS DE FRUITS - § fo@S%‘% -6

Banane, Ananas, Pomme, Orange, Tomate, Abricot, Mangue

AMARETTO, LIMONCELLO,
GRAPPA, GET 27, COGNAC,
ARMAGNAC, CALVADOS,
POIRE WILLIAMS

EAU MINERALE 50CL -4 /1L -7
BIERE ITALIENNE 25CL - 5
BIERE PRESSION 25 CL - 5

Prix net en €. Service compris
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RISOTTO ST JACQUES SCAMPI ET MOULES - 24
P1ZZA BURRATA TRUFFES - 19

AGNOLINI ST JACQUES - 22

FOIE DE VEAU A LA PERSILLADE - 23
BOULETTES DE VEAU A LA PROVENCALE - 21
TORTELLINI AU BASILIC - 14



Menuw ye/w/d/ mide - 19
ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT

Entrees

Assiette d'antipasti
Salade Rucola

Assiette Mozzarella di Bufala tomates et basilic

Plats

Eminceé de veau aux champignons
Linguine a la creme de basilic et sa burrata
Assiette Fish and Chips

Desserts

Pana Cotta au coulis de fruits rouges
Mousse au chocolat

Salade de fruits frais



