Menu du samedi 23 Aoiit au vendredi 5 Septembre 2025

Menu Sensation

Ceviche d’Aiglefin, Vinaigre de Mangue, Citron Vert et Vanille Bourbon
Ou
Clafouti d’Escargots et Lard Fumé accompagné de sa Créme d’Ail

XK K¥*¥

Feuilleté aux Queues d’Ecrevisses, Saucisse de Morteau et Petits Légumes

Ou

Magret de Canard de la Ferme de Rivault, Jus de Viande au Miel de Fougerette et Fondant de
Patates Douces

KxXK*

Fromage Blanc ou Assiette de Fromages Affinés

KK X¥*¥

Dessert au Choix

Formule a 39.50 € (35.00 € sans le Fromage)

Menu du Terroir

Salade de Gésiers de Poulet Confits et Petits Croutons

* %k %k k k

Tartare de Beeuf Charolais Coupé au Couteau Servis avec des Frites
Assiette de Fromages Affinés

ou
Fromage Blanc a la Créeme de Ferme

* % %k %k k

Dessert au Choix



Formule a 30.00 € (25.50 € sans le Fromage)



