‘MEDITERRANE RUCHE




“YORSPEISE

“KNOBLAUCHBROT s
OLIVENOL, RNOBLAUCH, ‘ROSMARIN

RALAMATA QLIVEN 99

BRUSCHETTA KLASSICH 5.5
MIT JOMATEN

BRUSCHETTA ‘MOZZARELLA 6.5
MIT “TOMATEN UND ‘MOZZARELLA

_@AMBERETTI AL ORNO 16.5

_GAARNELEN UBERBACKEN MIT “RRAUTERN SUPPEN %

‘INSALATA DI “PESCE 18.5
‘MEERESFRUCHTE MIT ©KTOPUS

“GITELLO TONNATO 14.5
DUNNE ﬁQ\LBFLElSCHSCHElBEN MIT ﬂTﬂUNFlSCHSAUCE

@ARPACCIO DI ‘MANZO 145 TOMATENSUPPE 7.5
HAUCHDUNNE ?RI_NDERFILETSCHEIBEN MIT ‘]{UCOLA UND ‘PARMESAN

ANTIPASTO ‘MISTO 195
GEMISCHTE ““ORSPEISENPLATTE

JETA BACKOFEN 1.0
_BCHAFSKASE VOM QFEN MIT )LIVEN UND RNOBLAUCH

(CAPRESE 12.5
‘MOZZARELLA, TOMATE MIT BASILIKUM

SALATE!

(TYAHLWEISE MIT &SSIG/@L ODER JOGHURT DRESSING)

_BALAT “VERDE
_GARONER SALAT 9.9

_SALAT ‘MISTA

_GEMISCHTER_SALAT, GURKEN, TOMATEN UND ZWIEBELN

_SALAT (ZAPRICCIOSA

_@AEM._SALAT MIT ARTISCHOCKEN, THUNFISCH, Q)LIVEN, &I 13.5

_SALAT qTALIA

_(GEM. SALAT ZWIEBELN, TOMATEN, GURKEN, SKASE, THUNFISCH, SCHINKEN, UND_&I

BALAT “VENEZIA 16.5

_GEM. SALAT, ZWIEBELN, ‘RINDERSTREIFEN, TOMATEN, ‘RUCOLA

_BALAT BORSALINO 16.5

_GiEM. SALAT, GEBRATENE (ZHAMPIGNONS, ‘MOZZARELLA, ‘PARMASCHINKEN

‘MINESTRONE 1.5
_AEMUSESUPPE

6.9

14.5

JRAGEN  SIE UNS BITTE NACH DER “RARTE FUR DIE JEWEILIGEN_GPEISEN UND DER DARIN VERARBEITETEN $IAUPTALLERGEN, WIR HALTEN DIE IMMER BEREIT.



_SPAGHETTI

_@PAGHETTI ‘NAPOLI 1.5

IN TOMATENSAUCE

_SPAGHETTI AGLIO E QL0 125

‘KNOBLAUCH, QLIVENOL, PEPERONI

_APAGHETTI $OLOGNESE 12.5

IN $FLEISCHSAUCE

_BPAGHETTI (ZARBONARA 14.5

_BPECK, BIGELB, §AHNESAUCE

‘TAGLIATELLE (ZBANDNUDELN)
‘JAGLIATELLE “PAESANA

_BCHINKEN, (PHAMPIGNONS, $AHNESAUCE

‘JAGLIATELLE_(GAMBERETTI ‘RUCOLA

_AARNELEN, RUCOLA, PHERRYTOMATEN, ©LIVENOL,

‘JORTELLINI
‘JORTELLINI POMODORO_BALVIA AGLIO

FRNOBLAUCH, FRISCHE JOMATEN, SALBEI

“TORTELLINI PANNA E PROSCITTUO

_BCHINKEN, SAHNESAUCE

AL “JORNO (UBERBACKENES)

SASAGNE AL $ORNO
‘TORTELLINI AL “FORNO

MIT $IACKFLEISCHSAUCE UND “RASE UBERBACKEN

BAMBINI GERICHTE
(NUR FUR “KINDER)

‘PANIERTES ‘RINDERSCHNITZEL

_SPAGHETTI MIT TOMATENSAUCE

_BPAGHETTI $OLOGNESE

‘PIzZA ‘MARGHERITA

PIZZA SALAMI

UDELGERICHTE /

‘PENNE
‘PENNE ARRABIATA

‘TOMATENSAUCE, KNOBLAUCH, (HILI

PENNE AMATRICIANA

TOMATENSAUCE, SPECK, ZWIEBELN

‘PENNE “VERDURE

MIT_GEMUSE IN TOMATENSAUCE

‘PENNE_(AORGONZOLA

14.5

17.5

13.5

13.9

13.9
14.5

10
6.5
1.5

9.9
6.5

12.5

14.5

14.5
13.5



%IEISCH/%(TSCM

“RALBSSCHNITZEL MIT TAGESBEILAGE
PICCATA ‘MARSALA

3 DUNNE RALBSSCHNITZEL IN ‘MARSALAWEIN

PICCATA VINO BIANCO

3 DUNNE RALBSSCHNITZEL IN “§EIBWEINSAUCE

‘PICCATTA Al JUNGHI

3 DUNNE RALBSSCHNITZEL MIT (CHAMPIGNONS

‘PICCATTA ‘MILANESE

3 PANIERTE RALBSSCHNITZEL

‘PICCATTA_SALTIMBOCCA ALLA ‘ROMANA

MIT_SALBEI UND PARMASCHINKEN

“RUMPSTEAK 250 GRAMM  MIT JAGESBEILAGE
BISTECCA ALLA_GRIGILIA

GEGRILLT MIT RRAUTERBUTTER

BISTECCA PEPE “VERDE

MIT GRUNER “PFEFFERSAUCE

BISTECCA CON (ZIPOLLA

MIT GEBRATENEN ZWIEBELN

JIScH MIT JAGESBEILAGE
_SCAMPI ALLA (RIGILA

_BCAMPI AUS DER_(RILLPFANNE

_ACAMPI ALLA BORSALINO

_&CAMPI MIT RRAUTERN

23.9

24.5

24.5

24.5

26.9

28

29.5

29.5

23.5

24.5



‘PIZZA

‘P17ZA ‘MARGHERITA

‘JOMATENSAUCE, KASE,)REGANO

‘P1zZA (CAPRESE

‘TOMATENSAUCE, FRISCHE TOMATEN, ‘MOZZARELLA UND ‘BASILIKUM

‘P17ZA SALAMI

‘JOMATENSAUCE, KASE, SALAMI, OREGANO

‘PI1ZZA TONNO

‘JOMATENSAUCE, ASE, THUNFISCH, ) REGANO

‘PIZZA SFUNGHI

‘JOMATENSAUCE, KASE, “PILZE, QREGANO

‘PlzzA CAPO

JOMATENSAUCE, KASE, KNOBLAUCH, SHRIMPS, GORGONZOLA, SPINAT

‘PIZZA ‘ROMANA

TOMATENSAUCE, KASE, SARDELLEN, QREGANO

‘P1ZZA G)UATTRO_STAGIONI

‘JOMATENSAUCE, KASE, ‘PILZE, SCHINKEN, SALAMI, PAPRIKA, OREGANO

‘PI1ZZA “‘PROSCIUTTO DI “PARMA

‘TOMATENSAUCE, ‘PARMESAN, ‘RUCOLA, PARMASCHINKEN, REGANO

PizzA BORSALINO

‘JOMATENSAUCE, HASE, ARTISCHOCKEN, PILZE, &1, SCHINKEN, OLIVEN, REGANO

‘PIZZA JUNGHI E PROSCIUTTO

‘JOMATENSAUCE, KASE, ‘PILZE, SCHINKEN, REGANO

‘PIZZA (AORGONZOLA

TOMATENSAUCE, GGORGONZOLAKASE, ZWIEBELN, KNOBLAUCH, ©REGANO

‘PIZZA INFERNO - PIKANT

TOMATENSAUCE, KASE, KINOBLAUCH, PEPERONI, PAPRIKA, OREGANO

PIZZK PIAVOLO - PIKANT

TOMATENSAUCE,KASE, ZWIEBELN, KAPERN, SARDELLEN,
PEPERONI, QREGANO

12

12

12

1l

16.5

12

13

15

13.5

12

13

12

14



“WEINSCHAUMCREME MIT “ANILLEEIS

BESSERT

‘WARME (AETRANKE
_BSPRESSO
‘TIRAMISU 75 PDOPPELTER BSPRESSO
SOFFELBISCKUIT, KAKAO, RAFFE, AMARETTO ﬁQ\FFEE
‘JARTUFO_&IS 1.5 (APPUCCINO
ZABAIONE g5 SATTE MACCHIATO

ALKOHOLFREIF, GETRANKE -/

APFELSCHORLE
_BPRITE

JANTA

@oca @oLA

(@OLA ZERO
_BPEZI

_@INGER ALE 0.2L

BITTER SEMON 0.2L

_GEROLSTEINER 0,25L (ZLASSIC/NATURELL
_AEROLSTEINER 0,75L (ZLASSIC/NATURELL
FASSBRAUSE ZITRONE 0.33L

‘MALZBIER 0.33L

_SAFTE
ORANGEN-, KIRSCH-, BANANEN-, RHABARBER-,
‘MARACUJA- APFELSAFT

‘RHABABERSCHORLE
‘MARACUJASCHORLE

KiBA

3.3
3.3
21
6.9
3.9
3.9

0.3L

‘JEE VERSCHIEDENE_SORTEN

o
e
=

3.2
3.2

3.2
3.2
3.2

3.2

3.2
3.2

3.9

2.9
3.9

3.9
3.9
2.5



BIERE

‘BITBURGER PILS - VOM JiASS
_@AFFEL KOLSCH - VOM <JFASS
ROLSCH-COLA

‘RADLER

_BCHUSS

BITBURGER - ALKOHOLFREI 0.33L
BENEDIKTINER “WEIZEN
BENEDIKTINER “WEIZEN - ALKOHOLFREI

(POCKTAILS

uBA SIBRE 75
SIMETTE, ‘RUM, @0CA (Z0LA
‘MOJITO 1.5
‘ROHRZUCKER, SIMETTE, ‘MINZE, ‘RUM, $0DA
_BIERRA_GRINGO 7.5
‘MARACUJASAFT, ZITRONENSAFT, JEQUILA, “WHISKEY
“WHISKEY S0UR 75
ZITRONENSAFT, “WHISKEY, ZUCKERSIRUP, SIMETTE
_@SPRESSO ‘MARTINI 7.5
“WODKA, &SPRESSO, “RAFFEELIKOR

(PAIPIRINHA 75

(CACHACA, SIMETTE, ‘ROHRZUCKER

03L| 0A4L [0.5L
3
3 3.9
3 | 39
3 | 3.9
3 | 3.9
3.9
4.8
4.8

_BPRIZZ & PROSEC

39 | 48 ¢ IM KRUG

=

Co

(AMPARI )RANGE
SILLET BERRY
APEROL_&PRIZZ

HuGo_SPRIZZ
SIMONCELLO_&PRIZZ
‘PROSECCO 0.IL

ALKOHOLFREIE (POCKTAILS

‘{PANEMA
‘ROHRZUCKER, MARACUJASAFT, GINGER ALE

BEACH COOLER

ANANASSAFT, KOKOS-SIRUP, BLUE (CURACAO, ZITRONENSAFT, ORANGENSAFT

BANANA ‘RAMA

ANANASSAFT, MARACUJA-SAFT, RANGENSAFT, ZITRONENSAFT, SANANENSAFT, BANANENSIRUP

7.9
7.9
1.9

7.9
1.9
5.9

6.9
6.9
6.5



OFFENE “WEINE

0.2L

“VYINO DELLA (PASA (TROCKENER “WEIBWEIN)
‘PINOT_(ARIGIO (WEIB, TROCKEN)
(CHARDONNAY (WEIB, TROCKEN)
BARDOLINO (CHIARETTO (ROSE, TROCKEN) 7.5
SAMBRUSCO ( ROT, LIEBLICH) 7.5
‘MONTEPULCIANO P’ ABRUZZO (ROT, TROCKEN) 7.5
‘PRIMITIVO PUGLIA (ROT, TROCKEN) 7.5

(s-’

‘IROCKENE ‘ROTWEINFLASCHEN

0.75L
(CHIANTI BARONE ‘RICASOLI POCE 30.5

BARONE RICASOLI - TOSKANA
INTENSIVES RUBINROT MIT VIOLETTEN REFLEXEN,

ELEGANT, MIT NOTEN VON KIRCHEN UND VEILCHEN,
FRISCH, WORZIG UND LANG

‘MONTEPULCIANO D’ ABRUZZO NDIO PP 32.5
“YINICOLA BOVE - ABRUZZEN

RUBINROT, INTENSIVER UND ANHALTENDER WEIN DUFT,

EIN HAUCH VON VANILLE, LEICHTER WALDBEERENGESCHMACK,

WEICH UND ELEGANT
ANTICO SEUDO PELLA TRAPPOLA ‘ROSSO TOSCANA G T 32.5

BARONE RICASOLI - TOSKANA
REIFE ROTE FRUCHTE, GEWURZE, TABAK, ZARTE WURZE, DUNKLE BEERENFRUCHT,

EIN HAUCH EDELHOLZ, KOMPAKT UND DICHT,
HARMONISCH, MIT DRUCK IM NACHHALL

PUNTA AQUILA “PRIMITIVO DEL_SALENTO [AT 35.5
AZ AGRICOLA SUIGI ‘RUBINO - APULIEN

DUNKELROT MIT VIOLETTEN REFLEXEN,

SEHR FRUCHTIG, KIRSCHEN, WALDBEEREN UND GEWURZEN,

SEHR GUTER KORPER, WEICH, GUT STRUKTURIERT

BARBERA PIEMONTE BRICCOTONDO HOC 32.5

TIGNETI E @ANTINA SFONTANAFREDDA - PIEMONT
RUBINROTER WEIN MIT PURPURROTEN REFLEXEN,

DUNKELROTE FRﬂCH_TE, BROMBEEREN, PFLAUMEN,
WEICHWARME GEWURZE, SCHWARZEM PFEFFER, ZIMT, SAMTIG, WEICHE TANNINE,
FEINMASCHIGE TEXTUR TRIFFT AUF GROBEN FRUCHTCHARAKTER MIT KNISTERNDER FRISCHE, LANGER ABGANG

9L PASSO ‘NERELLO ‘MASCALESE TERRE_SICILIANE TAT 29.5
“GIGNETI ZABU - SIZILIEN

TIEFES UND KRAFTIGES RUBINROT,

FRUCHTIG UND WARM, AROMEN VON REIFEN KIRSCHEN UND PFLAUMEN,

WURZIGE NOTEN VON SCHWARZEM PFEFFER, NELKEN UND ZIMT,

WARM UND WEICH, SAMTIGE TANNINE, SEHR GESCHMEIDIG



‘TROCKENE “WEIBWEINFLASCHEN

0.75L

‘ROERO ARNELS PRADALUPO POCG 35.5

“YIGNETI E ANTINA FONTANAFREDDA - ‘PIEMONT

BRILLANT SCHIMMERNDES PLATINGELB,

ORANGEBLUTE, MANGOS UND NASHI-BIRNE, WEIBDORN UND AKAZIENBLUTEN
FRUCHTIG-BALSAMISCHE NOTEN, HERRLICH AROMATISCH, FRUCHTBETONT UND BALANCIERT,
ZARTER SCHMELZ, LEICHTFUBIG UND WUNDERBAR SAMTIG, BEEINDRUCKEND FRISCH UND LEBENDIG
GEISSBLATT UND MANGO IM NACHHALL, MINERALISCH, SAND UND KALKSTEIN

SUGANA_SANTA @RISTINA DOC 36.5

AL AGR._SANTA @RISTINA / ZENATO - “WENETIEN

STROHGELB MIT GRUNLICHEN ‘REFLEXEN, gLl
FACETTENREICH, INTENSIV UND LEBHAFTE <fRUCHTIGKEIT, AROMEN REIFE TRAUBEN, PFIRSICHEN,

SOWIE REICHLICH TROPISCHE FRUCHTE, BANANE, ZITRONE UND GRAPEFRUIT,
KNACKIGE LEBENDIGKEIT, ANGENEHME SAURE, ANDEUTUNGEN VON VANILLE

“VERDICCHIO DEI (PASTELLI DI JESI (ZLASSICO_SERRA DEL (CONTE HEOE 315

_GAROFOLI - ‘MARKEN

SEHR HELLES STROHGELB MIT GRUNLICHEN REFLEXEN,

FRISCH-FRUCHTIGER DUFT. ETWAS TROPISCHE FRUCHT, KANDIERTE LIMETTE UND SUBER WURZE,
DELIKAT UND WURZIG, WEICHE TEXTUR, SCHONE, AUSGEGLICHENE STRUKTUR,

MINERLAISCHE NOTEN, WEIBE KERNFRUCHTE, NUSSIG, FEINFLIEDRIG,
FRISCHES FINALE VON MITTLERER LANGE MIT ANGENEHMER SAUERLICHE, ZITRONIGE KONZENTRATION

“YERMENTINO DI SARDEGNA_S0PRASOLE PO 33.5

AZ AGR. JRATELLI “PALA - SARDINIEN

GLANZENDES STROHGELB MIT GRUNLICHEN REFLEXEN,
INTENSIVER DUFT NACH BLUMEN UND BALSAMISCHEN PFLANZEN,
WARM, VOLL, WEICH, HERZHAFT, MIT LANGEM ABGANG

_SCAIA BIANCA GFARGANEGA / (PHARDONNAY JREVENEZIE G T 30.5

TENUTA_SANT ANTONIO - “YENETIEN

STROHGELB MIT GRUNLICHEN REFLEXEN,
NOTEN VON GELBEN FRUCHTEN, BIRNE, MANGO, ANANAS, ZITRUSFRUCHTEN,
PAMPELMUSE, FRISCH, ANGENEHME SAURE, WEICH, RUND

SRILLO TERRE_SICILIANE DO 26.5

“WIGNETI ZABU - SIZILIEN

STROHGELB MIT ORANGENEN REFLEXEN,
NOTEN VON EXOTISCHEN BLUTEN,

FRISCH, TROCKEN, LEICHT

‘ROSE_SFLASCHE 0.751.

‘ROS’ ALBA ROSATO “VENEZIA GIULIA (&P 33.5

AZ AGR. PIERPAOLO ‘PECORARI - JRIAUL- JULISCH “WENETIEN
HELLES LACHROSA

NOTEN VON PAMPELMUSE, ERDBEEREN, APRIKOSE, PFIRSICH,
WASSERMELONE UND ZITRUSFRUCHTE, LEICHTE HONIGNOTEN,

KNACKIG, ELEGANT, FRISCH, SALZIG, LEICHT,



_SPIRITOUSEN

2 CL

_GRAPPA ‘MOSCATO D’ ASTI fA (PORTE BARRICATA

_@RAPPA PINOT ‘NERO DI RANCIACORTA BARRICATA 3.5
SIMONCELLO 35

_SAMBUCA 3.9
AMARO AVERNA 3.5

SERNET BRANCA 3.0
‘RAMAZZOTTI 3.5
“VoDKA 3.5
JAGERMEISTER 3.5
TWILLIAMS BIRNE 9.9
AMARETTO 9.9
BAILEYS i

4.5

“GECCHIA ‘ROMAGNA




