
            LE MIDI                                      LE SOIR 
     à choisir dans la carte                            à choisir dans la carte    
       Entrée / Plat  OU  Plat / Dessert : 29€                                    Entrée / Plat / Fromages OU Dessert : 37€  
             (Hors dimanche et jours fériés  )                                                                                           OU                                                    

       OU                                                                    Entrée /Plat / Fromage ET Dessert: 41€   
     Entrée / Plat / Fromages OU Dessert : 37€                                                       OU                                                   
                                OU                                                                                         à la carte   
       Entrée /Plat / Fromage ET Dessert: 41€                                                               
                                 OU                                                                                                   
                           à la carte                                                                                                                                                          

                                                    Les Entrées                                        Prix TTC

- Foie-gras de canard  mi-cuit , chutney d’oignon rouge et vinaigre de framboise , réduction de porto.     16€     
                                                                                                              
- St jacques poêlées, écrasé de choux fleur ,crème de tomme de vache local de la fromagerie de Lucie.      17€     
                                                                                                                                                                                             
- Poireau- œuf mimosa, vinaigrette noisette-truffe.                                                                                            14€     
                                                                                                                                     
                                                                                                                                                                                             

                                               Les Plats                                         Prix TTC

- Pièce de bœuf,  panais rôti et mousseline  au curcuma, vrai jus de viande .                                                 27€      
                                                                                                                                                                                             
-Filet de sandre , vaporeux léger  de pomme de terre , crumble d’ail et huile persillée .                               25€      
                                                                                            
- Suprême de pintade, autour de la courge , sauce curry .                                                                                24€      
  
-Cocotte feuilletée de poisson de LOIRE (silure) champignons, pommes de terre, carotte,                          27€  
 sauce Noilly Prat.                                  
  (supplément 3€ pour les formules)    Spécialité du Chef                                                                                             
 
                                                                                                                                                                                             

                                               Les Desserts                                             Prix TTC
                                                              à commander en début de repas
-Crème brûlée au café « Colombie » de la maison Max Café à Azay -le - Rideau .                                          10€    
                                                                                                                                                                                             
-Sur un pain d’épices, poire pochée au vin chaud épicés, sorbet poire  .                                                            10€   
                                                                                                                                                                                             
-Madeleine insert banane flambé, crème légère  de chocolat, coulis de banane, glace banane-marbrée .    10€     
                                                                                                                                                                                            
-Assiette de fromages locaux et salade.                                                                                                                  8€     

                                                                                                                                                                    
-Coupe de 3 boules de glaces et sorbets.                              7€     
-Café ou thé gourmand, composé de 3 desserts, Supplément  3€  pour les formules.                                      12€    

                                                  Composez   votre   coupe de glace   alcoolisée  
 L’alliance d’une crème ou d’une liqueur local de la distillerie Girardot à Chissay-en-Touraine et d’une glace 
artisanal .     Choisissez 2 boules et un alcool .                                                                                                     10€
liqueur:fraise or, menthe poivrée , mandarine, noisette .
crème:cerise.
Alcool:rhum don papa , vodka.
Glace : yaourt, vanille , menthe, café , chocolat, grand Marnier, nougat, cerise amarena, banane-marbrée .
Sorbet : cassis, mangue, orange , citron , fraise , Rhum Don papa,Poire .




