Unsere Karte ab 12. April 2025

Vorspeisen

Ziegenkaseballchen *
Thymianhonig * Feldsalat * Walniisse * Granatapfelkerne 7,,10,11,16 11,80

5 gebratene Gambas * selbstgemachte Aioli * Salatbeilage 2 10,11 13,50

Hausgemachte kleine Kartoffelpuffer * eigens gebeizter Lachs *
Sahnemeerrettich oder Honig-Senf-Sauce 1.3,4,7,9, 10,15 12,50

3 hausgemachte kleine Kartoffelpuffer * frischer Apfelmus 1,3,12,1¢ 8,90

Spargelcremesiippchen * frischer Schnittlauch 7,5 7,90

Salate

Panther-Salat
Bunte Blattsalate * Datteltomaten * Schafskédse * Oliven * Grillgemuse 7,10,11 16,50

Raffi's Low Carb * Bunte Blattsalate * Datteltomaten * Schafskase *
Oliven * Bacon * gebratene Hahnchenbrust 7,10,11,12 17,50

Kleiner gemischter Beilagensalat 10,11 6,00
» gebroselter Schafsfeta + 1,50

Extra Brotkorb mit Dip (Nachbestellung) 2,50

Flammkuchen
Klassiker Creme Fraiche * Speck * Zwiebeln 1,7,12,16,17,18 11,90

Herzhafter Creme Fraiche * Speck * Zwiebeln * frische Champignons
Emmentaler 1,7,12,16,17,1¢ 13,50

Veganer vegane Creme Fraiche auf Haferbasis * mariniertes
mediteranes Gemlse * Kirbiskerne * Rosmarin 1,12,17 - vegan - 13,50

Italiener Creme Fraiche * Tomaten * Basilikumpesto * Mozzarella *
frischer Basilikum 1,7,8,16,17 13,90

Spanier Creme Fraiche * pikante Chorizo * Pimientos de Padron *
Manchego-Kase 1,7, 12,15,16,17 13,90

Saisonaler Creme Fraiche * frischer Spargel * Hollandaise *
gekochter Schinken 1,7,3,12,15,17,18 15,90

Dessert:
Hausgemachter Kaiserschmarrn mit oder ohne Rosinen * frischer Apfelmus,3,7,1¢ 11,50
Kleines Schokokiichlein mit fllissigem Kern * geschlagene Sahne 1,3,7,1¢ 6,50

Creme Brulée 7,17 6,90



Wenn etwas nicht passt am Essen oder am Getrdnk, bitte sprecht uns an.
Wir finden auf jeden Fall eine Lésung, um euch gliicklich zu machen.
Das ist unser Wunsch!

Hauptspeisen

Wiirziges Gulasch vom Brandenburger Hirschen * hausgemachte Krauterspatzle 1,¢,7,9,1012 19,80
Tagliatelle * Kalbfleischstreifen * frische Spargelspitzen 1,7,12 15,90

Frischer Spargel von den Beelitzer Jakobshéfen *
neue Kartoffeln * Hollandaise oder zerlassene Butter 3,7,12,17 17,90
+ gemischter Schinkenteller 12,1518 + 4,90
+ kleines Wiener Schnitzel vom Kalb 1,37 + 11,50
+ gebratenes Zanderfilet 4 + 11,00

Wiener Schnitzel vom Kalb * Kartoffel-Gurken-Salat oder
Bratkartoffeln oder Pommes * Tomatensalat 1,3,7,9,10,11 28,50
mit Preiselbeeren + 1,20

Schnitzel ,,Wiener Art” * Bratkartoffeln oder Pommes * kleiner Salat 1,3,9,10,11 17,90
Kinderschnitzel ,,Wiener Art"” * Pommes 1.3 11,00

PANTHER's Real Beef Burger * 180 g RinderBeef * karamellisierte Zwiebeln *
Tomate * Gurke * Feldsalat * Best English Cheddar * selbstgemachte
Burgersauce * gebuttertes Burgerbrioche * Pommes Frites 1,¢6,7,10,12 21,00

Beyond Vegetarian Ground Beef Burger 113 g * karamellisierte Zwiebeln *
Tomate * Gurke * Feldsalat * Best English Cheddar * selbstge-
machte Burgersauce * gebuttertes Burgerbrioche * Pommes Fritesi,s,7,10,12,13,17,18 19,50

Mangold-Pilz-Pfanne * gegrillte Thymian-Polenta ¢,9,10,12 - vegan - 16,90

Ravioli von der Méarkischen Nudelmanufaktur mit Bergkdse-Sesam-
Honig-Fillung * zerlassene Butter * frischer Grana Padano 1,3,7,10,11,13,1¢ 16,90

Tiroler Késespatzle * selbstgemachte Spatzle * dreierlei Kase *
glasierte Zwiebeln * Rostzwiebeln * kleiner Salat 1,3,7,9,10,11,12,17,18 14,90
+ junger Blattspinat  + 2,00

Panther-Spétzle * selbstgemachte Spatzle * dreierlei Kase * glasierte Zwiebeln *
frisch gebratene Champignons * Speckwdirfel * kleiner Salat 1,3,7,9,10,11,12,17,18 16,90

Folgt uns auf Instagram: @pantherberlin

Legende:
Allergene
1 Glutenhaltiges Getreide (z. B. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel u. a.) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse, 2 Krebstiere und Krebserzeugnisse, 3 Eier und
Eiererzeugnisse, 4 Fisch und Fischerzeugnisse, 5 Erdniisse und Erdnusserzeugnisse, 6 Soja und Sojaerzeugnisse, 7 Milch und Milcherzeugnisse (einschl. Laktose), 8
Schalenfrichte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pecanuss, Pistazie, Macadamia, Queensland) und dar. hergestellte Erzeugnisse, 9 Sellerie und Sellerieerzeugnisse, 10 Senf
und Senferzeugnisse, 11 Sesamsamen und Sesamerzeugnisse, 12 Schwefeldioxid und Sulfite, 13 Lupine sowie Erzeugnisse daraus, 14 Weichtiere sowie Erzeugnisse daraus
Zusatzstoffe
15 Antioxidationsmittel, 16 Konservierungsstoffe, 17 Modifizierte Starke, 18 Stabilisatoren



