Salade du Machon ( mache, croutons, ceuf dur, lardons et St Marcelin rotis) 14,50€
Salade Beaujolaise ( Salade ocuf’, croutons, lardons) 12,00€
Salade de chévre chaud de pays ( salade, tomate, croutons, chévre chaud, lardons).....12,40€
Salade de groins de cochon aux queues d’écrevisse 14,50€
alade du chef ( Salade, oreilles de cochon et pieds de cochon)

Salade de grand-mére ( Salade ,tomate et créte de coqala persillade)

Salade fermiére ( Salade, foies de volailles, gésiers confits et ceuf dur)............12,50€
Salade périgourdine ( Salade, gésiers, magret fumé maison et terrine de foie gras
maison)

Salade de camembert rétis et son jambon cru 15,50€

Terrine de campagne maison et compotée d’oignons au vin rouge
Terrine de foie gras maison et ces toast

Planche de saumon fumé maison et ces toast
Planche de charcuterie du chef.

Entres chaude

Quenelle de brochet sauce Nantua
Soupe a l'oignon facon beaujolaise ( en saison)
6 escargots au beurre persillé
12 escargots au beurre persillé
Petite croute aux morilles li¢e au vin jaune et sa tranche de pain grillé...........
Gratin de Raviole du chef au St Marcelin

Nouveautes du Chef

Gratin de ravioles du chef au st marcelin 17,00€
La Grenouiillette 24,00€
La grande croute aux morilles sauce aux morilles au vin jaune et sa tranche de pain.25,00€

Plat chaud

Foie de veau a la Beaujolaise
Escalope de veau au St Marcelin
Civet de joue de porc facon mon pére
Jarret de porc confit au four
Coq au vin fagcon grand-mere
Ris de veau aux morilles
Andouillette de veau pané a la Beaujolaise
Gratin d’andouillette au chevre de pays
Escalope de poulet ala cancoillotte
Tete de veau et ses Iégumes, sauce gribiche

Boutasse et Mer

Po¢lé de grenouilles comme en Dombes
Poc¢l¢ de grenouilles ala créme de morilles
Gambas au Banyuls




-

San.
Nos Viandes

Cotes d’agneau grillé a 'huile dail
Entrecote Charolaise 250¢g

Bavette 180g
Burger d’Eva

( poulet pang, fromagge, salade, tomate, bacon et oignons)

Burger de la Cazotte
( steak hach¢, fromage, salade, tomate, bacon, oignons)

Tartare de boeuf 200g

Nos sauces

Poivre, Roquefort, Echalotte ,Bourguignonne
Supplément sauce 1,50€

Nos accompagnements

Gratin Dauphinois, frites, pomme vapeur cervelle de canut
Garniture supplémentaire 3,50€

Restayrant - ot

Menu Cochonaille
25€ TVA et service inclus

Salade Beaujolaise
Ou
Terrine de campagne maison
et confiture d’oignons
Ou
Salade fermiére

Civet de joue de pore facon mon pére
Ou
Tartare de beeuf du chef
Ou
Jarret de porc confit au four
Ou
Saucisson chaud a la Beaujolaise

Fromage
ou
Dessert au choix
2€ de supplémentaire pour coupe alcool

Menu Du Chef
33€ Tva et service inclus
Salade duMachon
ou
Salade de groins de cochon aux écrevisses
ou
6 escargots

ou

Salade du chef
ou

Salade de chévre
ou
Quenelle de brochet sauce Nantua

Tete de veau au petits Iégumes et sauce gribiche
Ou
Foie de veau a la Beaujolaise
Ou
Bavette
Ou
Andouillette de veau pané
Ou
Escalope de poulet ala cancoillotte

Fromage

Dessert au choix 2€ supplémentaire pour coupe alcool

Menu des Dombes
35€ Tva et service inclus

Planche de jambon cru et son pain grillé
Qu
Planche de saumon fumé maison
Ou
Petite croute aux morilles

Poclé de grenouilles comme en Dombes
Ou
Poélé de grenouilles
ala créme de morilles +2€

Accompagnement aux choix

Dessert au choix
2€ supplémentaire pour coupe alcool

Menu de la Cazotte
39€ TVA et service inclus

Salade périgourdine
Ou
Salade de camembert rotis et jambon cru

Ou

12 escargots au beurre persillé
Ou

Planche de charcuterie du chef
Ou

Salade de grand mére

Ris de veau aux morilles

Ou

Escalope de veau au St Marcelin
Ou

Gambas au Banyuls
Ou
Entrecote Charolaise 2508

Ou

Coq au vin fagon ma grand-mere
Ou

Grenouillette

Fromage

Dessert au choix
2€ supplémentaire pour coupe alcool
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	Planche de saumon fumé maison et ces toast…………………………………………....…....……….13,50€  Planche de charcuterie du chef…………………………………………………......………………….....………..14,00€

	Entrés chaude
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	Foie de veau a la Beaujolaise……………………………………………….........…………………………..……..21,00€  Escalope de veau au St Marcelin…………………………………………........……………………………..……15,50€  Civet de joue de porc façon mon père……………………………………………………………..…..…….14,50€  Jarret de porc confit au four……………………………………………………………………………......……….19,00€  Coq au vin façon grand-mère……………………………………………………………………….......………….19,80€  Ris de veau aux morilles…………………………………………………………………………………...........….…..25,50€  Andouillette de veau pané à la Beaujolaise………………………..……………………………………..18,00€  Gratin d’andouillette au chèvre de pays…………………………………………………………………….18,00€  Escalope de poulet a la cancoillotte…………………………………………………………………......………14,10€  Tête de veau et ses légumes, sauce gribiche……………………….…………………………..………….13,50€
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	Côtes d’agneau grillé à l’huile d’ail…….................................………21,00€ Entrecôte Charolaise 250g………………………......................................………26,00€ Bavette 180g………………………………………………………...................................…….…19,00€ Burger d’Eva................................................................................................19,00€ ( poulet pané, fromage, salade, tomate, bacon et oignons)
	Burger de la Cazotte.................................................................................20,00€ ( steak haché, fromage, salade, tomate, bacon, oignons)
	Tartare de bœuf 200g…………………………………………………………………..........…..18,00€

	Nos sauces
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	Menu des Dombes   35€ Tva et service inclus
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