MENU 20.07-24.07.2026

Do podanego menu codziennie sg dostepne nastepujgce pozycje:
Pierogi: ruskie, biatoruskie, z miesem , z kurczakiem i szpinakiem,
z pieczarkamiimozzarells,
zZ kaszg gryczana, serem biatym i szpinakiem,
Z kapusta i grzybami,
ze stodkim serem,
z borowkami lesnymi, truskawkami, z malinami, ze Sliwkami, z jabtkami
kotlet drobiowy, kotlet schabowy, stripsy drobiowe panko

INFORMACJA'!
Restauracja nieczynna od 27.07.2026r. do 31.07.2026r.

PONIEDZIALEK
Stek drobiowy na risotto z kurkami, zielonym groszkiem i fasolka szparagowa
Spaghetti boloneze
Pieczony kalafior na purre z zielonego groszku i kaszy jaglanej z salsg mango z papryka*
Rosét, Zupa kalafiorowa
WTOREK
Placki ziemniaczane+ gulasz drobiowy z pieczarkami+ ogérek konserwowy
Stripsy panko+ ziemniaki+ kolestaw
Placki ziemniaczane w sosie pieczarkowym+ ogorek konserwowy*
Krupnik*, Zupa paprykowo- cukiniowa
SRODA
Cukinia faszerowana miesem z pomidorami zapiekana serem
Kotlet drobiowy w ptatkach kukurydzianych+ ziemniaki+ kukurydza duszna na masle*
Cukinia faszerowana kaszag kuskus z warzywami zapiekana mozzarellg
Zupa pomidorowa*, Krem z biatych warzyw z pestkami stonecznika*
CZWARTEK
Miska mocy: kurczak duszony z cebulg, ryz, soczewica, fasolka szparagowa, marchewka, biata rzepa, czerwona
kapusta, kietki soji, rukola+ sos stodko-kwasny
Kurczak teriyaki+ ryz+ biata kapusta
Miska mocy wege: ser feta,.......
Zupa jarzynowa z soczewica*, Zupa cebulowa z grzanka
PIATEK
Dorsz smazony+ ziemniaki+ surowka
Ziemniaki opiekane z kietbasg i cebulg+ ogdrek matosolny*
tazankiz pieczarkami i kapusta
Barszcz ukrainiski z jajkiem, Zupa pieczarkowa*
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