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APERITIFS
Prosecco 12 ¢l 8,5 Chivas 4 cl 9,5
Marsala 5 cl oeufs ou amandes 6,0 Ricard ou Pastis 2 cl 6,0
Martini 5 cl rouge ou blanc 6,0 Kir au vin blanc 12 cl 6,0
Campari, Porto 5 ¢! 6,5 Kir Royal 12 ¢l prosecco 9,0
Americano 12 cl maison 9,5 Aperol Spritz 9,0
Whisky 4 cl 8,0 Chantaco cocktails de jus de fruits 6,5
Whisky Jack Daniels 9,0
BIERES
Nastro Azzuro, 1664 blanche, Heineken 33 ¢l 50
25 cl 50 cl
Biére pression 4,5 8,0
Leffe 4,5 8,0
Grimbergen 4,5 8,0
BOISSONS FRAICHES
Coca-Cola (classic, cherry ou zéro), Sprite, Fanta, Tropico,
Fuzetea péche, Jus de fruits (orange, abricot, pomme, 4,9
ananas, tomate), Schweppes, Perrier
50 cl TL
Evian 4,0 6,0
San Pellegrino 4,0 6,0
BOISSONS CHAUDES
Café ou décaféiné 2,5
Thé 55
Capuccino, Latte 50
Chocolat chaud 55
Irish Coffee 1,0
Italian Coffee 1,0
CAFE PLAISIR
Café douceur café, panna cotta, mousse au chocolat 6,0
Café gourmand café, creme brulée, tiramisu, mousse au chocolat, panna cotta 8,5
DIGESTIFS
Grappa, Limoncello, Vodka Melone, Amaretto, Sambuca 70
Get 27 75
Cognac 8,0

Prix net - Service compris 15% - La maison n‘accepte pas les cheques.



A PARTAGER

2 prs 4 prs
Farandola di antipasti charcuteries italiennes, fromage du jour, artichauts, 16,0 28,0
tomates séchées, courgettes, poivrons marinés, cornichons, pains grillés
Assiette de charcuteries 16,0 28,0
Antipasti de Iégumes roquette, tomates séchées, artichauts, aubergines, 16,0 28,0
courgettes, poivrons marinés, Mozzarella di Bufala
Fritto Misto crevettes, calamars, gambas, éperlans O & © 22,0 36,0
ENTREES
Mozzarella di Bufala 9,5
Burrata 125 g 9,5
Pizza Marinara tomates, ail, persil, basilic 8,5
Aubergines gratinées tomates, mozzarella gratinée | 9,5
Salade chévre chaud et miel 9,5
Jambon de Parme 14,0
Assiette de saumon fumé 16,0
Bruschetta pain grillé, tomates, mozzarella, basilic, ail 14,0
SALADES
Salade del mare tomates, thon, fruits de mer, saumon fumé 16,5
Salade Arlecchino roquette, tomates, burrata, jambon de Parme, poivrons marinés 16,5
Salade Italienne tomates, thon, anchois, olives, poivrons marinés, ceuf dur, oignons 15,5
rouges § ©)
Salade César croustillant de poulet, grana padano, croutons aillés, tomates cerises 14,0
Salade du Chef tomates, champignons, jambon, ananas, ceuf dur ©) 15,5
CARPACCIO
Carpaccio grana padano et roquette fines tranches de boeuf cru 15,0
Carpaccio caprese fines tranches de boeuf cru, mozzarella, champignons, cépres 15,0
Carpaccio Arlecchino fines tranches de boeuf cru, grana padano, roquette, 19,0
artichauts marinés, burrata
Carpaccio Bresaola fines tranches de boeuf séché, burrata, roquette 19,0

Supplément frites ou salade 3 €

allergéne lactose © allergéne ceuf
0 allergéne poisson @ allergene fruits a coques

Qoo

allergéne gluten 2 allergéne crustacés

Prix net - Service compris 15% - La maison n‘accepte pas les cheques.



PASTA AL DENTE

Penne aux 4 fromages

Spaghetti au pesto

Linguini au saumon fumé = §

Spaghetti aux fruits de mer

Linguini aux gambas

Penne a la creme de truffes

tomates séchées, zeste de citron

GRATINES

gratinée
Lasagne bolognaise

Aubergines gratinées

VEAU serviavec des spaghetti

Escalope grillée

Escalope Milanaise ©

POISSON ¥ ¢

Calamari fritti = ©

Scampi fritti

Penne all’ arrabiata tomates fraiches, ail, piment, basilic 13,5
Penne boscaiola créeme fraiche, jambon, champignons 14,5
Penne alla siciliana tomates fraiches, aubergines, mozzarella 14,5
14,5

Penne all'amalfitana créme fraiche, gorgonzola, champignons, jambon de Parme 16,0
135

Linguini alla matriciana tomates fraiches, lardons, oignons 14,0
16,0

Spaghetti carbonara créme fraiche, lardons, oeuf = © 14,0
17,0

19,0

17,0

Linguini al pistacchio créme fraiche, pesto de pistache, grenelle de pistache, 16,5
Penne Al forno bolognaise sauce bolognaise, mozzarella gratinée 14,5
Penne Al forno saumon saumon, épinards, olives vertes, créme frafche, mozzarella 17,0
14,5

15,0

16,5

17,0

Escalope au Marsala creme fraiche, champignons, Marsala 17,5
Escalope au citron créme fraiche, citron 17,5
Escalope bolognaise jambon, sauce bolognaise, mozzarella gratinée 18,5
Escalope fiorentina jambon, épinards, mozzarella gratinée 18,5
Saltimbocca alla romana creme fraiche, jambon de Parme, mozzarella gratinée 19,0
Escalope gorgonzola créme fraiche, gorgonzola 17,5
15,0

17,0

Fritto misto crevettes, calamars, éperlans ¢ ©) 19,5
Scampi a la diable, riz vin blanc, tomates, basilic, piment 19,0
26,0

Gambas grillées, riz

Supplément garniture 3 €

allergéne lactose © allergéne ceuf
0 allergéne poisson allergene fruits a coques
allergéne gluten " allergéne crustacés

Prix net - Service compris 15% - La maison n‘accepte pas les cheques.



PIZZA

Bambino (pour enfants) tomate, mozzarella, jambon
Margherita tomate, mozzarella, origan

Napolitaine tomate, mozzarella, cdpres, anchois, origan Y
Regina tomate, mozzarella, champignons, jambon, origan
Neptune tomate, mozzarella, thon, oignons, olives, ail, persil Q

Quatre saisons tomate, mozzarella, champignons, jambon, artichauts, olives,
poivrons, origan

L'Orientale tomate, mozzarella, merguez, poivrons, oeuf, origan ©
Diavola tomate, mozzarella, chorizo, olives, poivrons, origan

Végétarienne tomate, mozzarella, champignons, aubergines, artichauts, poivrons,
oignons, origan

Calzone tomate, mozzarella, jambon, oeuf, origan ©)

Quatre fromages tomate, mozzarella, chévre, gorgonzola, origan

San Carlo tomate, mozzarella, oignons, thon, oeuf, origan, chévre § ©

Al pollo tomate, mozzarella, champignons, oignons, poulet

Carnaval tomate, mozzarella, champignon, chévre, créme fraiche, origan
Florindo tomate, mozzarella, jambon, poivrons, chévre, ail, persil origan
Bufalina tomate, mozzarella di Bufala, tomates cerises, roquette, basilic
Burratina tomate, roquette, burrata, tomates cerises, basilic

Spéciale Arlecchino tomate, mozzarella, champignons, aubergines, roquette, oeuf,
origan ©

Parmigiana tomate, mozzarella, viande hachée, aubergines, oeuf, origan ©)

Parma tomate, mozzarella, jambon de Parme, roquette, origan

Fanny tomate, mozzarella, viande hachée, chévre, gorgonzola, origan

Trois jambons tomate, mozzarella, jambon, jambon de Parme, salami, origan
Bresaola tomate, mozzarella, bresaola, roquette, copeaux de grana padano, basilic

Del Mare tomate, mozzarella, fruits de mer 7

8,5
15
13,5
14,0
14,0
15,0

14,5
15,0
15,0

14,5
15,0
15,5
15,0
15,0
15,0
15,5
16,0
15,5

15,5
16,0
16,0
16,0
17,0
18,0

PIZZA BIANCHA

Genova créme fraiche, mozzarella, oignons, lardons, oeuf, origan ©)
Chévre miel créme fraiche, mozzarella, chévre, miel, éclats de noix
Tartufata créme de truffes, mozzarella, champignons, roquette, grana padano

Monte Bianco créme fraiche, mozzarella, chévre miel, jambon de Parme, roquette,
origan

Norvégienne créme fraiche, mozzarella, saumon fumé Q

Pistacchio créeme fraiche, pesto de pistache, mortadelle, grenelle de pistache,
Mozzarella di Bufala, tomates séchées

Pantalone créme fraiche, mozzarella, champignons, viande hachée, oignons, origan

Suppléments

CEuf - Fromage - Champignons
Gorgonzola - Cheévre - Roquette - Viande hachée

allergéne lactose ©) allergéne ceuf
0 allergéne poisson @ allergene fruits a coques

allergéne gluten 1 allergéne crustacés

Prix net - Service compris 15% - La maison n‘accepte pas les cheques.

15,0
14,5
18,0
18,0

18,0
17,0

15,0

2,0
30



VINS ITALIENS

15 cl 75 cl 375cl
Rouges Valpolicella Doc 6,0 22,0 15,0
Valpolicella Classico Veneto - 28,0 16,0
Chianti Classico Toscana 70 28,0 16,0
Galante Emilia R. - 29,0 -
Barolo Piemonte - 48,0 -
. Lambrusco Emilia R. (vin pétillant) - 22,0 -
Rosé Bardolino Veneto 6,0 22,0 15,0
. Pinot Grigio Veneto - 24,0 -
Blanc Orvietto Classico Veneto 6,0 24,0 15,5
Pinot Grigio Veneto - 24,0 -
Prosecco Veneto (vin pétillant) - 29,0 -
VINS FRANGCAIS
75 cl 375cl
Rouges Bordeaux supérieur 24,0 15,5
« Chateau la commanderie de Queyret »
Cotes du Rhéne 24,0 15,5
« Domaine Clos des Lumiéres »
Saint Emilion 29,0 16,5
« Chateau Billerond »
Rosé [ Cétes de Provence 24,0 15,5
« Dame de Provence »
Blanc [ Chardonnay petit clos 24,0 -
« Domaine Clos des Lumieres »
VINS PICHET
15 cl 25 cl 50 cl
Rouge Merlot, Rosé Sierra, Blanc Chardonnay 4,5 7,0 1,0
CHAMPAGNE 50!
Champagne Collet 55,0
La coupe 9,5

Prix net - Service compris 15% - La maison n'accepte pas les cheques.



DESSERTS

Mousse au chocolat

Panna Cotta

Tarte Tatin avec sa boule vanille

Tiramisu

Farandole Gourmande

Créme brilée

Baba au Rhum Bourbon avec sa boule raisin

Baba Limoncello avec sa boule citron

6,5
70
8,5
8,0
9,5
75
9,0
9,0

EN SAISON

Ananas Melba
Fraise Melba
Melon ou ananas frais

Fraises au sucre

8,5
8,5
6,5
6,5

DESSERTS GLACES

Profitéroles

Nougat glacé coulis de fruits rouges

9,5
70

J

COUPE A COMPOSER
Tboule 3 € 2boules 5€ 3 boules 75 €

Café avec du café Arabica de Colombie

Caramel Fleur de Sel ¢ la fleur de sel de Camargue avec des morceaux de caramel
Chocolat Noir & base de chocolat Barry Callebaut & 70% de cacao d'Equateur

Tiramisu avec des morceaux de biscuits saveur café au marsala et une sauce café-cacao
Menthe Chocolat avec des éclats de chocolat noir

Rhum/Raisins au rhum des Antilles frangaises et raisins macérés au rhum

Noix de Coco avec de la noix de coco répée

Vanille & l'extrait de vanille Bourbon de Madagascar

Tentation Meringuée glace vanille et framboises avec morceaux de meringue enrobés

de chocolat blanc

Sorbets plein fruit au choix

Citron Vert avec des zestes de citron vert

Framboise avec des morceaux de framboises

Mangue d’Inde avec des morceaux de mangue d'Inde

Péche de Méditerranée avec des morceaux de péche de méditerranée
Cassis avec des baies de cassis

Poire avec des morceaux de Poir Williams

Fraise avec des morceaux de fraise

NOTRE SELECTION

Caffeé a la Folie tiramisy, chocolat, café et créme fouettée 79
Equinoxe rhum-raisins, vanille 79
Folie Dan tentation meringuée, cassis et créme fouettée 7.9
Coupe Facgon Panier d'Eté tentation meringuée, citron vert et créme fouettée 79
Banana Split fraise, vanille, chocolat noir sur banane et creme fouettée 8,9
Dame Blanche vanille avec sauce chocolat et créme fouettée 79
Café Liégeois café avec sauce café et créme fouettée 79
Chocolat Liégeois chocolat avec sauce chocolat et créme fouettée 7.9
Caramel Liégeois caramel fleur de sel avec sauce caramel et créme fouettée 79
Colonel citron vert et vodka 9,2
Dijonnaise vanille, cassis et créme de cassis 8,0

After Eight chocolat noir, menthe et Get 27 9,2




VOTRE AVIS
NOUS INTERESSE !/_\

Google

Avis Clients

SUIVEZ NOUS SUR INSTAGRAM
@ARLECCHINOPARIS



