NUESTRAS CARNES MADURADAS

CHULETONES

Restaurante
Tusa Sardina

55,00€_ Chuletéon Simmental 1kg.

28,00€_ Lomo Bajo Angus Nebraska 28,00€_ Lomo Bajo Black Angus
Maduracén mds de 30 dias Maduracion mds de 30 dias
Patatas Fritas y Verduras Patatas Fritas y Pimientos Fritos

25,00€_ Lomo Bajo Vaca Frisona 20,00€_ Lomo Bajo Ternera Retinto
Maduracion mds de 30 dias Maduracion mds de 30 dias
Patatas Fritas y Pimientos Fritos Patatas Fritas y Pimientos Fritos
¥ ¥

23,00€_ Pata de Cordero al Horno 23,00€_ Magret de Pato con Ciruelas
Patatas Fritas y Verduras Arroz y Verduras

0 o
18,00€_ Corbata de Costilla Salsa BBQ

Patatas Fritas y Pimientos Fritos

$ 0o,

13,00€_

Ensalada Cesar
Lechuga, Pasas, Nueces, Picatoste, Queso Parmesano,
Zanahorias, Cebolla Frita, Tomate, Pollo, Salsa Cesar.

$0CBDYO O ed

13,00€_

ENSALADAS

Ensalada de Pollo al Curry
Lechuga, Maiz, Tomate, Pollo, Coctel de Frutas, Salsa Curry

0 W

13,00€_ Ensalada de Cabrales 9,00€_ Tomate Picado Queso y Oregano
Lechuga, Aguacates, Mango, Queso Cabrales, Coulis de Mango i}
0 nPY
9,00€_ Ensaladilla Rusa 10,00€_ Ensalada Tropical
Patatas, Guisantes, Judias, Zanahorias, Atun, Mayonesa Lechuga, Maiz, Bocas de Mar, Coctel de Frutas, Uvas, Salsa
0 Rosa, Eneldo
fovhdv2O9®
10,00€_ Ensalada de la Casa 8,00€_ Ensalada Mixta

7,50€_

Lechuga, Tomate, Cebolla, Maiz, Palmito, Remolacha,
Zanahora, Atun

<&

Tomate Picado con Ajos y Pimienta

8,00€_

10,00€_

Sopa de Mariscos

f oD@

Estofado de Ternera de Retinto

6,00€_

7,50€_

SOPAS Y GUISOS

Lechuga, Tomate, Cebolla, Aceitunas, Atun

ol

Sopa de Picadillo
6]

Potaje de Ternera con Garbanzos

10% IVA incluido

Restaurante Casa Sardina - 952490014
¥ Gluten % Soja

@ Cacahuetes
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6 Huevos ¢ Pescado f) Lacteos © Frutosde cadscara % Crustaceos o) Granosde sésamo & Moluscos

@ Didxido de azufre y sulfitos ) Mostaza & Apio &3 Altramuces  § Cilantro ¢ Nueces ® Singluten @® Sin lactosa

@® Sinazucar ::Orgédnico ) Picante ) Picante j) Picante



9,00€_

10,00€_

7,00€_

8,00€_

8,00€_

8.00€_

8,50€_

10.00€_

Alcachofas con Ajos Fritos

TORTILLITAS DE CAMARONES 4UND
¥ 02 )

Berenjenas con Miel de Cafia

Albdéndigas en Salsa Almendras
$02%

Croquetas de Pollo

¥ 0

Croquetas de Cabrales

¥ 0@

Gambas al PII-Pil
2

Indios
5 Chapifiones, rellenos de taquitos de jamon y gambas,
cocinada a la plancha con vapor de vino blanco.

2

13,00€_ Calamares a la Plancha
Tomate Natural
N\
20,00€_ Pata de Pulpo a la Brasa
Patatas Cocidas
\J
10,00€_ Langostinos Twister con Salsa Chiledulce
$ 92 )
12,00€_ Tosta de Sardinas Ahumadas
¥ &
12,00€_ Tosta de Hummus de Aguacates con Salmén
§ &
10,00€_ Tosta de Jamon Ibérico
9,00€_ Zuela de Filetillos
Mayonesa y Pimientos Morrones
¢ 0M
6,00€_ Tosta de Jamén
¥
15,00€_ Gambas a la Plancha

A\

10% IVA incluido
Restaurante Casa Sardina - 952490014

ENTRADAS PARA COMPARTIR

CALIENTES

8,50€_

8,00€_

7,50€_

8,00€_

8,00€_

8.00€_

9,00€_

13.00€_

20,00€_

10,00€_

10,00€_

TOSTAS

12,00€_

12,00€_

10,00€_

9,00€_

MARISCOS

5,00€_

FRIAS

Restaurante
Tusa Sardina

@

Espinacas con Langostinos

=

Espinacas con Champifiones

Patatas Bravas

$0 )

Croquetas de Jamon

$ DY

Croquetas de Boletus

$o0mHPRB

Mejillones Tigres
o200 02

Gambas al Pil-Pil con Huevo

02

Calamares Fritos
Patatas Fritas
¥ ®

Pulpo a la Gallega
Patatas Cocidas

\

Morcilla de Burgos con Arroz

Rulo de Cabra Empanado en Panko

¥ 08

Tosta de Salmon con Roquefort

oY

Zuela de Serranito

¥ 0

Hummus de Aguacate en Pan de Pita con Gambas al Pil-Pil

¥29

Tosta de Anchoas con Tomate

¥ <

Peregrinas al Pil-Pil

2 »
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¥ Gluten

@ Didxido de azufre y sulfitos

6 Huevos ¢ Pescado @ Lacteos ¢ Soja

f) Mostaza ¢ Cacahuetes

® Sinazucar ¥ Organico
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& Apio o8 Altramuces
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20,00€_ Jamon Ibérico Cebo de Campo
Beher

®®

14,00€_ Bloc de Pato con Rulo de Cabra en Pan Brioche
¢ 0w

12,00€_ Queso Manchego Curado en Manteca

9,00€_ Tartar de Salchichén de Malaga
¥ 00

23,00€_ Atun Fresco a la Barbacoa
(2

13,00€_ Rosada Frita
Patatas Fritas y Verduras

¥ @&

23,00€_ Lomo de Bacalao al Ajillo
Patatas Fritas y Verduras

¥ o

16,00€_ Lubina a la Espalda
Patatas Fritas y Verduras

¥ <

23,00€_ Calamar a la Plancha
Patatas Fritas y Verduras

¥ <

20,00€_ Pata de Pulpo a la Brasa
Patatas Cocidas

N\

13,00€_ Calamares a la Plancha
Tomate Natural

»

55,00€_ Chuleton Simmental 1kg.

25,00€_ Lomo Bajo Vaca Frisona
Maduracion mds de 30 dias
Patatas Fritas y Pimientos Fritos

¥

20,00€_ Lomo Bajo Ternera Retinto
Maduracion mds de 30 dias
Patatas Fritas y Pimientos Fritos

¥

10% IVA incluido
Restaurante Casa Sardina - 952490014

18,00€_

12,00€_

12,00€_

PESCADOS

13,00€_
15,00€_
16,00€_
15,00€_
20,00€_

13,00€_

CARNES

LOMO BAJO MADURADO

28,00€_

20,00€_

TERNERA /7 VACA

22,50€_ Entrecot de Ternera Retinto con Salsa Champifiones

o

Jamon Gran Reserva

Paté de Jabali

Restaurante
Tusa Sardina

Anchoas del Cantabrico 00 Santofia

Alcaparras, Chalotas, Pepinillos y Mermelada de Frambuesas.

Pan Tostado

¥ 0w

Rosada a la Plancha
Patatas Fritas y Verduras

§ <

Brocheta de Rosada

¥ <

Dorada a la Espalda
Patatas Fritas y Verduras

¥ o

Rosada a la Marinera
Patatas Fritas y Verduras

$ 090oD®

Pulpo a la Gallega
Patatas Cocidas
N\

Calamares Fritos
Patatas Fritas

¥ @

Lomo Bajo Black Angus
Maduracién mds de 30 dias
Patatas Fritas y Pimientos Fritos

¥

Lomo Bajo Ternera Retinto
Maduracion mds de 30 dias
Patatas Fritas y Pimientos Fritos

¥

Patatas Fritas y Pimientos Fritos

¢ o
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& Apio o8 Altramuces

© Frutosde cdscara % Crustaceos ¢ Granosde sésamo & Moluscos

@® Sinazucar ::Orgédnico ) Picante ) Picante j) Picante

$ Cilantro s Nueces @® Sin gluten

® Sin lactosa



22,50€_ Entrecot de Ternera Retinto con Salsa Pimienta
Patatas Fritas y Pimientos Fritos

¢ o

22,50€_ Entrecot de Ternera a la Mostaza Antigua
Arroz y Verduras

f o &

25,50€_ Solomillo de Ternera Salsa Champifiones
Fries and Fried Peppers
il

25,50€_ Solomillo de Ternera Salsa Roquefort
Patatas Fritas y Pimientos Fritos

¢ 0

27,00€_ Solomillo de Ternera Salsa O “porto
Arroz y Verduras

B w

17,00€_ Chuletitas de Cordero Lechal
Patatas Fritas y Verduras

¥

18,00€_ Presa de Cerdo Ibérico
Patatas Fritas y Pimientos Fritos

16,50€_ Solomillo de Cerdo Salsa Champifiones
Patatas Fritas y Pimientos Fritos

¢ o

16,50€_ Solomillo de Cerdo Salsa Roquefort
Patatas Fritas y Pimientos Fritos

¢ a

18,00€_ Corbata de Costilla Salsa BBQ
Patatas Fritas y Pimientos Fritos

$Hpwp P

17,00€_ Confit de Pato al O porto
Arroz y Verduras

B w

15,00€_ Pollo al Curry
Arroz

f o,

9,00€_ Filete de Pollo a la Plancha
Patatas Fritas y Pimientos Fritos

¥

22,50€_

23,00€_

25,50€_

27,00€_

25,00€_

CORDERO

23,00€_

CERDO

14,00€_

16,50€_

18,00€_

16,00€_

Restaurante
Tusa Sardina

Entrecot de Retinto con Salsa Roquefor
Patatas Fritas y Pimientos Fritos

&

Solomillo de Ternera
Patatas Fritas y Pimientos Fritos

¥

Solomillo de Ternera Salsa Pimienta

i

Solomillo de Ternera Salsa PX
Arroz y Verduras

w2

Brocheta de Ternera
Patatas Fritas y Pimientos Fritos

¥

Pata de Cordero al Horno
Patatas Fritas y Verduras

¥

Solomillo de Cerdo
Patatas Fritas y Pimientos Fritos

Solomillo de Cerdo Salsa Pimienta
Patatas Fritas y Pimientos Fritos

$a 0

Codillo al Horno
Patatas Fritas y Verduras

¥

Brocheta de Cerdo
Patatas Fritas y Pimientos Fritos

PATO

23,00€_

POLLO

14,00€_

9,00€_

Magret de Pato con Ciruelas
Arroz y Verduras

@ w

Brocheta de Pollo
Patatas Fritas y Pimientos Fritos

¥

Filete de Pollo Empanado
Patatas Fritas y Pimientos Fritos

¥

SUGERENCIAS A VEGETARIANOS

10% IVA incluido
Restaurante Casa Sardina - 952490014
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§ Gluten % Soja
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9,00€_ Alcachofas con Ajos Fritos

7.00€_ Berenjenas con Miel de Cafia

¥

8,00€_ Espinacas con Champifiones

7.50€_ Tomate Picado con Ajos y Pimienta
)

7.,50€_ Lagrimitas de Pollo
¥

1,50€_ 3 Pinchos de Gambas

2

5,00€_ Tortilla Francesa
¢ 0

6,00€_ Arroz ala Cubana
¥ 0

5,00€_ Croquetas de Pollo 4 Unid.

¥

4,00€_ Tocino de Cielo con Nata y Nueces

¢ oM
4,50€_ Tarta de Queso con Mermelada de Frambuesa
¢ 00
4,00€_ Coulant con Helado
h®
4,00€_ Creps con Nutela
¢ 0
3,50€_ Flan de Huevo con Nata
0 f

3,00€_ Copa Pedro Ximenez

4,00€_ Chocolate Tres Texturas

¢
4,00€_ Doble Lotus

4,00€_ Crema Catalana

@
3,00€_ Magnum Almendras
|
¥ Gluten 6 Huevos ¢ Pescado #) Lacteos ¢ Soja
@ Didxido de azufrey sulfitos ) Mostaza ¢ Cacahuetes

® Sin azucar :: Orgénico

8,00€_
7.50€_

9,00€_

INFANTIL

6,50€_

5.,00€_

7,00€_
5,00€_

6,00€_

POSTRES

POSTRES

4,50€_
4,50€_

4,00€_

4,00€_

3,50€_

HELADOS
4,00€_

4,00€_
5.00€_

3,00€_

& Apio 8 Altramuces

) Picante

© Frutos de cascara

)) Picante

Restaurante
Tusa Sardina

@

Croquetas de Boletus

$0RAPRB

Patatas Bravas

$0 )

Tomate Picado Queso y Oregano

i

Filetillos de Cerdo 1/2

¥

2 Huevos Fritos con Patatas

¢ 0

Lasafia Bolofiesa

&

Croquetas de Jamoén 4 Und.

¥

Macarrones con Tomate

Gofre con Helado de Vainilla y Chocolate

¥ oM

Brownie de Chocolate con Helado

¥ Do®

Serradura Portuguesa

G|

Milhojas de Crema y Nata
$080

PIfia Natural

MUsico al Caramelo

Perfecto Turrén

Tarta al Whisky
¥

Magnum Blanco

&

% Crustaceos @ Granosde sésamo & Moluscos
# Cilantro e Nueces ® Sin gluten

) Picante

® Sin lactosa



3,00€_ Magnum Frac

&

3,00€_ Haribo

Choc’n Ball
Cono de Nta Cubierto de Chocolate

¥ o

2.00€_

Restaurante
Tusa Sardina

3,00€_ Corneto
f
3,50€_ Mini Viennetta

2,50€_ Calippo Lima

1,50€_ Café

2,00€_ Café Caraijillo

Anis, Cofiac, Baileys

CAFE
1,80€_ Café Capuchino
@

4,00€_ Cafélrlandés

CONAC / BRANDY

20,00€_ Brandy Luis Felipe Gran Reserva 20,00€_ Cognac Hennessy Fine
10,00€_ Cognac Hennessy Especial 10,50€_ Cognac Courvoisier
10,00€_ Brandy Larios 1866 7.,50€_ Brandy Cardenal Mendoza
6,00€_ Brandy Lepanto G.R 6,00€_ Brandy Carlos 1°
3,50€_ Brandy Magno 3,00€_ Brandy Soberano
3,50€_ Croft Twist Fino Spritz 2,00€_ TIO PEPE
4,00€_ TIO PEPE EN RAMA 3,50€_ Vermut La Copa
3,50€_ Néctar PX
3,80€_ Copa Vino Rioja Crianza 3,80€_ Copa Vino Ribera del Duero Roble
D.O. RIOJA D.O. RIBERA DEL DUERO
ce] ce]
3,50€_ Copa Vino Blanco Beronia Verdejo 3,50€_ Copa Vino Rosado Beronia
D.O. RUEDA VERDEJO D.O. CIGALES
ce] ce]
2,50€_ Copa Cerveza Cruzcampo 2,50€_ Copa Cerveza Sin Alcohol Cruzcampo
5,00€_ Pinta Cerveza Cruzcampo 5,00€_ Pinta Sin Alcohol
50 CL 50 CL
¥ ¥
2,50€_ Cruzcampo 2,50€_ Estrella Galicia
¥ 33¢
¥

10% IVA incluido

Restaurante Casa Sardina - 952490014
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Restaurante
Tusa Sardina

9
2,50€_ Mahou 2,50€_ Alhambra Reserva
¥ ¥
2,50€_ Radler 2,50€_ Cruzcampo Sin Gluten
2,50€_ Aguila Sin Filtrar 2,50€_ CRUZCAMPO 00 TOSTADA
¢
2,50€_ Heineken 00 3,50€_ Sidra Manzana Strongbow 50cl
W
¥
2,00€_ CocaCola 2,00€_ Coca Cola Zero
2,00€_ Coca Cola Zero Zero 2,00€_ Fanta Naranja
2,00€_ Fantalimon 2,00€_ Seven Up
2,00€_ Mosto Blanco 2,00€_ Agua Font Vella
3,00€_ Agua Font Vella 3,00€_ Agua Con Gas San Pelegrine
2,50€_ Acuarios limon 2,50€_ Acuerios Naranja
2,50€_ Casera Blanca 2,50€_ Nestea Sin Azucar
®
2,00€_ Tonica 2,00€_ Tonica Zero
2,00€_ Zumo de Melocoton 2,00€_ Zumo de Pifia

CARTA DE VINOS

APERITIVOS Y GENEROSOS

3,00€_ CROF TWIST 2,00€_ TIO PEPE

4,00€_ TIO PEPE EN RAMA 3,00€_ NECTAR PX
4,00€_ VERMUT LA COPA

D.O. RIOJA CRIANZA

30,00€_ LA MATEO 25,00€_ MUGA

25,00€_ SIERRA CANTABRIA 18,00€_ CAMPILLO

19,00€_ RAMON BILBADO EDICION LIMITADA 15,00€_ RAMON BILBAO

13,00€_ CAMPILLO 50 CL 15,00€_ BERONIA EDICION LIMITADA

19,00€_ RAMON BILBAO EDICION LIMITADA GARNACHA

¥ Gluten 6 Huevos ¢ Pescado {) Lacteos ¢ Soja © Frutosde cdscara % Crustaceos ) Granosde sésamo & Moluscos

¢ Didxido de azufre y sulfitos @) Mostaza ¢ Cacahuetes & Apio o Altramuces ¢ Cilantro s Nueces ®&) Sin gluten @ Sin lactosa

@® Sinazucar ::Orgédnico ) Picante ) Picante j) Picante



Restaurante
Tusa Sardina

D.O. RIOJA "GRANDES VINOS"

45,00€_ 200 MONJES RESERVA 30,00€_ MARQUES DE RISCAL RESERVA

Pz

20,00€_ RAMON BILBADO RESERVA 20,00€_ BERONIA RESERVA

D.O. RIBERA DEL DUERO ROBLE

16.00€_ CELESTE 16.00€_ RIVENDEL
16,00€_ FINCA RESALSO

D.O. RIBERA DEL DUERO CRIANZA

35,00€_ YSIOS SELECCION 30,00€_ PESQUERA

30,00€_ PAGO DE LOS CAPELLANES 30,00€_ MATARROMERA

27,00€_ ADMIRACION 25,00€_ CELESTE

25,00€_ CILLAR DE SILOS 25,00€_ PROTOS

25,00€_ EMILIO MORO 25,00€_ MONTEABELLON 14 MESES

25,00€_ RIVENDEL

D.O. RIBERA DEL DUERO GRANDES VINOS

65,00€_ MONTEABELLON FINCA LA BLANQUERA 45,00€_ PAGO CARRAOVEJAS
45,00€_ TOMAS POSTIGO 40,00€_ MONTEABELLON FINCA MATAMBRES
30,00€_ DOMINIO FOURNIER 40,00€_ BOSQUE DE MATASNOS

40,00€_ VALDUERO TIERRA ALTA 2 MADERAS

VINOS DE RONDA

40,00€_ SAMSARA 25,00€_ PAGO ESPINOS
17.,00€_ SEIS+SEIS CHINCHILLA

OTRAS D.O.

20,00€_ HABLA DEL SILENCIIO 20,00€_ JUAN GIL
D.O. EXTREMADURA D.O.JUMILLA

20.00€_ ALQUEZ
D.O0. SOMONTANO

VINOS BLANCOS

42,00€_ MAR DE FRANDES MAGNUM 35,00€_ MAR DE FRADES FINCA VALINA
1.50 LITRO ALBARINO
27,00€_ LA MATEO BLANCO TEMPRANILLO 25,00€_ LUSCO ALBARINO
23,00€_ FINCA LA COLINA 22,00€_ MAR DE FRADES
SAUVIGNON BLANC ALBARINO
22,00€_ PAGO DE LOS CAPELLANES "O LUAR DO SIL" 20,00€_ VINA DEL VERO GEWURZTRAMINER
GODELLO
10% IVA incluido 8/9

Restaurante Casa Sardina - 952490014
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Restaurante
Tusa Sardina

18,00€_ RIVENDEL VERDEJO 17,00€_ CLOE RONDA
86% Verdejo, 14% Viognier CHARDONNAY
16,00€_ BERONIA VERDERO 15,00€_ PLUMA BLANCA
VERDEJO
15,00€_ BERONIA VIURA 15,00€_ VISAVIS
FRIZZANTE VERDEJO

18,00€_ EL LOCO LA COLINA
RUEDA VERDEJO

VINO ROSADOS

16,00€_ BERONIA ROSADO 17,00€_ CLOE ROSADO

CHAMPAGNE Y CAVAS

65,00€_ Moét Chandon 95,00€_ PERRIER JOUET GRAN BRUT
65,00€_ PERRIER JOUET ROSE 33,00€_ PERRIER JOUET BRUT 37.50 CL
15,00€_ VILARNAU 14,00€_ TORELLO GRAN RESERVA 37.50 CL

7,00€_ ANNA CODORNIU 20 CL

MAGNUM

60,00€_ PESQUERA
1.50LITRO

EXTRAS

1,50€_ Panecillos 1,50€_ Panecillos sin Gluten
Se sirven por persona en mesas con mantelerias

1,50€_ Canasta de Pan 2,00€_ Tostada con Tomate
Se sirven en mesa de Barra Para acompaniar el Jamén Ibérico
¥ ¥

2,50€_ Salsa Pimienta 2,50€_ Salsa Champifiones
Salsa para las Carnes Salsa para las Carnes
@ @

2,50€_ Salsa Roquefort 3,50€_ Patatas Fritas
Salsa para las Carnes
]

1,00€_ Mayonesa
0 a

10% IVA incluido 9/9
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