Feifer Uperal chne spritz  s90€
mit Zimtstange & Orangenscheibe
hot aperol without spritz with cinnamon stick and orange slice

Limoncello Spritz 790
mit Zitronen- & Limettenscheibe
limoncello spritz with lemon and lime slices

Hiinbiscremesuppe 590

mit gerosteten Kiirbiskernen & Kiirbiskernol
Pumpkin cream soup with roasted pumpkin seeds & pumpkin oil

Ofenfrischer Gansebraten (Heule ader Buust) 29,90

mit Apfelrot- & Speckgriinkohl, Orangensauce & KartoffelkloBe
Goose leg or breast with red cabbage and kale, orange sauce and potato dumplings

FHausgemachtes FHivschhacksteak “ Jiger ut” 1014 T 19,90

mit Champignon-Pfeffer-Rahm & hausgemachten Serviettenknddeln
homemade venison mince steak with with mushroom
and pepper cream sauce & homemade bread dumplings

Julchen’s Schupfnudelpfanne 15,50

gebratene Schupfnudeln mit buntem Marktgemiise & frischer Petersilie in der Pfanne geschwenkt
Fried potato noodles with colourful market vegetables and fresh parsley tossed in a pan

Wildgulbasch Hubertus (Finsch & Wildschuwein) 19,90
mit Apfelrotkohl & KartoffelkloB3e
Venison goulash (deer and wild boar) with apple red cabbage and potato dumplings

Gebratene Ganseleber -* 2390

in der Pfanne gebraten, mit Rosmarin-Balsamicojus & Kartoffelstampf,
dazu kleiner Beilagensalat mit Himbeerdressing
roasted goose liver fried in a pan, with rosemary-balsamico-jus
and mashed beetroot potatoes, served with a small side salad with raspberry dressing

Fivs chbulette Ferdinand ''-» -3 20,20

mit Rotweinjus, Preiselbeerbirne, Apfelrotkohl & gebratenen Schupfnudeln
venison mince steak with with red wine jus, cranberry pear,
red cabbage with apples & fried potato noodles

Das Julchien Foppe Team wiinscht Jhnen einen guten Uppetit.

Alle Speisen & Getrdnke inklusive der aktuellen gesetzlichen Mehrwertsteuer und in Euro.
Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen fragen Sie unser Team.

All dishes and drinks including the statutory VAT and in euros €.
If you have any questions about allergens and ingredients, ask our team.



