YAAY TERANGA ( )

A 3

[ Installez-vous co

I *U_I‘S gou

Entrez dans un voy? )
dans la chaleur de 'hospats

le controle de notre cl




P,

Pastels thon ou bhaet

Beignets Farcis au thon ou au laoe

crevettes

nets epnces Farms accompag és (J une sauce tomate plqu.ante

v

nclems e bananes plantins Fr aveg'salade
maniocgapeur

ti”ant avec sa sa Se alée

le patates do

S
Wi’n;sﬂ poulet

Salade de crudites

PlANCll[ A PARTACGER

Accras

> S

“Samoussas- -Patates douces

1
de poulet - Gésiers - Brochettes
p Broct




hel gl

rw.‘v.}.ll
ml Ku

- I“Q.
1‘..,




. LES PREES
Thiéeb poulet tlueb __q’zz na.

Riz dors accompagne du

) (3 bou
% Ragoit 2 base de pate d

isson (i
énégalais avec poissonarci
) poisson

Poisson braisé, sauce oignon, olives et riz blan

Gar!le thon
Plat popu'aire Ivoirien composé de thon frit, atiék!gnon et piment

Darnede saumon

Saumon gri”é au gingemlore avec son accompagnement au choix.

'blll’diéne

sil riz rouge et Iégume

Th ieh viande (Thiébou yapp)

|egumes

ide av des#‘u’xdeviande
i J
Domoda vi

Sauce onctueuse de tomate Farlnee et Jes-l?ﬂ|ﬁ.lle viande







TR e -

*

bon’
'

auch

W

ssm“!I brais

ralse

II Dibiadsneau
. Poulet entier braise "
Brochettes de viandes

it
‘ L & tate_douce

Hﬁrlcots [5|ats

hettes servies avec une p efatates cJo a

avec garniture au choix :

'1'.'.:"/.‘

"PRIX SELON LA TAILEE-I__~
R




5




ade TER

Tomate, concomlore,
elLao

S, Jamloon, oeut

Yaay veége

Vermicelles et sauce legumes

Yassa vege

e ongnon é

ﬁbque
Ragout & base d

%a{car végé

et riz Hanc

rachidefs’e: riz Hanc
ok

™

“Avee ou sans morceaux de poulet - 'j E "
|

At|e|<e Aloco et Pa

e



.s‘de de fruits e:‘thaes

Mi-cuit au chocolat

Tarte aux pommes




LARAR A0S S D
AR RN
e PV TT e S

e o




& MENU ENI

\uggets depou
'Steak aché

PoissoIlpal,

Fl :
: y Compote ,
I Yaourt _
N y
: Glace I

Jus de f'ruits

-

%

Sirop




ACCOMPAGNEMENTS :

e iz, af.é:fgﬂ)atate douce, haricots verts, salade, frites...




	DAL LEEN AK JAAM
	BONJOUR
	Installez-vous confortablement et dégustez les saveurs gourmandes de l’Afrique.
	Entrez dans un voyage culinaire savoureux, dans la chaleur de l’hospitalité sénégalaise sous le contrôle de notre chef CONSTANTINE.

	BONNE DEGUSTATION !!!
	entrées
	4€
	Pastels thon ou bœuf
	Beignets farcis au thon ou au bœuf accompagnés d’une sauce tomate

	Pastels crevettes
	Beignets épicés farcis accompagnés d’une sauce tomate piquante

	Alocos
	Rondelles de bananes plantins frites avec salade

	Igname ou manioc vapeur
	Tubercule croustillant avec sa sauce sucrée salée

	Frites de patates douces
	Nems au poulet   Samoussas Wings de poulet Salade de crudités
	PLANCHE à PARTAGER
	10€
	Pastel - Ignames - Alocos - Accras
	Nems-Samoussas-Wings-Patates douces
	Ailes de poulet - Gésiers - Brochettes



	entrées
	Les plats
	Les grillades
	au charbon de bois
	18€
	Poisson braisé au charbon*           Dorade braisé           Bar braisé            Tilapia braisé           Thiof braisé Gambas épicées           Brochettes servies avec une purée de patates douces Dibi agneau Poulet entier braisé Brochettes de viandes
	avec garniture au choix :
	Riz
	Atiéké
	Patate douce
	Haricots plats
	Salade
	Frites...



	Les grillades
	Salades
	10€
	Salade TERANGA*
	Tomate, concombre, mangue, niébés, poivron

	Salade Laonnoise
	Maroilles, Jambon, oeuf, tomate, concombre

	Salade Goréenne*
	Tomate, pomme, Ananas, Maïs



	Les végés
	Yaay végé             Vermicelles et sauce légumes
	Yassa végé             Sauce oignon, légumes et riz blanc
	Mafé végé             Ragoût à base de pâte d'arachide, légumes et riz blanc
	Dakar végé            Atiéké, Aloco et Patate douce


	Desserts
	4€
	Thiakry (dèguè)
	Beignets dougoup
	Ananas rôti au rhum blanc Salade de fruits exotiques Mi-cuit au chocolat Tarte aux pommes


	Desserts
	Menu enfants
	6€

	ACCOMPAGNEMENTS :  riz, atiéké, patate douce, haricots verts, salade, frites...
	Fbk
	0787142741
	Tik Tok
	0952375229
	Insta

