POUR L'APERO =

Cocktails de la plage 9,50€
Mojito, Classique ou Fraise ou passion

Pink Fizz : Pink Gin, jus de cramberry, citron vert, tonic

LA PLAGE LA PLAGE

Pifia Colada : Coco, ananas, rhum, sucre de canne Py 69400 ’q Py 69400 &
Sex on the beach : Cramberry, ananas, vodka, créme de péche Q\. n...l@ @\. g
Spritz Apérol : Apérol, vin pétillant, Perrier \.Oh. L @/.9 \.00 X @/Q
Spritz Limoncello : Limoncello, vin pétillant, Perrier u.m-.-—.mqa N@CHN’

Rhum arrangé par nos soins

Mocktails (cocktails sans alcool) 6,50€ Vous accueille 7 jours sur 7

Mojito Classique ou fraise ou passion : sirop saveur rhum V ﬁQ_..:-. de 12h

Virgin Spritz : Pétillant sans alcool, bitter, perrier

Pina Colada : Coco, ananas, sirop saveur rhum Amoc* meteo non o_mam:*mv

Beach Virgin : banane, mangue, poire, sirop de grenadine

Coupe de pétillant sans alcool, Le petit Beret wmzmmmm nements — Informations

Thé glacé Maison Fruits Rouges 4,50€ 047409 1270

A partager Réservations par telephone uniquement

La Planche : Jambon truffé Chapolard, Jambon Cru, Rillettes  15€

Friture apéro 300 g environ a partir de 19 heures 1€ Egalement présent pour vos repas d’entreprise
et tous vos événements familiaux

Mais ncmm_w. ou prestations privées

Kir 12 cl, Rosé pamp 12cl, Pastis 2cl, Ricard 2cl 4€

Martini 6 cl, Porto 6 cl, Suze ¢ cl 4€ . , .

Whisky 4), Vodka 4|, Gin 4c 7 5¢€ Au sein d'un cadre unique venez chanter,

Coupe de champagne 12¢l 0¢ danser et profiter du soleil :

Soft 33¢i, diabolo 25 cl, limonade 25¢| 3,80€ Les Lundis “Guinguette” de 15h a 18h.

Jus de fruits 25cl 3,80€ Um Bml.mcm—.- Nu 3=|Q°Q._.

Pression 25 cl, monaco 25cl, panaché 25cl 3,50€

Sérieux 50 cl 6,00€

Biéres bouteilles (desperados, ambrée, blanche) 33 cl 6,00€ Suivez-nous ®©0_®3®3+ SUr NOS réseaux sociaux :

Biére blanche artisanale « THOU » au parfum de jasmin 33cl 7€

Biére sans alcool 33cl 3,50€ @ @Ia U_Q©®<=_®j\0 nche

@ Restaurant La Plage

*L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération




NOS VINS =

Les Rosés

Beaujolais rosé AOP Pegaz

Var gris grimaud IGP

La mariniere OC IGP maison Fortant
Terre des anges CDProvence IGP
Studio By Miraval Méditerranée IGP
Puech Haut IGP

M de Minuty AOP CDProvence

Magnum 39€

Les Blancs

Viognier IGP Méditerranée « Les Jamelles »
Uby N°4 Cote de Gascogne IGP

Mdacon Village cave de Lugny AOC

Petit Chablis La Chablisienne AOC

Les Rouges

Beaujolais cote de Brouilly vieilles vignes AOP
Cotes du Rhéne Belleruche Chapoutier AOP
Morgon Grand Cras Chevallier métra AOC
Croze Hermitage Petite Ruche Chapoutier
Saint Joseph Romain D'Aniello AOP

Champagne, selon arrivage
Vins bouchés au verre (selon proposition)

Vins en pichets
Blanc, Rosé, Rouge CDR AOC

Eaux minérales plates ou gazeuses

75¢l
75¢cl
75¢l
75cl
75cl
75cl
75¢l

75¢l
75¢l
75cl
75cl

75cl
75¢l
75¢cl
75¢l
75cl

75¢l

12cl

25cl
50cl

50cl
1L

22€
23€
24€
27€
31€
35€
36€

27€
28€
30€
49€

27€
28€
29€
39€
48€

55€

6€

5,50€
10€

4,50€
6€

*L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération

NOS SALADES =

Afin de vous proposer aux meilleurs cours du marché :
Une sélection de viandes et poissons frais vous sera suggérée
quotidiennement a I'ardoise

La César 16€

Salade, blanc de volaille (UE), croGtons, parmesan, anchois

La Fernande 15€
Brochettes de chévre et camembert panés sur salade, assortiment de crudités

Le Bowl Veggy 15€

Quinoa, assortiment de crudités, muesli, mélange de graines

Le Poke Bowl Tataki de boeuf 18€

Boeuf mariné (UE), riz, Guacamole, feves, crudités, mélange de graines

Le Poke Bowl Tataki de thon 18€

Thon mariné, riz, Guacamole, feves, crudités, mélange de graines

Tous nos plats sont servis avec salade verte,
pommes de terre délicatesse roties au four
produites localement « La Jeannette » située & moins d'un km
de La Plage OU nos fameuses frites

POUR NOS PETITS PLAGISTES (-10 ANS) 8,50€

Croustillants de poulet ou steak haché (UE) ou mini burger

Servis avec frites
. ]
. ]
. ]

NOS PLATS =

Gambas flambées a la persillade 22€
Environ 300 g

Emincés de calamars géants sautés 17€
Lamelles de chorizo et poivrons

Tartare aux deux saumons 22¢€
Frais et fumé, assaisonnés creme citron a I'aneth

Formule Friture 22€
(Servie les soirs en semaine, les midis et soirs samedi, dimanche et jours fériés)
Petite friture Joéls, suivie d‘un nougat glacé

Beach burger Le simple 17€  Le double 23€
Viande hachée VBF, salade, tomate, oignons frits, sauce cheddar

Chicky burger 17€

Croustillants de poulet (UE), salade, tomate, oignons frits, sauce cheddar

Burger du Général Tao 17€
Croustillants de poulet (UE) enrobés sauce spécial général Tao « maison »,
salade, tomate, oignon frits

Burger Végétarien 17€
Steack végétal, salade, tomate, guacamole

Croustillants de poulet panés aux cornflakes 16€
Sauce cheddar

Andouvillette 15€

sauce moutarde a I'ancienne

Tartare de boeuf 17€
(200g, préparé par nos soins, viande fraiche UE)

L'effet Boeuf 240gr 19€
(Sélection de 3 piéces de boeuf de 80gr UE poélées)
Sauce du moment

*Liste des allergenes et provenance des viandes consultable en caisse.



