
Menus

P o e l é e  f o r e s t i è r e  &  c r e m e a u  c a r o t t e s  &  S a u c e  s e l o n  
L ’ H U M E U R  d u  C H E F  

ENTR É E S

TARTARE DE SAINT JACQUES & CREVETTES

P L A T S

D E S S E RT S

TZATZIKI REVISITÉ 

FOIE GRAS MI-CUIT MAISON 

FILET MIGNON DE PORC

 CABILLAUD AUX PETITS LEGUMES

FILET DE BOEUF 

 GOURMANDISE DE BRETAGNE 

LE CITRON MERINGUÉ DU CHEF 

MOJITO REVISITÉ

 ENTRÉE+ PLAT OU PLAT + DESSERT

            ENTRÉE+ PLAT +DESSERT
29 

36

S u p r ê m e  d ’ a g r u m e s ,  G e l  p a m p l e m o u s s e  &  S o r b e t  a c i d u l é   

E a u  d e  c o n c o m b r e ,  C r e m e a u x  v e r d o y a n t  &  s o n
c r o q u a n t  é c l a t s  g o u r m a n d

&  s o n  p r é s s é e  d e  p o m m e  d e  t e r r e  ,  D u x e l l e  ,  s a u c e  d u
S o l e i l  

S a u c e  T e r r e  &  M e r ,  P e r l e s  s a v o u r e u s e s  

F A R  B R E T O N  D E  L A  M A I S O N  r e v i s i t é  S A U C E  C A R A M E L ,
G L A C E  I S I G N Y  A U  C A R A M E L  b e u r r e  s a l é  

M e r c i  d e  f a i r e  l e  c h o i x  d e  v o t r e  d e s s e r t  e n  d é b u t  d e  r e p a s
 s i n o n  l e  t e m p s  d ’ a t t e n t e  s e r a  d e  1 5  m i n u t e s  m i n i m u m  a u  m o m e n t  d e  v o t r e  d e m a n d e  p o u r  s a

r é a l i s a t i o n .

FAIT MAISON 

PLATEAU DE FROMAGES SUPP
9€/PERS

POSSIBLE SEUL A
LA CARTE 

POSSIBLE SEUL A
LA CARTE 

PAS DE CHANGEMENT D’ACCOMPAGNEMENTS 

&  s o n  C o n f i t  d e  F r u i t s  d e  s a i s o n  

M e r i n g u e  &  c r è m e  c i t r o n  g o u t e u s e  (  s e c r e t  d u  c h e f )  

P a n n a c o t t a  m e n t h e ,  G e l  r h u m  &  e s p u m a  d e  C i t r o n  

.90

.90



A la Carte
E N T R É E S

 1 8 . 9 0 €

P L A T S  

2 2 €

2 1 . 7 0 €

D E S S E R T S

FOIE GRAS MI-CUIT MAISON 

1 4 . 5 0 €

2 1

1 1 €

PIECE ROYALE DE BOEUF EN FILET 

2 4 . 9 0 €

TZATZIKI REVISITÉ 
E a u  d e  c o m c o m b r e ,  c r é m e a u x  v e r d o y a n t  &  s o n  c r o q u a n t  “ c l a t s

g o u r m a n d  

TARTARE DE SAINT JACQUES & CREVETTES
S u p r ê m e  d ’ a g r u m e s ,  G e l  p a m p l e m o u s s e  &  S o r b e t

a c i d u l é   

 CABILLAUD AUX PETITS LEGUMES 
P e t i t s  l é g u m e s  s u r  s o n  l i t  d e  p i p e r a d e   &  s a u c e  t e r r e  e t  m e r  &

p e r l e s  b a l s a m i q u e

FILET MIGNON DE PORC
&  s o n  p r é s s é e  d e  p o m m e  d e  t e r r e  ,  D u x e l l e ,  s a u c e  d u  s o l e i l  

M e r c i  d e  f a i r e  l e  c h o i x  d e  v o t r e  d e s s e r t  e n  d é b u t  d e  r e p a s
 s i n o n  l e  t e m p s  d ’ a t t e n t e  s e r a  d e  1 5  m i n u t e s  m i n i m u m  a u  m o m e n t  d e  v o t r e  d e m a n d e  p o u r  s a

r é a l i s a t i o n .

FAIT MAISON 

&  s o n  C o n f i t  d e  F r u i t s  d e  s a i s o n  

   GOURMANDISE DE BRETAGNE 

LE CITRON MERINGUÉ DU CHEF 

MOJITO REVISITÉ

F A R  B R E T O N  D E  L A  M A I S O N  r e v i s i t é  S A U C E  C A R A M E L ,
G L A C E  I S I G N Y  A U  C A R A M E L  b e u r r e  s a l é  

M e r i n g u e  &  c r è m e  c i t r o n  g o u t e u s e  (  s e c r e t  d u  c h e f )  

P a n n a c o t t a  m e n t h e ,  G e l  r h u m  &  e s p u m a  d e  C i t r o n  

P o é l l é  f o r e s t i è r e  &  c r e m e u x  c a r o t t e s ,  s a u c e  s e l o n
l ’ H U M E U R  d u  C H E F  



2

Idée du Chef

   GALETTE DE BLÉ
ROULÉE AU CANARD

EFFILOCHÉ 
18.9

& frites Maison

& frites Maison

Alliance: Plat rapide, bistronomie ... 

 L é g u m e s  c r o q u a n t .  G a l e t t e  d e  b l é  

Façon TACOS

FAIT MAISON 

Uniquement le midi 



Notre Viande 

PIÈCE ROYALE DE BOEUF

SELCTION 

 F I L E T  d e  B o e u f  
V B F  o u  S u g g e s t i o n  d e  m o m e n t  

24.90€

NEÉ: FRANCE 
ÉLEVÉE : FRANCE

ABATTUE: FRANCE 

& Frites Maison

Nos Accompagnements 
EN SUPPLEMENT (HORS CARTE -

PAS DE CHANGEMENT
D’ACCOMPAGNEMENT ASSIETTE DE LEGUMES 

ASSIETTE DE FRITES 
SALADE VERTE 

Menu “P’tit Bout”
M I N I  T A C O S  R E V I S T E  D U  C H E F

O U
S U G G E S T I O N  D U  J O U R  ( S E L O N

A R R I V A G E )
+  C O U P E  G L A C E  

ROULE À L’EFFILOCHE DE
CANARD 

& FRITES MAISON

-12 ANS 

& FRITES MAISON12

5.9€

CUISSON CONSEILLEE
 BLEUE /SAIGNANTE

9.90€

3.9€

.90€

SELON ARRIVAGE
& DISPONIBILITÉ 
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