ﬁFAIT MAISON

4

ENTREE+ PLAT OU PLAT + DESSERT
29.90
ENTREE+ PLAT +DESSERT

30 .90
ENTREES

@ TARTARE DE SAINT JACQUES & CREVETTES

Supréme d’agrumes, Gel pamplemousse & Sorbet acidulé

m TZATZIKI REVISITE

Eau de concombre, Cremeaux verdoyant & son
croquant éclats gourmand

{14  FOIE GRAS MI-CUIT MAISON

& son Confit de Fruits de saison POSSIBLE SEUL A

PLATS
FILET MIGNON DE PORC

& son préssée de pomme de terre , Duxelle , sauce du

Soleil
m CABILLAUD AUX PETITS LEGUMES
Sauce Terre & Mer, Perles savoureuses
@ FILET DE BOEUF
Poelée forestiére & cremeau carottes & Sauce selon
L' HUMEUR du CHEF POSSIBLLEEEE%?
PLATEAU DE FROMAGES SUPP
9€/PERS
DESSERTS

Merci de faire le choix de votre dessert en début de repas
sinon le temps d’attente sera de 15 minutes minimum au moment de votre demande pour sa
réalisation.

ﬁ GOURMANDISE DE BRETAGNE

FAR BRETON DE LA MAISON revisité SAUCE CARAMEL,
GLACE ISIGNY AU CARAMEL beurre salé

ﬁ LE CITRON MERINGUE DU CHEF

Meringue & créme citron gouteuse ( secret du chef)

MOJITO REVISITE

ﬁ Pannacotta menthe, Gel rhum & espuma de Citron
m PAS DE CHANGEMENT D'ACCOMPAGNEMENTS%
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ENTREES
TZATZIKI REVISITE

@Eau de comcombre, crémeaux verdoyant & son croquant “clats

gourmand

14.50€

TARTARE DE SAINT JACQUES & CREVETTES

Supréme d’agrumes, Gel pamplemousse & Sorbet
acidulé
18.90€

FOIE GRAS MI-CUIT MAISON

& son Confit de Fruits de saison
21

PLATS
PIECE ROYALE DE BOEUF EN FILET

Poéllé forestiére & cremeux carottes, sauce selon
I"THUMEUR du CHEF
24.90€
CABILLAUD AUX PETITS LEGUMES

Petits légumes sur son lit de piperade & sauce terre et mer &
perles balsamique

21.70€
FILET MIGNON DE PORC

& son préssée de pomme de terre , Duxelle, sauce du soleil
22€

DESSERTS

GOURMANDISE DE BRETAGNE

FAR BRETON DE LA MAISON revisité SAUCE CARAMEL,
GLACE ISIGNY AU CARAMEL beurre salé

LE CITRON MERINGUE DU CHEF

Meringue & créme citron gouteuse ( secret du chef)

MOJITO REVISITE

Pannacotta menthe, Gel rhum & espuma de Citron

11€

Merci de faire le choix de votre dessert en début de repas

réalisation.
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Fagen TACOS

GALETTE DE BLE
ROULEE AU CANARD
EFFILOCHE
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NMNetre Viande

Fhites I ais
o Flites o
FILET de Boeuf
VBF ou Suggestion de moment

IMNMenw “Ftit Gout”
ut ‘Doul
MINTI TACOS REVISTE DU CHEF

& FRITES MAISON
SUGGESTION DU FOUR (SELON
ARRIVAGE) & FRITES MAISON
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