
Ristorantino



Lachscarpaccio	  
Marinierter geräucherter Lachs (D,15)

16,50

Carpaccio	  
Marinierte hauchdünne Filetscheiben vom Rind mit Rucola, Kirschtomaten, Salatkerne und 
Parmesan (G,15)

17,50

Caprese	
Mozzarella mit Tomaten, Basilikum und Oliven (G,6) 
13,-

Antipasto Italiano	  
Gemischte italienische Vorspeise (G,J,2,3,6)

17,50

Gebratene Champignons mit Shrimps	  
in Knoblauchbutter (A,D,G)

16,50

Bruschetta 	    
Geröstetes Brot mit Tomaten, Lauch, Basilikum, Knoblauch, Oregano und Oliven (A,6)

9,-
	
Tomatencremesuppe	  
Hausgemachte Tomatencremesuppe, verfeinert mit Wodka und Sahne (G)

8,-

dazu empfehlen wir

Pizzabrot	
Olivenöl/Salz (A)

5,50

Pizzabrot Aglio	
Olivenöl/Knoblauch/Salz (A)

6,-

Pizzabrot Rosmarino Cipolla	
Olivenöl/Zwiebeln/Rosmarin (A)

6,50

Vorspeisen

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive gesetzlicher MwSt.



Salate
Kleiner gemischter Salat
mit hausgemachtem Sahnedressing (G,5), oder Balsamicodressing (5,16)

7,-

Großer gemischte Salat
mit hausgemachtem Sahnedressing (G,5) oder Balsamicodressing (5,16)

9,50

Salatteller „Tricolore“
Verschiedene Blattsalate mit Kochschinken,Ei,Thunfisch, Gouda, Paprika,
Mais, Oliven, milde Peperoni und hausgemachtem Sahnedressing (C,D,G,2,3,5,6,8)

16,50

Salatteller Prosciutto e Melone
Verschiedene Blattsalate mit Parmaschinken, Melone, Mozzarella, Champignons, Salatkerne
und Balsamicodressing (G,8,16)

16,50

Thunfischsalat mit Tomaten
Thunfisch mit Tomaten, roten Zwiebeln und Zitronendressing (D,15)

13,50

Salatteller mit Putenstreifen
Verschiedene Blattsalate mit Putensteifen,Champignons, Salatkerne, Zwiebeln, Weißwein 
und Balsamicodressing (G,16)

15,50

Salatteller mit warmen Shrimps
Verschiedene Blattsalate mit warmen Shrimps, Champignons und Balsamicodressing (D,G)

16,50

 

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive gesetzlicher MwSt.



Nudelgerichte

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive gesetzlicher MwSt.

Contadina (pikant)
Tomatensauce mit Erbsen, Champignons, Kochschinken,
Gouda, Peperoncino und Parmesan (A,G,8)

14,50

Philadelphia
Tomatensauce mit Philadelphia (A,G)

13,-

Carbonara mit Sahnesoße oder „originale allo Chef“
Mit Kochschinken, Sahne, Ei und Parmesan oder mit Speck,Ei, Weißwein und Parmesan (A,C,G,8,16)

14,-

Tonno (pikant)
Mit Tomatensauce, Thunfisch und Peperoncino (A,D)

14,50

Aglio Olio (pikant)
Mit Olivenöl, Knoblauch, Kirschtomate und Peperoncino (A)

12,-

Pomodoro
Mit Tomatensauce und Basilikum (A)

12,-

Gamberetti
Mit Sahnesauce und Shrimps (A,B,G)

15,50

Frutti di Mare (pikant)
Mit Meeresfrüchte, Kirschtomaten, Weißweinsauce und Peperoncino (A,B,D,N)

18,50

Diavolo (scharf)
Mit Tomatensauce, Knoblauch und Peperoncino (A)

13,-

Gorgonzola
Mit Sahnesauce, Gorgonzola geröstete Walnuss (A,G)

14,50

Salmone
Mit Tomatensahnesauce und Räucherlachs (A,D,G)

15,50

Filetto (pikant)
Mit Chiantitomatensauce, Rinderfiletstreifen und Peperoncino (A,16)

18,-

Al limone
Mit Sahnesauce,Putenstreifen, Zitrone, Zitronengras und Parmesan (A,G,15)

16,50



Nudelgerichte

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive gesetzlicher MwSt.

4 Formaggi
Mit Sahnesauce, Gorgonzola, Gouda, Cheddar und Parmesan (A,G,8)

14,50

Alla Panna
Mit Sahnesauce, Kochschinken und Parmesan (A,G,8)

13,50

Al Forno
Mit Tomatensauce, Mozzarella und Parmesan überbacken (A,G)

13.-

Pastasorten:
Penne Rigate
Spaghetti
Tagliatelle (+1,50€)

Gnocchi (+1,50€)

Vegetarische Tortellini (+1,50€)

Fischgerichte
Riesengarnelen in Cognacsauce
mit Blattspinat und Rosmarinkartoffeln (B)

35,50

Zanderfilet in Weißweinsauce
mit Rosamarinkartofeln und kleinem gemischten Salat an Balsamicodressing (A,D,5,16)

26,50

Spaghetti Gambas (pikant)
Mit Tigergarnelen, Olivenöl, Knoblauch, Kirschtomaten, Cognac und Peperoncino (A,B)

26,-

Fragen Sie nach unserem Tagesangebot!



Fleischgerichte

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive gesetzlicher MwSt.

Putenschnitzel im Eimantel gebraten
mit kleinem gemischtem Salat an Sahnedressing (A,C,G,5)

16,50

Schweinekotelett in Chiantisauce
mit Rosmarinkartoffeln und kleinem gemischter Salat an Balsamicodressing (5,16)

20,-

Scaloppina al vino bianco oder al limone
Kalbsrücken in Weißweinsauce oder Zitronensauce, mit Rosmarinkartoffeln
und kleinem gemischtem Salat an Balsamicodressing (A,15,16)

25,-

Rinderfilet alla Gorgonzola
mit Tagliatelle in Gorgonzolasahnesauce (A,G)

34,- 

Gebratenes Rinderfilet
mit Grillgemüse und Kartoffelspalten
34,-



Pizzen
Pizza Punto
Tomate/Mozzarella/Kirschtomaten/Rucola/Parmesanspalten (A,G)

14,-

Pizza Punto e Parma
Tomate/Mozzarella/Kirschtomaten/Rucola/Parmaschinken/Parmesanspalten (A,G,8)

16,50

Pizza Mozzarella e Parma
Tomate/Mozzarella/Parmaschinken (A,G,8)

14,50 
Pizza Mozzarella e Basilico
Tomate/Mozzarella/Basilikum (A,G)

12,-

Pizza Calzone
Tomate/Gouda/Philadelphia/Champignons/Schinken/
Salami/Artischocken (A,G,J,2,3,8)

13,50

Pizza 4 Stagioni
Tomate/Gouda/Champignons/Schinken/Salami/Artischocken/Ei (A,C,G,J,2,3,8)

13,50

Pizza Vegetaria
Tomate/Gouda/Champignons/Brokkoli/Zucchini/Aubergine/Paprika/Artischocken (A,G)

14,-

Pizza mit scharfer Salami und Gorgonzola (A,G,J,2,3)

14,50

Pizza 4 Formaggi
Tomate/ vier verschiedene Käsesorten (A,G)

14,-

Pizza Margherita
Tomate/Gouda (A,G)

10,50

Pizza Frutti di Mare
Tomate/Gouda/Meeresfrüchte (A,B,D,G,N)

16,-

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive gesetzlicher MwSt.



Pizzen

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive gesetzlicher MwSt.

Stellen Sie sich Ihre Pizza nach eigenem Wunsch zusammen!

Grundpreis	 Tomate/Gouda (A,G) 					     10,00
	
	 Mais/Kapern/Champignons/
	 Knoblauch/
	 Zwiebeln/Artischocken/
	 scharfe oder
	 milde Peperoni(2,3)/
	 Oliven(6)/extra Gouda(G)					    1,00

	 Paprika/Ei(C)/Sardellen
	 (D,2,3)/Zucchini/Aubergine/
	 Mozzarella(G)/
	 Spinat/Ananas(15)/
	 Schinken(8)/Salami(J,2,3)/
	 Tomaten							       1,50

	 Parmesanspalten (G)/
	 Rucola/Kirschtomaten					     2,00

	 Gorgonzola (G)/scharfe
	 Salami (J,2,3)/Thunfisch
	 (D)/Shrimps (B,N)/
	 Parmaschinken						      2,50



Dessert

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive gesetzlicher MwSt.

Semmifreddo al caffè
Halbgefrorenes Eis (C,F,G)

7,50	
	
Panna Cotta
Italienischer Sahnepudding (G,F)

9,-	

Hausgemachtes Tiramisù (A,C,G)

9,50
	  
Tartufo Eis weiß (G,C,F,1) oder schwarz (G,C,F,H) 

Getränke
Alkoholfreie Getränke
Coca Cola (1,11)   		  0,2l   2,80
Cola Zero (1,11)  		  0,33l   4,50
Fanta (1)      		  0,2l   2,80
Spezi (1,11)    		  0,2l   2,80
Sprite (15)		  0,2l   2,80
Mineralwasser       		  0,2l   2,50
S. Pellegrino		  0,2l   3,20
		  0,5l   4,80
		  1,0l   7,20
Acqua Panna		  0,5l   4,80
Apfelsaftschorle 		  0,2l   2,80
Apfelsaft		  0,2l   3,50
Orangensaft		   0,2l   4,---
O-Saftschorle		  0,2l   3,--- 
Tonic Water (12,15)		  0,2l   3,50
Bitter Lemon (12,15)		  0,2l   3,50
Kirschsaft (1)		  0,2l   3,50
Kirschsaftschorle (1)		  0,4l   4,50
Orange Soda (1)		  0,33l   4,50
Lemon Soda (1,15)		  0,33l   4,50
Zitrone natur		  0,2l   4,00
Bitterino (1)		  0,1l   4,20
Crodino (1)		  0,1l   4,20
Rabarbersaftschorle		  0,3l   4,80
Johannessaftschorle		  0,3l   4,80

Heiße Getränke
Kaffee		  Tasse   3,20
Espresso    2,80  	          dopp. Espresso  4,20
Cappuccino		   3,80
originale oder mit Sahne
Tee – verschiedene Sorten	 3,00
Latte Macchiato		   4,20

Bier
Export vom Fass		
		
Pils vom Fass 		  --
		  -
Weizenbier Kristall		    
Weizenbier Hefe hell 		
		
Weizenbier Hefe dunkel		
Alkoholfreies Pils 		  --
Pils-Radler 0,3l   3,80		  -
Hefenweizen-Radler	 0,3l   3,80	 - 
Alkoholfreies Weizen		     

0,4l 4,20

0,4l 4,20
0,4l 4,20
0,4l 4,20
0,4l 3,50 

0,4l 4,20 
0,4l 5,50 
0,4l 5,80
0,4l 4,50

0,4l 4,50

0,4l 5,50

8,50

0,3l
0,5l
0,3l
0,5l
0,5l
0,5l
0,3l
0,5l
0,3l
0,5l
0,5l
0,5l

3,80
5,50
4,-
6,-
5,50
5,50
3,80
5,50
4,-
5,-
5,-
5,50



Offene italienische Weine
Weißwein:

Frascati		  0,25l   6,50

Orvieto		  0,25l   6,50

Chardonnay		  0,25l   7,---

Pinot Grigio		  0,25l   7,--- 

Rotwein:

Chianti Ruffino		  0,25l   6,---

Bardolino		  0,25l   6,50

Lambrusco		  0,25l   6,50

Primitivo		  0,25l   7,---

Rosé:

Rosatello		  0,25l   6,50

Schorle (rot/weiß – süß/sauer)	 0,25l   4,80 

Aperitifs
Martini bianco		  5cl   4,80

Martini rosso		  5cl   4,80

Glas Prosecco		  5,50

Prosecco Aperol Spritz		  7,50

Hugo		  7,50 

Spirits
Wodka		  2cl   4,00

Williams		  2cl   4,50

Whiskies
Chivas Regal (12 years old)	 4cl   8,00

Jack Daniels		  4cl   7,00 

Cognacs
Vecchia Romagna		  2cl   5,00

Grappe
Nebbiolo di Barolo            	 2cl   6,50  

Stravecchia	 2cl   5,50

Fragen Sie uns nach weiteren Sorten 

Liköre
Amaretto di Saronno		  2cl   4,00

Sambuca Molinari		  2cl   4,00

Ramazzotti		  2cl   4,00

Bailey’s (1,11)		  2cl   5,00

Fernet		  2cl   4,00

Averna		  2cl   4,00

Long Drinks
Campari Soda (1)		  6,50

Campari Orange (1)		  7,50

Wodka Orange oder Lemon	 6,00

Bacardi Cola		  7,---

Whiskey Cola		  7,---

 

 
 

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive gesetzlicher MwSt

Getränke

Fragen Sie nach unserem Weinangebot außerhalb der Karte!



Zusatzstoffe
(1)	 Mit Farbstoff
(2)	 Mit Konservierungsstoffen
(3)	 Mit Antioxidationsmitteln
(4)	 Mit Geschmacksverstärkern
(5)	 Geschwefelt
(6)	 Geschwärzt
(7)	 Gewachst
(8)	 Mit Phosphat
(9)	 Mit Süßungsmittel
(10) 	 Mit Milcheiweiß/Stärke/Eiklar
(11)	 Koffeinhaltig
(12)	 Chininhaltig
(13)	 Mit Taurin
(14)	 Gentechnisch Verändert
(15)	 Zitronensäure
(16)	 Sulfite

(A)	 Glutenhaltiges Getreide
(B)	 Krebstiere und Krebserzeugnisse
(C)	 Eier und Eiererzeugnisse
(D)	 Fisch und Fischerzeugnisse
(E)	 Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse
(F)	 Sojabohnen und Sojaerzeugnisse
(G)	 Milch/Laktose
(H)	 Schalenfrüchte
(I)	 Sellerie und Sellerieerzeugnisse
(J)	 Senf und Senferzeugnisse
(K)	 Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
(L)	 Schwefeldioxid
(M)	 Lupinen und Lupinenerzeugnisse
(N)	 Weichtiere und daraus gewonnen Erzeugnisse

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive gesetzlicher MwSt.

Allergene



Inhaberin: Severine Castaldi
Marktstraße 30 · 73207 Plochingen

Telefon 0 71 53-7 19 13


