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SUR LE POUCE

FOCACCIA MAISON %
Aux herbes de Provence

OLIVES ITALIENNES X6™
Olives vertes italiennes geantes

HUILE D°OLIVE &

Petite bouteilles d’huile
extra vierge des Pouilles 250ml

PIMENTS FARCIS AU THON

NOS ENTRES

POLENTINE™®™ 7€
Polenta frits farcie aux fromages italiens

SCARMORZINE PUGLIESI % <G
Boulette de mozzarella fumeée pané et frits

FLOWER POWER - 8CG
Beignet de fleur de courgette et stracciatella

P ANCHOIS PANES ® 8
Friture d’anchois paneé,

sauce vierge de tomates sechées, basilic,
poivrons grilles, oignons rouges

ARANCINI A LA TRUFFE 9€C

Bouleﬁtefs de risotto a la truffe,
ceeur de fromages

LES ANTIPASTI & 166

Aubergines, courgettes grillées

et marinees, artichauts,
oivrons farcis au thon et a la ricotta,
omates confites, olives geantes.

BURRATA CREMEUSE 11.50€

Huile d’olive extra vierge bhiologique
de Sicile, olives italienne, tomates confites,
roquette

LA CHARCUTERIE ITALIENNE 156

. Prix TTC service inclue X
Nos viandes sont d'origines Francaise et Italienne

La liste des allergenes est disponible sur demande.
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NOS PATES ET GNNOCCHI

LA VERA CARBONARA 176
Aux ceufs, guanciale affiné au poivre,
pecorino et parmigiano

MAFALDINE TARTUFO % 19€
Creme a la truffe, lamelle de truffe,

petits champignons saute, copeaux de
parmesan.

RICOTTA E SPINACIO 1€C

Ravioli farci a la ricotta de bufflone et épinards
sauce tomate cuisine au basilic et burrata

TAGLIOLINI NERI PISTACCHIO

Pesto depistache, pomodori confit, 1IR€ : ; A. 0%
tartare de gambas marine a Uhuile extra VR, B SO
vierge d'olive et citron vert BN\
GRAN TORTELLONI 1TC
Sauce gorgonzola, chutney de pommes s

La Pas.a DCL caro DeMANDEZ NOUS!

NOS PLATS

AUBERGINES A LA PARMIGIANA % 16.30C
Gratin d’auberginesa lasaucetomates

italienne, basilic, mozzarella, parmigiano.

Servie avec une salade verte

LASAGNE A LA BOLOGNESE 15.50C

Ala viande de boeuf, sauce tomate
italienne, hechamel et parmigiano.
Servie avec une salade verte

Prix TTC service inclue
Nos viandes sont d'origines Francaise et Italienne
La liste des allergenes est disponible sur demande.




NOS PIZZAS
LE ROSSE

Base sauce tomate

MARGHERITAL® - 10.80€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte,
huile de basilic

AXEL O 13.806
Sauce tomate, mozzarella fior di latte,
jambon cuit ferrarini, olives noires

GINA 11.80€
Sauce tomate, mozzarella fior di
latte, jambon cuit, champignons

SOLE MIO 13.80€

Sauce_ tomate, mozzarella fior di latte,
anchois, olives, basilic, fleure de capres,

tomates confites

MAMAMIAAA { 16.80€C
Sauce tomate, mozzarella fior di latte,
spianata, stracciatella, oignons rouges,
olives, nduja

PARMAGEDON 1€.80C

Sauce tomate, mozzarella fior di latte,
Jambon de Parme, ecailles de
parmesan, roquettes

RAGU \ 17.80C
Sauce tomate, mozzarella fior di latte,

saucisses hachées, poivrons grillés,
spianata, copeaux de parmesan

BELLAS, 16.80€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte,
tomates cerises, artichauts, poivrons,
aubergines et courgettes grillées,
olives italienne

NOS SUPPLEMENTS
Pate a la graine de sésame 1.50€

Jambon blanc / Spianata / Mortadella 3€
Jambon de Parme 4€

1 Légume au choix 2€ -

Anchois 4€ -

Viandes hachées 4€

Mozzarella 2€

Burrata / Stracciatella / Autres fromages 4€

LE BIANCHE

Base mozzarella fior di latte

FORZA 4™ 13.80€

Mozzarella fior di latte, gorgonzola,
scamorza fume, taleggio

MORTADELLA 16.80€
Mozzarella fior di latte, mortadella,
pistaches egrenes, stracciatella

MATA S 16.80€
Mozzarella fior di latte, fromages
de chevre Saint Maures, courgettes
grillees, miel bio de forét, roquette,
noisettes

PURA BUFALA % 16.806

Mozzarella au lait de bufflonne,
duo de tomates cerises confites,
pesto rouges, copeau de
parmesan, olives.

BORATA 18.80€

Mozzarella fior di latte, creme
truffee, Jambon aux herbes,burrata,
champignons grilles, parmesan

BUFALA BILL 18.80€

Mozzarella di bufala DOP,
hachee de saucisse, pancetta,
ceuf, parmesan, oignons, poivre
du moulin

CARPACCIO 18.80€

Mozzarella fior di latte
carpaccio de bresaola (boeuf),
cepes grillé, gorgonzola,
roquette, copeaux de parmesan

SALMONE 18.80€C

Mozzarella fior di latte, saumon
fume, poireaux rotis au four,
bufala, zeste de citron confit

. Prix TTC service inclue .
Nos viandes sont d'origines Francaise et Italienne
La liste des allergenes est disponible sur demande.



NOS DESSCI'LS

CANNOLO GG AFFOCGATO (&
Biscuit sicilien, Bouledeglacevanille,
creme de fromage sucreée, pistaches espresso

TIRAMISU 8C PROFITROLES 92¢
Creme de mascarpone aux ceufs, Choux maison, glace vanille,
Biscuits savoiardi, Café, Amaretto nocciolata

LE DESSERT EN SUGGESTION

L=
s
7 ° &
NOS BOISSONS
GOURMANDES
CAFE FRAPPE 2506 FRAPPUCINO 3.50€
Café allongé, glace Café allonge, lait, sirop de vanille
CHOCOCINO 54306 CARACINO 1.506
.. Caféallongé lait,coulis chocolat, Caféallonge,lait, couliscaramel
4 creme fouettee creme fouette
Afk AFFOGATO VANILLE sQ AFFOGATO CHOCOLATGC
fi ()F
/' Boule de glace vanille, Boule de glace chocolat,
/ expresso expresso
| LA BOISSON DU MOMENT  * o 4.50¢°

Prix TTC service inclue
La liste des allergenes est disponible sur demagde.




NOS BOISSONS SANS ALCOOL

NOS SOFTS NOS CAFES ET THES
Sirop 25cl (péche,grenadine, 35.00¢ Espresso (.R0C
menthe, citron, fraise ) Ristretto 1.80€C
Limonade 5.50¢ Double expresso 5.50¢
Perrier 33cl %.00¢ Lungo 2.00¢
Fuze tea 33cl 2.00€ Café frappé 2.50C
Jus de fruits 25cl (Ananas, Fraise, ~ #-00¢ Frappucino 5.50¢
Tomate, Pomme, Orange, Cranberry ) Chococino 55306
Coca-cola 55cl 4.50C Caracino 4.50¢
Coca-cola 0 35cl A.50€ Affogato G.00¢
Schweppes agrumes 25cl 5.530C
Schweppes tonic 25cl %.50C NOS MOCKTAILS
Thé glacé maison 25c¢l A.30C
Vittel 1L T . e
) ?.00€ Cabella 6.50€
St Pellegrino 1L 5.00€ Cranberry,Ananas, Jus de citron, Sirop de peche
Venisa TC
Vanille,Jusde fraise, Piment d'Espelette, Citron
NOS BIERES . ‘
SANS ALCOOL Milano , , A
235CL Thé,Jusdecitron, Purée de Passion, Abricot
4.80€

Blonde houteille sans alcool

NOS BOISSONS AVEC ALCOOL

NOS APERITIES NOS COCKTAILS
Ricard 4cl .30€ Carlo Spritz 10G
Marsala Amande 5cl 30€ Aperol,Campari,Prosecco, Tonic

ST IS BT R}

Whisky Clan Campbell 5¢l .30C Negroni 106
Martini Rosso / Bianco 10cl 306 CampartVermouth, Gin
Rhum / Whisky Coca 25cl G.30C Roma 12¢
Whisky Bellevoie triple malt 12.00€ ﬁ‘,{{,’%‘ »Vgﬁfz{gsp?ﬁfégisp
Rhum Botran 12.00C 126
Voltera
Vodka,Citron vert, Purée de passion,
Jus d’abricot
NOS BIERES
COCKTAIL DUMOMENT 10€
25CL 55CL 50CL
Perroni bouteille 53.00¢
Blonde %.80€ 9.80€ NOS DIGESTIFS
IPA %.80€ 9.80¢€ Bailey's 5cl G
Get 27 5cl Ge

Limoncello 5c¢l GE




NOS VINS

VINI ROSSO

12CL 75CL
Lambrusco L.G.T Italia 21€
Nero d’avola D.0.C Sicilia  4.50¢€ 25€
Gran passione LG.T Italia 5¢€ 28¢€
Lupo Puglia LG.T Italia 5.50¢€ 32¢€
VINI ROSE

12CL  75CL
Lambrusco L.G.T Italia 21¢€
Mystere L.G.P France 4.50¢€ 25¢€

VINI BLANCO
12CL 75CL

Lambrusco LG.T Italia 21¢
Terres Basses I.G.P France 4.50¢ 25¢€
Demoiselle I.G.P France 4.50€ 25€

VINI SPUMANTE

12CL 75CL
Prosecco D.D.0.C Italia 28¢
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	italienne, basilic, mozzarella, parmigiano. Servie avec une salade verte
	17.50€
	LASAGNE A LA BOLOGNESE

	A la viande de boeuf, sauce tomate
	italienne, béchamel et parmigiano. Servie avec une salade verte
	Nos viandes sont d’origines Française et Italienne
	La liste des allergènes est disponible sur demande.
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	LE ROSSE Base sauce tomate
	MARGHERITAL
	10.80€

	Sauce tomate, mozzarella fior di latte, huile de basilic
	AXEL
	13.80€


	Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon cuit ferrarini, olives noires
	GINA
	14.80€


	Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon cuit, champignons
	SOLE MIO
	15.80€


	Sauce tomate, mozzarella fior di latte, anchois, olives, basilic, fleure de câpres, tomates confites
	16.80€
	MAMAMIAAA

	Sauce tomate, mozzarella fior di latte,
	spianata, stracciatella, oignons rouges,
	olives, nduja
	LE BIANCHE
	Base mozzarella fior di latte
	15.80€
	FORZA 4
	Mozzarella fior di latte, gorgonzola, scamorza fumé, taleggio

	MORTADELLA
	16.80€

	Mozzarella fior di latte, mortadella,  pistaches égrenés, stracciatella
	MAIA
	16.80€


	Mozzarella fior di latte, fromages  de chèvre Saint Maures, courgettes grillées , miel bio de forêt, roquette, noisettes
	17.80€
	PARMAGEDON

	Sauce tomate, mozzarella fior di latte, Jambon de Parme, écailles de  parmesan, roquettes
	Sauce tomate, mozzarella fior di latte,  saucisses hachées, poivrons grillés,  spianata, copeaux de parmesan
	17.80€
	RAGU
	16.80€

	BELLA

	Sauce tomate, mozzarella fior di latte,  tomates cerises, artichauts, poivrons,  aubergines et courgettes grillées,  olives italienne
	NOS SUPPLÉMENTS
	PURA BUFALA
	16.80€

	Mozzarella au lait de bufflonne, duo de tomates cerises confites, pesto rouges, copeau de parmesan, olives.
	BORAT’A
	18.80€


	Mozzarella fior di latte, crème truffée, Jambon aux herbes,burrata, champignons grillés, parmesan
	BUFALA BILL
	18.80€


	Mozzarella di bufala DOP, hachée de saucisse , pancetta, œuf, parmesan, oignons, poivre du moulin
	18.80€
	CARPACCIO

	Mozzarella fior di latte, carpaccio de bresaola (boeuf), cepes grillé, gorgonzola, roquette, copeaux de parmesan
	18.80€
	SALMONE

	Mozzarella fior di latte, saumon fumé, poireaux rotis au four, bufala, zeste de citron confit


	NOS Desserts
	TIRAMISU
	CAFE FRAPPE
	Café allongé, glace
	CANNOLO Biscuit sicilien, crème de fromage sucrée, pistaches
	6€
	AFFOGATO
	6€


	Bouledeglacevanille, espresso
	PROFITROLES
	9€
	8€


	Crème de mascarpone aux œufs,  Biscuits savoiardi, Café, Amaretto
	Choux maison, glace vanille, nocciolata
	LE DESSERT EN SUGGESTION


	NOS BOISSONS  GOURMANDES
	3.50€
	FRAPPUCINO
	2.50€

	Café allongé, lait, sirop de vanille
	chococino

	crème fouettée AFFOGATO VANILLE Boule de glace vanille,  expresso
	4.50€
	4.50€
	CARACINO

	Caféallongé,lait,coulis chocolat,
	Caféallongé,lait, couliscaramel
	crème fouetté AFFOGATO CHOCOLAT6€ Boule de glace chocolat,  expresso
	4.50€
	6€

	LA BOISSON DU MOMENT

	Nos BOISSONS SANS ALCOOL
	NOS SOFTS
	NOS CAFÉS ET THÉS
	menthe, citron, fraise ) Limonade Perrier 33cl Fuze tea 33cl Jus de fruits 25cl ( Ananas, Fraise, Tomate, Pomme, Orange, Cranberry ) Coca-cola 33cl Coca-cola 0 33cl Schweppes agrumes 25cl Schweppes tonic 25cl Thé glacé maison 25cl Vittel 1L St Pellegrino 1L
	Sirop 25cl (pêche,grenadine,
	Espresso Ristretto Double expresso Lungo Café frappé Frappucino Chococino Caracino Affogato

	NOS MOCKTAILS
	Cabella
	6.50€
	Cranberry,Ananas, Jus de citron, Sirop de pèche

	Venisa
	7€
	Vanille,Jusde fraise, Piment d'Espelette, Citron


	NOS BIERES SANS ALCOOL
	Milano
	7€
	Thé,Jusdecitron, Purée de Passion, Abricot


	NOS COCKTAILS
	NOS DIGESTIFS
	Blonde bouteille sans alcool


	Nos BOISSONS AVEC ALCOOL
	NOS APERITIFS
	Ricard 4cl Marsala Amande 5cl Whisky Clan Campbell 5cl Martini Rosso / Bianco 10cl Rhum / Whisky Coca 25cl Whisky Bellevoie triple malt Rhum Botran
	Carlo Spritz
	Negroni
	Voltera

	NOS BIERES
	COCKTAIL DU MOMENT
	Perroni bouteille Blonde IPA
	Bailey's 5cl Get 27 5cl Limoncello 5cl



	NOS VINS
	VINI ROSSO
	12CL
	75CL
	Lambrusco I.G.T Italia Nero d’avola D.O.C Sicilia Gran passione I.G.T Italia Lupo Puglia I.G.T Italia


	VINI ROSE
	12CL
	75CL
	Lambrusco I.G.T Italia Mystère  I.G.P France

	12CL
	75CL 21€
	12CL
	75CL

	VINI BLANCO
	Lambrusco I.G.T Italia
	Terres Basses I.G.P France
	Demoiselle I.G.P France

	VINI SPUMANTE
	Prosecco D.D.O.C Italia



