
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Francis vous propose 
 

ENTREES……………………………………………………………………………. 12€ 

Crémeux au foie Gras, lentilles cuisinées au ratafia 

Terrine de paleron de taureau, « vinaigrette à la moutarde au moût de raisin » 

Tartare de saumon « label rouge » sur Blinis maison au seigle 
 

PLATS…………………………………………………………………………………  19€ 

Tête de veau blanche sauce gribiche, pommes de terre vapeur 

Dos de Saumon « label rouge » cuit basse température,sauce vierge aux 

agrumes et carvi….écrasé de pommes de terre à la tartufata. 

Tataki de bœuf « Cœur de rumsteck charolais » kimchi cuisiné au riz 
 

Ma Sélection de Fromages :  

Camembert de Bufflonne, Chaource, Livarot……………………………………………. 8€ 
 

DESSERTS………………………………………………………………………… 5,50€ 

« Concoction » Biscuit Dacquoise et ganache légère au café et kalhua 

Marquise au chocolat, biscuit cuillère au thé matcha, coulis de framboises 

Bavaroise passion, aspic de mangue à la citronnelle. 

CHEZ FRANCIS 
Cantine Gastronomique 

Prix TTC en Euros – Service compris 

Tous les plats sont réalisés sur place par 

Francis 

 

FORMULES CANTINE 
(Sur place ou à emporter) 

 

Plat du jour ……………………………………………………12,50€ 
 

FORMULE A 18€ 
Salade du jour ou Terrine Beaujolaise + Plat du jour 

Ou 

Plat du jour et 1 Dessert au choix 
 

FORMULE A 23,50€ 
Salade du jour ou Terrine Beaujolaise + Plat du jour  

+1 Dessert au choix 
 

Chez francis – 17 BIS BOULEVARD DE LA PAIX 51100 REIMS –03.26.24.52.80 
OUVERT DU LUNDI AU VENDREDI 

DE 12h à 14h30 pour la restauration 

    14h30 à 19h30 Apéro-charcuteries-fromages-tapas-douceurs sucrées.               


