
PLATS
LE P’TIT CHÂTILLON

CHARCUTERIES
MAISON FAIT MAISON

Petite charcuteries
Sirop,

cordon bleu
frites salade 

Boule de glace 
(Vanille, fraise ou

chocolat)

10,50 €

15.00 €

Maison

CHA
RCUTERIES Menu enfant

Planches

Grande charcuteries

Petite fromages

Grande fromages

Foie gras frais du
chef 140 g

Frites soupoudrées de grana Padano AOP

Saint félicien au four 160 g et frites

28.00 €

15.OO €

28.OO €

30.OO €

12.5O €

6.0O €

Saumon fumé

Salades
18.00 €

Salade verte, mangue, avocat,
oignon rouge, chou blanc,

chou rouge, ciboulette

Buratta di buffala

jambon cru

Salade verte, oignon rouge,
chou blanc, chou rouge,

ciboulette

Pâté de campagne maison ............................. 12 €

Pour commencer

Tataki de thon, mangue, guacamole .........

12 €

12 €

Gauffre saumon fumé, guacamole.............. 12 €

Douzaine d‘escargots persillés..................... 14 €

6 grenouilles à la persillade  ........................... 16 €

Foie gras frais du chef 70 g............................. 19 €

Gauffre jambon cru, guacamole .................. 12€

Tataki de canard .................................................



PLATS

Burger éffiloché de boeuf .......................................... 22.00 €

Saint félicien 160 g au

four et son assortiment

de charcuteries maison

Plats

LE P’TIT CHÂTILLON

PÂTISSERIES
MAISON FAIT MAISON

Tiramisu glacé au café

Colonel

Un peu de fraicheur

Travers de porc marinés moutarde à
l’ancienne ........................................................................... 19.50 €

Joue de boeuf fondante, tagliatelles fraiches 19.50 €

Faux filet de boeuf simmental 250g et son
beurre persillé ................................................................ 21.50 €

Tataki de magret de canard et son jus corsé
de saveurs ......................................................................... 19.50 €

Tataki de thon, mangue, guacamole ................... 20.50 €

Tentacule de poulpe flambé au cognac,
tagliatelles  fraiches .................................................. 22.00 €

Servis avec frites aux épices et salade

Desserts

Coulant chocolat blanc et brisure de
framboise

Gauffre au caramel beurre salé et sauce
chocolat

Tarte au crémeux citron jaune, zeste de
citron vert

Glaces
Fraise - vanille

Citron - chocolat

3 € / boule
Assiette de fromages

7.OO €

7.0O €

GLACES ARTISANALES

ANTOLIN 4 € / boule

Génépi, jet 27, Limoncello

Dessert du jour 6.0O €

Vaney’s

Malitron

1 boule citron, 4 cl vodka

1 boule vanille, 4 cl bailey’s

1 boule citron, 4 cl malibu

9.0O €

Reblochon au four 240g

Reblochon au four 240 g

et son assortiment de

charcuteries maison

Reblochon au four 240g

et son travers de porc

19,50 €

21.50 €

26,50 €

34.00 €

Fromage au lait thermisé

Fromage au lait cru

Friture de Joels ............................................................... 19.00 €

Servis avec frites aux épices et salade

Crème brulée vanille griotte et boule de
glace vanille


