NUDELSUPPE MIT GEMUSESTREIFEN
FRITATTENSUPPE
KASPRESSKNODELSUPPE

ALT WIENER SUPPENTOPF

Suppennudel, Gemiise und Tafelspitz

CARPACCIO

hauchdiinn geschnittenes Rinderfilet auf Basilikum Pesto mit Parmesanraspel

fein garniert mit Tomate-Rucola Balsamico Glace und knusprigen Toast

THUNFISCH SALAT

Thunfisch auf Blattsalaten, Zwiebel und Tomaten
verfeinert mit Balsamico Glace

dazu servieren wir knusprigen Toast

GEMISCHTER SALAT / GRUNER SALAT

FITNESS-SALAT

Gegrillte Putenstreifen auf Blattsalat mit Joghurtdressing

STEIRISCHER BACKHENDLSALAT

Backhendlstreifen serviert auf Blattsalat mit Kerndl und Kiirbiskernen

"KREUZWIRT SALAT " VOM HUHNERFILET

Gegrillte Hithnerbruststreifen auf Blattsalat mit €ssiq/ ol Dressing
verfeinert mit Balsamico Glace

GEBACKENE ZANDERSTREIFEN AUF KNACKIGEN BLATTSALAT

fein garniert mit Balsamico Glace und Zwiebelringen
dazu servieren wir Sauce Tatar

(Gebachene]

ALL€ BEILAGEN PRO PORTION

5,90
6,90
6,20
6,90

12,90

12,90

6.90

18,90
19,90

19,90

20,90

= Vegetarisch

( = Scharf

6.40



= SCHNITZEL & CORDO

WIENERSCHNITZEL 18,90

wahlweise vom Schwein oder von der Pute

mit Pommes Frites

NATURSCHNITZ€L 18,90
wahlweise vom Schwein oder von der Pute

auf wiirzigen Natursaftl mit Reis

CORDON BLEU - DER KLASSIKER 19,90

wahlweise von Schwein oder der Pute
mit Petersilienkartoffel

CORDON BLEU "MEXICO ART " MIT JALAPENOS /’ = Scharf 20,90

wahlweise vom Schwein oder von der Pute

mit Pommes Frites

Aluf Wunsch servieren wir Thnen gerne
WILDPREISELBEEREN IM GLAS (38 G) 2,50

MARCHENWURSTEL 13,90
ein Paar frankfurter geqgrillt
mit Pommes Frites
KINDERWIENER 13,90
wahlweise von der Pute oder vom Schwein
mit Pommes Frites
HUHNERNUGGETS 13,90
mit Pommes Frites
)
) DE 1V
ONAT ()
€ DL]E
: 172 BACKHENDLY 12:90
(5/40)
) e
BACKHENDLSCHMAUS (AB 10 PORTIC ) FUGBAR




s
45;}* = Vegetarisch

KARNTNER KASNUDEL .

mit zerlassener Butter i

griinen Salat

KdsesparzLe

mit Kase iiberbacken im Pfandl serviert mit Réstzwiebel

SCHWEINERUCKENSTEAK

mit Krauterbutter
dazu servieren wir Petersilienkartoffel

KREUZWIRT-BURGER

180q Rinderhack, belegt mit Blattsalat, gebratenen Speck, Zwiebel, Tomaten
Cocktailsauce, Barbecue Sauce dazu Pommes Frites

GEGRILLTES HUHNERBRUSTFILET AUF NATURSAFTL

als Beilage servieren wir Kartoffelkroketten auf Rucolabett

GRILLTELLER
Gegrillte Rinderbeiried, Schweinefilet, Putenstiicke und Hiihnerbrustfilet
mit gebratenen Speck, Kréuterbutter dazu Pommes Frites

= ﬁ"i dazu empfehlen wir €6” 20

&/
ﬁ Scharf

3 Stiick 13,90
13,90

19,90

19,90

19,90

22,90




"KREUZWIRTPFANDL " AUF PFEFFERRAHMSAUCE 22,90

zart gegrilltes Schweinefilet, auf Pfefferrahmsauce
mit Kase iiberbacken, verfeinert mit Rostzwiebel
dazu servieren wir Butterspétzle

SCHMANKERLIELLER 23,90
zart gegrillte Rinderbeiried, Schweinefilet und Hiihnerbrustfilet

auf Pfefferrahmsauce,

dazu servieren wir Kartoffelrdsti und buntes Gemiise

HAUSPLATTE FUR 2 PERSONEN 48,90
Gegrilltes von der Beiried, Schweinefilet, Putenstiicke, Hendelbriistchen und gebackene Putenschnitzel

dazu Grillwiirstel mit gebratenen Speck und Pfefferrahmsauce

als Beilage servieren wir Reis, Pommes—frites und buntes Gemiise

GEGRILLTES ZANDER FILET 94.90
mit Petersilienkartoffel

dazu zerlassene Kréauter—Knoblauchbutter

RUMPSTEAK 32,90

gegrillte Rinderbeiriedscheibe ca, 250gp.
mit Krauterbutter
fein garniert mit Tomaten-Rucola und Balsamico Glace

dazu servieren wir Grillgemiise mit Kartoffelrdsti



verfeinert mit Schlagobers

SCHOKO-NUSSPALATSCHINKEN

1 Stiick Palatschinken gefiillt mit geriebenen Haselniissen, Walniissen

und Schokosauce,
garniert mit Schlagobers

€ISPALATSCHINKEN

1 Stiick Palatschinken gefiillt mit Vanilleeis, Schokosauce,

garniert mit Schlagobers

KAISERSCHMARREN

mit oder ohne Rosinen
dazu servieren wir
Zwetschkenrgster

MOHR IM HEMD
Schakokiichlein mit Schokosauce
garniert mit Schlagobers

GEBACKENE APFELRINGE
mit imt und Zucker

AFFOGATTO AL CAF€

€spresso mit Vanilleeis

wahlweise mit einen Schuss GRAPPA od. BAILEY 'S

GEMISCHTES €IS

Vanille—, €rdbeere—, und Schokoeis

TKUGEL €IS

1 PORTION SCHLAGOBERS

.
.
m

MARILLENPALATSCHINKEN

1Stiick Palatschinken gefiillt mit Marillenmarmelade

Grofd

Klein

MIT €IS
OHNE €IS

MIT €IS
OHNE €IS

OHNE SCHLAG
%\ MITSCHLAG

6,60

740

7,90

10,90

7,90

6,90
5,90

6,90
5,90

490
590

5,70
6,50

1,90

0,90



Weinviertel DAC Classic Qualitatswein 2021 FLO75L 27-
Trocken yl 1 ) :
) 1/8L 4,90
Welschriesling NO Qualitdtswein 2021 . FL1/8L 490
Trocken
Weisser Riesling NO Gold Siegel j e
Qualitdtswein 2021 Trocken h : :
~— 1/8 L 4,90
|
Chadonay Italienischer Weisswein 2021 FLO,7E 0 viaT..
Trocken — — g
Sauvignon Blanc NO Qualitétswein 2023 FL'O. 75sLa 2
Trocken 1/8 L 490

Merlot Italienischer Rotwein 2021 ’ FLOT7S L 27 .-

Trocken . : :
;: 1/8L 4,90

Blauer Zweigelt Qualitdtswein 2019 ‘

Trocken \é FEAO L 20
1/8L 4,90

Merlot Corvina " Volere" Rose e
=5 1/8L 4,90
1 Flasche Prosecco FLO,75 L 33.-

1 Glas Prosecco 0,1 L 4,90




HAUSWEIN WEISS 3,70

HAUSWEIN ROT l’ 148 43100
WEISSER SPRITZER - 1/4L 3,90
ROTER SPRITZER 1/4L 3,90
TIROLER 1/4L 4,50
APEROLSPRITZER 1/4L 5,30
APEROL SPRITZ MIT PROSECCO 1/4L 6,30
KAISERSPRITZER 1/4L 4,50
BACARDI COLA y : 4CL 8,50
VODKA COLA / VODKA ORANGE 4CL 8,50
VODKA RED BULL 4CL 8,90
CAMPARI SODA 4CL 6,80
CAMPARI ORANGE 4CL 6,90
AVERNA SOUR 4CL 7,80
AMARETTO APFEL | LGl 780
RAMAZZOTTI SOUR 4CL 7,90
OBSTLER 2CL 3,90
MARILLE / WILLIAMS BIRNE / HIMBEERE / ZWETSCHKE ZiCL -1 10
MONTENEGRO / FERNET BRANCA 2CL 4,10
JAGERMEISTER / AVERNA / RAMAZZOTTI ZiClsding
GRAPPA / BACARDI 2l Ea0
TEQUILA / BAILEY 2CL 4,60
WHISKEY 2CL 4,90
REMY MARTIN 2CL 5,20




VERLANGERTER 3,90
KLEINER BRAUNER / ESPRESSO 3,50
GROSSER BRAUNER 4,70
CAPPUCCINO / MELANGE 4,50
CAFELATTE / HAFERLKAFFEE 5,10
TEE - VERSCHIEDENE SORTEN 4,20
KAKAO 4,70
KAKAO MIT SCHLAG 5,10
STIEGUITZ4SAETE]
= |
ORANGEN ﬂ FL. 0,33 L 4,20
COLA-ORANG ( SPEZI ) £ ﬁ FLon3att 420
ALPEN HIGHLANDER ( KRAUTERLIMO ) FL. 0,33 L 4,20
COCA-COLA / ZERO FL.0,33 L 4,20
HIMBEER- ODER HOLLUNDERSODA / JUGENDDRINK 0,3L 3,90
0,5L 4,80
SAFTE- DIV. SORTEN 0,2L 4,20
FRUCHTSAFTE MIT SODA 0,3L 4,70
0,5L 5,60
APFEL- / ORANGENSAFT 0,3L 4,20
0,5L 5,80
APFEL- / ORANGENSAFT GESPRITZT 0,3L 4,10
0,5L 5,20
TONIC / BITTER LEMON 0,2L 4,20
RED BULL 0,25L 4,50
MINERALWASSER PRIKELND / STILL FL.033L 390
FL.O,70L 7,90
SODAWASSER 0,3L 2,90
0,5L 3,90
SODA ZITRONE 0,3L 4,10
0,5L 4,50

PORTION FRISCH GEPRESSTE ZITRONE 1,40



reu [r

IN UNSEREM EXTRA-STUBERL HABEN BIS ZU 20 PERSONEN
FUR FEIERLICHKEITEN
JEDER ART ( FAMILIEN / FIRMENFEIERN / VEREINSSITZUNGEN USW ) PLATZ.
GERNE PLANEN WIR MIT IHNEN IHR WUNSCH MENU ODER BIETEN VORSCHLAGE.
BITTE UM RECHTZEITIGE RESERVIERUNG

TEL.: 04242 / 24856



MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

SAMSTAG

SONNTAG

DIENSTAG
BIS
FREITAG

SAMSTAG

SONNTAG

EWALD EGGARTER
ST.Martiner Strasse 123

9500 Villach

reu
UNSER

[r

OFFNUNGSZEITEN

KUCHENZEITEN

Email : office.kreuzwirt@gmail.com
www.kreuzwirt-villach.at

RUHETAG
11.00 - 21.30
11.00 - 21.30
11.00 - 21.30
11.00 - 21.30
11.00 - 21.30

10.00-16.00

1.30-14.00
und von
17.00 - 20.30

DURCHGEHEND

11.30 - 14.30

Tischreservierung
Tel.: 04242/ 24856



Die 14 Allergene

W K O

WIRTSCHAFTSKAMMER BURGENLAND

TOURISMUS « FREIZEITWIRTSCHAFT

GLUTENHALTIGES
GETREIDE UND
DARAUS GEWONNENE
ERZEUGNISSE

KREBSTIERE
UND DARAUS
GEWONNENE
ERZEUGNISSE

2.B. Brot und Geback, Kuchen,
Teigwaren, Suppen, Soflen,
Paniermehl, Semmelbrésel,

Wurstwaren. Backerbsen,

de

2.B. Feinkostsalate, Suppen, Soffen,
Paella, Bouillabaisse, Sashimi, Surimi

EIER VON GEFLUGEL UND
DARAUS GEWONNENE
ERZEUGNISSE

z.B. Eierteigwaren, panierte Speisen,
Mayonnaise, Palatschinken, Kuchen,
Gebiick, Brot, Nudeln, Croutons,
Faschierter Braten, Burger,
Feinkostsalate, Pasteten, Quiches,
Soflen, Dressings, Desserts

FISCH UND DARAUS
GEWONNENE
ERZEUGNISSE [AUSSER
FISCHGELATINE]

ERDNUSSE
UND DARAUS
GEWONNENE
ERZEUGNISSE

2.B. Kracker, Soflen, Suppen,
Wiirzpasteten, Wirste, Surimi,
Sardellenwurst, Brotaufstriche,

z.B. Margarine, Brot, Kuchen, Geback,
Schokocreme, Brotaufstriche,
Cerealien, Misli, Frihsticksflocken,
Schokolade, Feinkostsalate, Marinaden,
Satésaulle, Eis, aromatisierter Kaffee,

SOJABOHNEN UND
DARAUS GEWONNENE
ERZEUGNISSE

z.B. Brot, Kuchen, Geback,
Feinkostsalate, Margarine.
Schokocreme, Brotaufstriche, Misli,
Schokolade, Kekse, Kaugummi, Soflen,
Dressings, Marinaden, Mayonnaise,
Eis, Sportlernahrung. Didtdrinks,
Kaffeeweiller

MILCH VON SAUGETIEREN
UND MILCHERZEUGNISSE
[INKLUSIVE LAKTOSE])

z.B. Brot, Kuchen, Geback, Brih-,
Koch-, Roh,Bratwurst, Feinkostsalate,
Margarine, Nussnougatcreme, Miisli,

Schokelade, Karamell, Aufldufe, Gratin,
Kartoflelpirree, Kroketten, Pommes
Frites, Chips. Suppen. Soflen, Dressing.
arinaden, Desserts, Kakao,

SESAMSAMEN UND

SCHWEFELDIOXID UND

SCHALENFRUCHTE UND
DARAUS GEWONNENE
ERZEUGNISSE

2.B. Brot, Kuchen, Gebick, Brihwiirste
|Pistazien), Rohwirste [Walniisse],
Pasteten, Feinkostsalate Waldorf],

Joghurt, Kase, Muss-/ Nougatereme,
Aufstriche, Misli, Schokolade,
Marzipan. Misliriegel. Kekse,
Dressings. Curry, Pesto, Desserts,

LUPINEN UND

SELLERIE
UND DARAUS
GEWONNENE
ERZEUGNISSE

SENF UND DARAUS
GEWONNENE
ERZEUGNISSE

2.B. Suppengrin, Gewiirzbrot,
Wurst, Fleischerzeugnisse,
Fleischzubereitungen, Krauterkise,
Fertiggerichte, Feinkostsalate,
Briihe, Suppen, Eintopf, Marinaden;
Gewiirzmischungen. Curry.
salzige Snacks [Chips)

Suppen, Soflen, Dressing, Mayonnaise,
Ketchup, eingelegles Gemiise und

WEICHTIERE WIE

DARAUS GEWONNENE SULFITE DARAUS GEWONNENE SCHNECKEN, MUSCHELN,
ERZEUGNISSE BNttt Wk B ERZEUGNISSE TINTENFISCHE UND
Fle iy DARAUS GEWONNENE

2.B. Brot, Kndckebrot, Gebick [sif und
salzigl, Misli, vegetarische Gerichte,
Falafel, Salate, Humus, Feinkostsalate,
Marinaden, Desserts

Fleischerzeugnisse, Feinkostsalate,
Suppen, Soflen, Sauerkraut, Fruchtsaft,
Chips und andere
getrocknete Kartoffelerzeugnisse,
gesalzener Trockenfisch

z.B. Brot, Gebdck, Pizza,
Mudeln, Snacks, fettreduzierte
Fleischerzeugnisse, Fleischersatz/
vegetarische Produkte, glutenfreie
Produkte, Desserts, milchfreier
Eierersatz, Kaifeeersatz,
Flissiggewirze

ERZEUGNISSE

z.B. Wiirzpasten, Paella, Suppen,
Sofien, Marinaden, Feinkostsalate

Beachten Sie auch die Inhaltsangaben auf den Etiketten der Produkte welche Sie verarbeiten!

Gastronomen und Hoteliers milssen ihre Kunden kiinftig dariiber informieren; welche Speisen bei ihnen Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen kénnen.
Dies ist gesetzlich vorgeschrieben [EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011)
Die Information kann schriftlich (in der Speisekarte] oder miindlich erfolgen und gilt fir diese 14 Allergene.

» www.wko.at/bgld/tourismus

@ burgenland

» www.allergeninfo.at




