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Willkommen zu unserer Schlofistuben-Grillkarte

— Wo Feuer, Geschmack und Leidenschaft
aufeinandertreffen —

Ob zartes Rinderfilet, saftige Steaks oder herzhafte
Grillspezialitdten: Bei uns erwarten Sie ausgesuchte
Fleischstiicke, internationale Steak-Klassiker und fein
abgestimmte Beilagen — alles frisch vom Grill.

Unsere Steaks bereiten wir ganz nach lhrem Wunsch zu —
ob englisch, medium oder well done: Bei uns erhalten Sie

Thr Gericht so, wie Sie es lieben.

Lassen Sie sich von unserer Auswahl inspirieren und
geniefsen Sie die Schlofistuben-Grillkunst mit jedem Bissen.

Heifs. Ehrlich. Gut.

Ihr Schlofistuben Team
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Spezialititen vom Grill

T 0 (0] N e e o et Lo 17,90 €
Hackfleischwiirstchen mit Djuwetschreis und gemischtem Salat

R R o e S T i B o T e e ek P 17,90 €
Hacksteak mit Djuwetschreis und gemischtem Salat
Prtensteake-ElassiCo = b it L o e e e e 18,90 €
Putensteak mit Krduterbutter, dazu Pommes und gemischter Salat
Balkan Soul 2%1241LCEC s enm——a, s 19,90-€
Hacksteak mit Schafskdse gefiillt, dazu Pommes und gemischter Salat
Putensteak | EerSlerArt* 248 ftlbditbbonntly, . "\ W - 20,90 €

Putensteak mit gerosteten Champignons und Zwiebeln, dazu Kroketten
und gemischter Salat

Rutensteale I Rpiede =2 lZa -t il ol s b 22,90 €

Putensteak mit Pesto aromatisiert und mit Tomaten-Mozzarella
iberbacken, dazu Rosti und gemischter Salat

Schweinefilet B 1assICO 2 e b e s ceerenomnen e 22,90 €
3 Schweinemedaillons mit Krdauterbutter, dazu Pommes und Salat
Grillteller s HerkRIRs =4I L3R ECER LT e e e o et 2390

3 Cevapcici, 1 Schweinekotelett, 1 Nackensteak und gegrillter Speck, dazu
Pommes und gemischter Salat

Schweinefilet ; Forster ARGSEHZOEGUL -l o iiniataiihs 24,90 €
3 Schweinemedaillons mit gerdsteten Champignons und Zwiebeln,
dazu Bratkartoffeln und gemischter Salat

Sehlossfilet D e Rxesstt e L T e sa 25,90 €

3 Schweinemedaillons mit Champignonsauce und Kdse tiberbacken,
dazu Rosti und gemischter Salat

& T o Lo o e e et e e e Ml o 26:90:€

Cordon Bleu, Schweinefilet und Hacksteak mit Bernessauce,
dazu Kroketten und gemischter Salat

Alle Spezialititen vom Grill auBler Grillteller ,,Herkules“ auch als
Senioren-Portion erhiltlich (-3,00€)
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Kleine Steak-Kunde

Wir grillen TIhr steak genau nach Threm Geschmack!
Dabei konnen Sie aus folgenden Grillstufen wihlen. Sollten
Sie keine besonderen Wiinsche auflern, werden wir Ihr Steak
Medium zubereiten.

englisch
Blutig im Inneren und noch fast roh. Fiir Kenner.

Der Fleischsaft ist hier dunkelrot und im inneren ist das Steak sehr saftig.
Bei Druckaustiibung auf das Fleisch gibt es kaum Widerstand.

medium

Roter Fleischkern und dunkelbraune Kruste. Die beliebteste Garstufe.
Der wohl am hdufigsten gewdhlite Grillgrad beim Steak. Ist das Steak
medium gegrillt, weist es im Inneren eine saftige rote Farbe auf, wird
jedoch bereits von einer krdftigen braunen Kruste ummantelt. Beim Druck
auf das Steak fiihlt sich dieses nun auch viel fester an.

well done
Komplett durchgebratenes Steak. Komplett braune Farbe im Inneren.

Das Fleisch ist durchgebraten und gibt bei Druckausiibung nicht mehr
nach. Die Farbe im Kern ist inzwischen braun bis grau.
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Original Argentinische Steaks

Unser Steakfleisch stammt vom Aberdeen-Angus-Rind.

Das Fleisch weist eine besonders feine Verteilung des Fettes auf. Gerade
diese Marmorierung ist es, die jedem Steak seinen eigenen Geschmack

verleiht.

Bife de Cuadril >*!*F¢ Hiiftsteak
Die feine Marmorierung verleiht
dem Hiiftsteak den herzhaften
Geschmack

mediano ca. 200g 20,90 €
grande  ca. 300g 27,90:€

Bife de Lomo %*!2F6J) Filetsteak

Die zarte wund gleichmdfige
Marmorierung geben dem Filet
seinen krdftigen Geschmack

mediano ca. 200g 28:90-6
grande  ca. 300g 38,90 €

Bife de Chorizo **!%F¢! Rumpsteak
Die intensive Marmorierung und
der schmale Fettrand machen das
Rumpsteak saftig und krdftig im
Geschmack

mediano ca. 200g 24,90 €
grande ca. 300g 33.90°€

Dazu empfehlen wir

Pommes frites >*12AALF 4 90 €
Kroketten 2+8124ALCEG - 4 @&
Kartoffelrgsti 24124ALGEG 4 9() €

Djuwetschreis 2°*124ALET 4 9 €
Butterreis © 4,90 €
Bratkartoffeln >>+124ALELT 5 9() €
Folienkartoffel ¢ 5,90 €
Gem.Salat >412CEGLI 5,90 €
Grillgemiise 6,90 €

Gerost. Zwiebeln B 4,90 €
Gerost. Champignons Y 4,90 €
Forster 517 4,90 €

N
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Mayonnaise **!%CF PECUE
KetCatip 2+12-44LE] 0,90 €
Aioli 2412CF] 1,90 €
Kréauterbutter 241256 2,90 €
Ajvar *? ROl
Kajmak ¢ 4,90 €

Algounetsalice S et bt S0 5 (e
Fagersatice fortilo Selsa L inveait e
Hollandaise #33:8:12.44LCEGL] 32 50€
: 2,3,4,8,12,A,A1,C,F,G,LJ]
Bernaise S5 0-€
PlCHErsallce s satier o a0 (5
2,3,4,.8,12,A,A1,EG,I,J
Rahmsauce A0
Champignonsauce SOE
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Steak-Gerichte

RIS A K S A S P e e e e e e e 28,90 €

Rumpsteak mit Krduterbutter, dazu Grillgemiise und gemischter Salat
— Auch als Senioren-Portion erhiltlich (-3,00 €)

StealcalaSEere gt Btilln i b Wees M it T 29,90 €

Gefiillter Rumpsteak mit Schinken und Kdse, dazu Pommes und
gemischter Salat

— Auch als Senioren-Portion erhéltlich (-3,00 €)

Balkanwood=Ste ke el S e vt i e e M S bt 29,90 €

Rumpsteak  mit  gebratenen  Champignons, Kdse iiberbacken,
dazu Bratkartoffeln und gemischter Salat

— Auch als Senioren-Portion erhéltlich (-3,00 €)

Rumpsteak , §afé de PaglsTa+MLA. S0 PRI MR 8 B .1L....1E. .. 29,90 €

Rumpsteak mit Pfeffersauce, dazu Kroketten und gemischter Salat
— Auch als Senioren-Portion erhiltlich (-3,00 €)

SIEAK TR Oy PR s e L ) L e v g s s 34,90 €
Rumpsteak, Hiiftsteak und Rinderfilet mit gegrillten Champignons und
Pfeffersauce, dazu Kroketten und gemischter Salat.

Chef’s-Special Stegk\I*3 e G i s h it iveere s serasansss ST
Rinderfilet, Putensteak und gefiillter Rindsteak, dazu Bratkartoffeln und
gemischter Salat.

Filetsteak ;Forster Art:* 2 G o crced® it 35,90 €

Rinderfilet  mit  gerosteten — Zwiebeln  und — Champignons,
dazu Bratkartoffeln und gemischter Salat.

— Auch als Senioren-Portion erhiltlich (-3,00 €)




Zusatzstoffe (ZZulVo §9)

1. Farbstoff - 2. Konservierungsstoff - 3. Antioxidationsmittel - 4. Geschmacksverstérker
5. geschwefelt - 6. geschwérzt - 7. gewachst - 8. mit Phosphat
9. mit StiBungsmittel (enthdlt eine Phenylalinquelle) - 10. koffeinhaltig - 11. chininhaltig
12. Ascorbinsédure (E300) / Zitronensédure (E330) - 13. Nitritpokelsalz

Allergene Ausloser (VO 1169/2011 Anbh. 2)

A. glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
Al. Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen) - A2. Roggen A3. Gerste - A4. Hafer
B. Krebstiere - C. Eier - D. Fische - E. Erdniisse - F. Sojabohnen - G. Milch
H. Niisse / Schalenfriichte - I. Sellerie - J. Senf - K. Sesamsamen
L. Schwefeldioxid und Sulphite - M. Lupinen - N. Weichtiere







