
 

 

 

 

 

 

 

NACIO E LIANA 

SI BEVE E SI MANGIA 

 

Menù Osteria 

 

  



Per iniziare… 

Tigelle con crudo di S. Ilario e burrata (A, G) 14 € 

Crostone di pane artigianale da noi panificato 14 € 

con burrata e acciughe del Cantabrico (A, C, D, G) 

Selezione di salumi e formaggi accompagnati 22 € 

con le nostre marmellate e/o confetture (G) 

(consigliato per 2 persone) 

Flan di verdura con fonduta di taleggio e granella di nocciola (C, G, H) 10 € 

Pane Pita con hummus di ceci (fatto in casa) (A, H, K) 10 € 
 

Le nostre Tartare 

180 grammi di carne selezionata di Fassona piemontese 

condita con crema a base di erbette emulsionata con olio EVO 

La Tradizionale, con olio EVO, sale Maldon e pepe, 16 € 

semplice ed elegante 

La Piccante, con cipolla rossa di Tropea, 16 € 

senape, capperi e peperoncino (A, D) 

La Delicata, con Burrata e pomodorini confit (G) 18 € 

La Autunnale, con crema di gorgonzola, rucola, noci e miele 2B (G, H) 18 € 

 

 

Ogni tartare è accompagnata da una porzione di patate al forno 

  



Primi piatti 

Pasta trafilata al bronzo “PASTAIO AFELTRA” 

Gnocchetti del giorno impastati a mano (Chiedere al personale) 12 € 

Tagliatelle al ragù di Fassona piemontese (A, C, G) 12 € 

Linguine al cavolo nero, noci e pancetta croccante (A, H) 14 € 

Pacchero germe di grano al salmone con crema di zucchine e robiola 16 € 
(A, D, G) 

Cremosa di zucca con burrata, guanciale croccante e crostini di pane 12 € 

con olio e rosmarino (A, D, M) 

Contorni 

Zucca in Saor della zia Milly (H) 5 € 

Patate al forno 4 € 

Verdure grigliate 4 € 

Insalata mista (insalata verde e rossa carote e pomodori) 4 € 

La nostra giardiniera 5 € 

  



Carne alla griglia 

Fassona piemontese condita con olio, sale Maldon e pepe 

servita con patate al forno 

Tagliata con rucola e grana (G) 18 € 

Tagliata classica alla griglia 16 € 

Asado marinato con salsa Chimichurri 18 € 

(Salsa di origine argentina, piccante, a base di coriandolo, prezzemolo, 

origano, peperoncino, aglio e scalogno) 

Tagliata saporita con Gorgonzola DOP e bacon croccante (G) 18 € 

Tagliata di petto di pollo marinato cotta a bassa temperatura 16 € 

Costata 7 € / etto 

Fiorentina 7 € / etto 

Tomahawk 7 € / etto 

  



Hamburger Nacio e Liana 

Pane da noi panificato, carne di Fassona piemontese (200 gr) 

macinata fresca 

Vallio Style… Nacio&Liana 15 € 

Hamburger, pomodoro, insalata, maionese, ketchup, cipolle caramellate, 

bacon e Gorgonzola DOP (A, C, G, K) 

Il Mantovano 15 € 

Hamburger, crema di zucca con crumble di salsiccia, chips di guanciale 

E olio EVO al rosmarino (A, C, G, K) 

Er Romano 15 € 

Hamburger di Fassona, rucola, crema carbonara, chips di guanciale, 

cialda di pecorino croccante (A, C, G, K) 

Il Piemontese (Il nostro Hamburger servito con tartare fresca) 16 € 

Tartare di Fassona, insalatina fresca, uovo alla piastra, formaggio fresco di capra 

chutney alle pere e rum e granella di nocciola (A, C, G, H, K) 

O’ Calabrese 16 € 

Hamburger di Fassona, guacamole, provolone piccante, 

peperoni al forno arrostiti al miele,  

habanero rosso calabrese e bacon croccante (A, C, G, K) 

Il Pugliese 15 € 

Hamburger di Fassona, insalatina, burrata, 

acciughe del Cantabrico e pomodorini confit (A, C, D, G, K) 

Demis’s Smash Burger 16 € 

Hamburger di Fassona schiacciato in doppio strato con cipolla alla piastra, 

cheddar, insalatina e pomodoro, bacon croccante e salsa burger (A, C, G, J, K ) 

Il Trentino 16 € 

Hamburger di Fassona, tomino fuso, speck croccante, 

salsa tartara, insalatina fresca e uovo alla piastra (A, C, G, J, K) 

Il Vegetariano 14 € 

Hamburger di verdure di stagione, pomodorini confit, 

taleggio fondente e carote stufate (A, C, G, K) 

Ogni hamburger è accompagnato da una porzione di patate al forno 
  



Dessert, rigorosamente fatti in casa… 

Tortino di cioccolato con cuore morbido (15 minuti di cottura) (C) 6 € 

Tiramisù di Davidone (A, C, G) 6 € 

Cheesecake con confettura di mirtilli (A, C, G, H) 6 € 

Sbrisolona servita con zabaione all’amaro 030 (A, C, G, H) 6 € 

Delizia soffice all’arancia con gelato artigianale al cioccolato fondente (C, G) 6 € 

Semifreddo del giorno (C, G) 6 € 

Clamorosa al pistacchio e cioccolato bianco (C, G, H) 6 € 

 

 

 

 

COMUNICARE VOSTRE ALLERGIE O INTOLLERANZE ALIMENTARI AL 

PERSONALE CHE È A DISPOSIZIONE PER OGNI CHIARIMENTO. 

 

 

COPERTO 2 €  



NEL NOSTRO LOCALE NON SI PUO’ GARANTIRE LA SOMMINISTRAZIONE DI ALIMENTI 

ADATTI A PERSONE CON INTOLLERANZE SPECIFICHE. 

AI SENSI DI QUANTO PREVISTO DEL REGOLAMENTO UE N.1169 SONO DI SEGUITO 

ELENCATI GLI ALLERGENI CON UNA LETTERA IDENTIFICATIVA 

 

A- CEREALI CONTENENTE GLUTINE (GRANO, SEGAL, ORZO, AVENA) 

B- CROSTACEI 

C- UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA 

D- PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE 

E- ARACHIDI 

F- SOIA 

G- LATTE 

H- FRUTTA GUSCIO 

I- SEDANO 

J- SENAPE 

K- SEMI DI SESAMO 

L- LUPINI 

M- MOLLUSCHI 


