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Thunfisch (Maki)
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Menu

S A W A  S A W A  J U N M A I  S P A R K L I N G  S A K E

Prickelnder Sake mit süßlicher Note.  Vor und nach dem Essen ein Genuss
1 Ochoko 50ml 3,9
250ml Flasche 19,9

A S I A N  D R I N K S - E M P F E H L U N G E N

K O R E A N I S C H E R  B I E R C O C K T A I L  “ K I R I N ”  S O M A E K

Jap. Bier mit koreanischem Soju - fruchtig erfrischend 0,4l
7,9

J A P A N E S E  Y U Z U  L E M O N  S O D A  ( A L K . F R E I )

Prickelnde Yuzu Zitronen Limonade mit Noten von Orange & Limette
6,9

J A P A N E S E  K I Y O K O  Y U Z U  L E M O N  G I N  T O N I C

Frisch gepresster Yuzu Zitronensaft-Sake Aperitif,  Yuzu-Püree, Orange &
japanischer Gin mit Indian Tonic Water

10,9

A K A S H I ´ S  N E C K

Nikka Days blended japanese Whisky, Ginger Ale & Limette
9,9

W E I T E R E  S P A N N E N D E  D R I N K S  A U S  A S I E N  I N
U N S E R E R  G E T R Ä N K E K A R T E





S 1 .  E D A M A M E

Gekochte,  grüne Sojabohnen mit grobem Meersalz
8,5

V O R S P E I S E N

S 2 .  S P I C E D  Y A K I  E D A M A M E

Grüne Sojabohnen mit Chilli-Sesam und Knoblauch auf dem
Teppakyaki-Grill gebraten

10,5

S 3 .  G E S O  K A R A

Tintenfisch-Tentakeln in Panade. Dazu eine Kohlbeilage und jap.
Mayonnaise

9,5

S 4 .  K A R A A G E

Hausgemachte,  knusprige Hähnchenbällchen mit jap. Mayonnaise
8,5

S 5 .  Y A K I T O R I  S P I E S S E

2 Hähnchenspieße -  mariniert in hausgemachter Teriyakisauce auf dem
Teppanyaki-Grill gebraten. Dazu eine Kohlbeilage

9,5
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S 6 .  A G E  G Y O Z A

5 Knusprige, gefüllte Teigtaschen. Wahl aus: Vegetarisch oder Huhn
7,5





S 7 .  W A K A M E

Japanischer Algensalat mit Sesam
6,5

V O R S P E I S E N

S 8 .  T E P P A N Y A K I  D E N G A K U  T O F U

Japanischer Shiki-Tofu gegrillt mit hausgemachter Miso-Tonkatsu Sauce
und Röstzwiebeln

8,5

S 9 .  Y A S A I  T E M P U R A

Aubergine, Shiitake Pilz, Lotuswurzel,  Karotte,  jap. Seidentofu im
feinen Tempura-Mantel gebacken. Dazu jap. Mayonaise

10,5

S . 1 0  M I S O  S U P P E

Miso-Suppe mit Alge und jap. Tofu
5,5

S 1 1 .  S P I C Y  K A P P A  S A L A T

Leicht scharfer Gurkensalat mit Wakame
8,5
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Y 1 .  S P I C Y  S A K E  Y U K K E

Roher Lachssalat mit Avocado, Chalotten, Lauchzwiebeln und Sesam an
hausgemachtem Dressing

15,5

S A S H I M I  &  Y U K K E

Y 2 .  S P I C Y  M A G U R O  Y U K K E

Roher Thunfischsalat mit Avocado, Chalotten, Lauchzwiebeln und
Sesam an hausgemachtem Dressing

17,5

Y 3 .  M A R I N I E R T E S  S A K E  S A S H I M I

Zarte Lachsscheiben an leicht scharfer, hausgemachter Shoju-Marinade
Dazu eingelegter Ingwer & Wasabi 

14,5

Y 4 .  M A R I N I E R T E S  M A G U R O  S A S H I M I

Zarte Thunfischscheiben aus Japan an leicht scharfer, hausgemachter
Shoju-Marinade - Dazu eingelegter Ingwer & Wasabi 

16,5

Y 5 .  K A T S U O - T A T A K I

Echter Bonito-Thunfisch aus dem japanischem Wildfang, außen
geflämmte Scheiben an hausgemachter Teriyaki-Sauce -  Dazu eingelegter

Ingwer & Wasabi 
17,5
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Q 1 .  S A K E - A V O  R O L L

Zarter Lachs & Avocado belegt mit Sesam, Radieschenkresse und
hausgem. Teriyakisauce in Premium Sushi-Reis aus Japan, 8 Stück

15,5

S U S H I  R O L L S

Q 2 .  M A G U R O - A V O  R O L L

Zarter Thunfisch aus Japan & Avocado belegt mit Sesam und Wasabi in
Premium Sushi-Reis aus Japan, 8 Stück

17,5
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Q 3 .  U N A G I  R O L L

Gegriller japanischer Aal & Gurke mit Chalotten, BBQ-Sauce und
Sesam in Premium Sushi-Reis aus Japan, 8 Stück

17,5

Q 4 .  S O F T S H E L L - C R A B  R O L L

Softshell-Krabbe & Avocado, Gurke, Chalotten, japanischer Mayonnaise,
hausgem. Teriyakisauce, Chillifäden, Kresse und Sesam in Premium

Sushi-Reis aus Japan, 8 Stück
17,5

Q 5 .  T A M A G O Y A K I  R O L L

Japanisches Omelett & Avocado mit Sesam, Chillimayonnaise,
Chillifäden und Kresse in Premium Sushi-Reis aus Japan, 8 Stück

13,5

I H R  W O L L T  E U C H  S U S H I  T E I L E N ?
E I N E  V A R I A T I O N  F Ü R  E U C H .
S P R E C H T  U N S  G E R N E  A N !





Q 7 .  Y A S A I  T E M P U R A  R O L L

Gemüse Tempura mit hausgem. Avocadomayonaise,  Sesam, geröstetem
Broccoli und Kresse in Premium Sushi-Reis aus Japan, 8 Stück

12,5

C 1 .  S A K E  M A K I

Zarter Lachs in Premium Sushi-Reis aus Japan, 8 Stück
7,5

C 2 .  T E K K A  M A K I

C 3 .  A V O C A D O  M A K I
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C L A S S I C  M A K I  &  C R I S P Y  M A K I

Zarter Thunfisch in Premium Sushi-Reis aus Japan, 8 Stück
8,5

Avocado in Premium Sushi-Reis aus Japan, 8 Stück
6,5

C 4 .  K A P P A  M A K I

Gurke in Premium Sushi-Reis aus Japan, 8 Stück
6,5

A L L E  M A K I  S I N D  A L S  C R I S P Y  M A K I  V E R F Ü G B A R  +  1 , -

Ebi Fry Garnele & Avocado mit flambiertem Lachs, Sesam, hausgem.
Teriyakisauce, japanischer Mayonaise und Chillifäden, 8 Stück

18,5

Q 6 .  D R A G O N  R O L L

Q 8 .  K A R A A G E - C H I C K E N  T E R I Y A K I  R O L L

Hähnchen mit Röstzwiebeln, Teriyakisauce, jap Mayonnaise und Sesam
13,5





N 1 .  S A K E  N I G I R I

Premium Sushi Reis aus Japan mit reichlich zartem Lachs belegt
4,5

N I G I R I  S U S H I

N 2 .  D R A G O N  S A K E  N I G I R I

Premium-Sushi Reis aus Japan mit zartem Lachs belegt -  kurz flambiert
mit hausgemachter Teriyakisauce

5,-

N 3 .  M A G U R O  N I G I R I

Premium-Sushi Reis aus Japan mit zartem japanischem Thunfisch und
Wasabi belegt

5,-

N 4 .  U N A G I  N I G I R I

Premium-Sushi Reis aus Japan mit japanischem Aal belegt
6,-

N 5 .  N I G I R I  M I X

1x Unagi, 1x Salmon, 1x Dragon Salmon, 1x Maguro
19,5
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T 1 .  R O S U  K A T S U  M E N Ü

100% Duroc-Schweinerücken Tonkatsu - inkl.  aller Beilagen
27,5

T O N K A T S U  -  J A P A N I S C H E  S C H N I T Z E L  &  M E H R

T 2 .  T O R I  K A T S U  M E N Ü

Hähnchenbrust-Filet Katsu inkl. aller Beilagen
25,5

T 3 .  K A R A A G E  M E N Ü

Hähnchenoberschenkel-Bällchen fein paniert inkl.  aller Beilagen
23,5

T 4 .  Y A S A I  T E M P U R A  M E N Ü

Japanischer Seidentofu, Aubergine, Shiitake Pilz, Lotuswurzel,  Karotte
& Tentsuyu Dip inkl. aller Beilagen

24,5

Zu allen Menüs wird serviert: Reis, Japanischer Kartoffelsalat,
Spitzkohl-Beilage, Miso Suppe sowie ein Dip

AKASHI   JAPANESE    RESTAURANT

T 6 .  S A L M O N  K A T S U

Lachs Katsu (paniert) mit hausgemachter Remoulade inkl. aller
Beilagen

27,5





T 7 .  G R I L L  U N A G I  M E N Ü

Gegriller Aal inkl. aller Beilagen
29,5

T 8 .  T A M A G O  K A T S U

Japanisches Eieromelett in Panade auf Salat mit Avocadomayonnaise
22,5
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R 1 .  N A R U T O  T O N K O T S U  R A M E N

R A M E N  -  J A P A N I S C H E  N U D E L S U P P E N

8 Stunden lang gekochte Schweineknochenbrühe mit Sous Vide gegartem
Schweinebauch, Ajitama Ei, Black Mu-Err Pilz, Menma Bambus,

Mungobohnensprossen, Lauchzwiebeln, Nori-Blatt und Narutomaki
17,5

R 2 .  S P I C Y  T A N T A N M E N  R A M E N

Brühe aus Miso-Tare mit Sous Vide gegartem Hähnchen, Ajitama Ei,
Black Mu-Err Pilz, Menma Bambus, Mais,  Pak-Choi,

Mungobohnensprossen und Lauchzwiebeln
16,5

Miso-Tare & Tonkotsu Brühe, zerkleinertes Hähnchenfleisch, Chilli-
Bohnen Paste,  japanischer Pfeffer,  Black Mu-Err Pilz, Ajitama Ei,

Menma Bambus, Mungobohnensprossen, Pak-Choi und Lauchzwiebeln
17,5

R 3 .  C H I C K E N  M I S O  R A M E N
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Brühe aus Miso-Tare mit japanischem Tofu, Ajitama Ei, Black Mu-Err
Pilz, Menma Bambus, Mais,  Pak-Choi, Mungobohnensprossen und

Lauchzwiebeln
16,5

R 4 .  V E G E T A R I S C H E  M I S O  R A M E N

R 5 .  V E G A N E  M I S O  R A M E N

Brühe aus Miso-Tare mit japanischem Tofu, Black Mu-Err Pilz,
Menma Bambus, Mais,  Pak-Choi, Mungobohnensprossen und

Lauchzwiebeln
15,5

Brühe aus Miso-Tare mit jap. Tofu & Champignon-Hack, Chilli-Bohnen
Paste,  jap. Pfeffer,  Ajitama Ei, Black Mu-Err Pilz, Menma Bambus,

Mais,  Pak-Choi, Mungobohnensprossen und Lauchzwiebeln
16,5

R 6 .  V E G E T A R I S C H E  T A N T A N M E N  R A M E N

R 7 .  V E G A N E  T A N T A N M E N  R A M E N

Brühe aus Miso-Tare mit japanischem Tofu, Chilli-Bohnen Paste,  jap.
Pfeffer,  Black Mu-Err Pilz, Menma Bambus, Mais,  Pak-Choi,

Mungobohnensprossen und Lauchzwiebeln
15,5




