
Poire de bœuf Limousin (600g, 2 couverts)
légumes du jour, salade et frites, sauce au choix . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .45 €

noix d’entrecôte origine uruguay (300g)
poêlée à la fleur de sel, salade et frites, sauce au choix . . . . . . . . . . .29 €

tagLiata de bœuf bLanc bLeu beLge
roquette, pesto, tomates séchées et parmesan,
huile de truffe, frites . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19 €

steak de tache noire bLanc bLeu beLge griLLé (220g)
beurre maître d’hôtel, salade et frites . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .17 €

Sauces
archiduc, barbecue, béarnaise, choron,
estragon crème, poivre vert, roquefort . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3 €LE
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Viande hachée minute en salle

steak tartare PréParé Par vos soins, frites et salade . . . . . . . . . . . . . . . . .16 €

américain PréParé Pour vous en saLLe (oignons, cornichons,
câpres, sauce Worcester, mayonnaise, moutarde) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .17 €

tartare à L’itaLienne (copeaux de parmesan,
tomates confites, pignons, basilic frais, pesto) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19 €

LES ACCOMPAGNEMENTS
saLade verte. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4 €

saLade mixte cLassique (salade et crudités) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4 €

saLade mixte itaLienne
(roquette, tomates daterines et confites, pignons de pin) . . . . . . . . . .6 €

chicons braisés . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7 €

bouquetière de Légumes du marché . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7 €

en suPPLément
Frites, croquettes, pâtes, quinoa, riz basmati,
purée au beurre, pommes rissolées  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2 €
Emmenthal râpé, copeaux de parmesan . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2 €

soLette meunière brocoli vapeur, purée ..................11 €

steak de bœuf junior salade, frites .........................11 €

Petit caPeLLini bolognaise ou carbonara .................. 8 €
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LES CLASSIQUES
voL au vent de PouLarde
frites . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18 €

burger dry-aged austraLien 
pain bagnat, mayo tartufata, oignons frits, emmenthal,
frites, salade . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19 €

Pain de veau 
coulis de tomates crémé au basilic, linguine.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15 €

foie de veau aux éPinards et Lard saLé
pommes rissolées . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .22 €

cuisse de canard confite
petite salade, pommes rissolées . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19 €

Veuillez noter que l’ensemble des 14 allergènes courants identifiés par le législateur 
sont présents dans les produits utilisés dans la cuisine de notre restaurant : gluten, 
crustacés, mollusques, poissons, arachides, soja, lait, fruits à coque, céleri, moutarde, 
sésame, lupin, sulfite. Notre équipe se tient à votre disposition afin de satisfaire au 
mieux vos besoins si vous êtes intolérant ou allergique à l’une de ces substances.

LE PLAT DU JOUR
fait maison à base de Produits frais
Le midi en semaine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12 €

LES POISSONS
soLe beLLe meunière
pomme purée ou frites . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .30 €

soLettes meunières
purée aux jeunes pousses d’épinards . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .21 €

saumon sauvage d’ecosse LabeL rouge griLLé
épinards frais et sauce béarnaise, frites . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .24 €

aiLe de raie au beurre de câPres
pommes nature . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .23 €

LES GRIGNOTAGES
beLLe PLanche de charcuteries et fromages . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15 €

PLanche de carPaccio de bœuf maturé hoLstein . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15 €

aiguiLLettes de PouLet Panées, mayonnaise au curry . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8 €

houmous maison, toasts de baguette tradition Fleur du Pain . . . . . .8 €

riLLettes de Porc, cornichons et toasts de baguette . . . . . . . . . . . . . . . . . .8 €

croque-monsieur (2p) emmenthal et jambon à l’os, crudités . . .12 €

suPPLément Pain et beurre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1,5 €

LES ENTRÉES
véritabLe burrata des PouiLLes 
tomates anciennes et vinaigrette au gingembre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14 €

tartare de bœuf hoLstein maturé
salade d’herbes fraiches . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16 €

carPaccio de fiLet d’anvers de bœuf
pesto de basilic frais, roquette et parmesan.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14 €

carPaccio de thon rouge Pêche durabLe 
marinade asiatique . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .17 €

saumon fumé extra doux d’ecosse tranché main  
toast de pain de blé noir Ferme du Hameau . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16 €

croquettes aux crevettes grises de La mer du nord 
faites maison 1p  2p  3p . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8 €  16 €  24 €

fondus au Parmesan et emmenthaL
faits maison, cressonnette 1p  2p  3p  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7 €  14 €  21 €

croquettes mixtes 
crevettes et fromages . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15 €

cassoLette de scamPis
sautés à l’ail et beurre frais . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15 €

cassoLette de scamPis frits
sauce tartare . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15 €

LES SALADES ET PÂTES 
caesar saLad au PouLet griLLé
dressing aux anchois, toasts de baguette tradition Fleur du Pain . . .14 €

crotin de chavignoL rôti au thym et au mieL
en salade, toast de pain de blé noir Ferme du Hameau . . . . . . . . . . .16 €

saLade fraîcheur
scampis sautés caramélisés au miel, herbes fraîches,
quinoa et pomme, vinaigrette huile d’olive et citron . . . . . . . . . . . . . . . .18 €

caPeLLini boLognaise
emmenthal râpé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12 €

caPeLLini aux scamPis
aux herbes fraiches et crème . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18 €

Linguine aux deux saumons (frais et fumé)
fleurs de brocoli, ciboulette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18 €

Linguine aux moriLLes
asperges vertes, pesto et roquette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19 €

bLanquette de Légumes de saison au curry jaune
quinoa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .17 €


