
B O N  A P P É T I T  !

Pour toutes réservations : 06.82.30.11.84 @lacuisinedelylo

Tartare de poisson (selon arrivage: Dorade, Thon,
Noix de Saint Jacques, Saumon, Espadon) Citron,
gingembre, ail et oignons
Poulpe mariné
Mousse de chèvre et saumon fumé, œufs de
saumon 

Apéritif Dinatoire 
modulable en fonction des saisons

N O S  V E R R I N E S  A U  P O I S S O N :

N O S  V E R R I N E S  A U X  L É G U M E S :

Aubergine, tomate
Mousse de chèvre et asperges (en saison)
Mousse aux champignons

N O S  V E R R I N E S  A  L A  V I A N D E :

Verrine pomme et magret 
Mousse mascarpone, champignons, jambon cru



B O N  A P P É T I T  !

Pour toutes réservations : 06.82.30.11.84 @lacuisinedelylo

Chèvre et miel
Féta, basilic
Foie gras
Brie Truffé (en saison)
Jambon blanc - fromage
.../...

N O S  M I N I S  C R O I S S A N T S :

A U T R E :
Bâtonnets de crudités, sauce Anchoïade
Pissaladière
Tourte au Maroilles
Pain surprise ( 5 étages x 8 triangles)
Mini burger (1 Mini burger = 2 bouchées)
Mini vrap roulé : crudité, fromage, jambon
Mini financier au parmesan et Jambon cru ou blanc
Mini financier au parmesan et saumon gravlax
Mini gaufre , chantilly/mascarpone, salade,
jambon blanc ou jambon cru ou saumon gravlax
Plateau de fromages
Plateau de charcuteries

Formule à 10€/pers : 5 bouchées 
FORMULE à 15€/pers : 10 bouchées 
formule à 20€/pers : 15 bouchées 


